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?itolo I - Capo I

‘ DISFOSIZIONI GENERALI
Art. 1 - Xutorita ed Organi Sanitari

Alla tutela della salute pubblica e ali'oseervanza del

" le legzi e dei regolarmenti in materia sanitaria nel territo

rio della USL provvedono, secondo le rispettive competenze,

“ i1 Sindaco quale Autorita Sanitaria-Locale e il Servizio

‘ Igiene e Sanith Pubblica della USL com il concorsoc del Servi
‘210 Multizonale di Sanitd “ubblica.

i Le funzioni di Igiene e s.nlta Pubblica sono espletate
«jdal personale del Se:rvizio Igiene e Sanlth Tubblica delle

t USL, con l'ausilio ove occorra del-personale degli altri SeX
( vizi della USL e dei Servizi unicipali.

4 In materia di Igiene e Sanitd Fubblica, il .Sindaco adol
ta i provvedimenti che comportano poteri autorizzativi, Ppre
. scrittiv/,di concessione ed emanaz le ordinanze contingibi}i

t e urgenti. £

. Spetta al r931dente della Giunte Regionale 1’eman3310

0

*ne di ordlnanve contlnglblll ed urgenti in materia di Igiene

Cie Sanlté Pubbli e interessanti il territorio di pit Comuni.

AR °r831dente della Giunta Reclonale ha competenza al-

-.-i -

tresi al’ r11a301o el autor1zzazxon1 per'l'apertura ‘e l'eser

‘CIZIO ai Case dis Cura private, - Istltutl di cura-medlco-chl-

rurglca o-di assastenza os,etrlca, ~ab1net i per 1ndagin1—

ﬁ:radlodiagnostlche e radlo—teraplche ‘laboratorio ‘di.analisi

””ch1m1co-c11nlche e microblologlche, gabinettl privati d1 te




" servenza delle leggi, ‘dei regolam'enﬁ aelle diéb&siziﬂi e
dei. provvedimen’cn. adottat:. dall'Autorn.té competente, ‘@t con
trq,»sta.re le cause che pdssono m:macc:.are o) comprometteR la
~ salute pubblica, di favorlre l'f’ducaz:.one Sanitaria dell2
popdlazione di controllare le ma.nlfestaz:.on:. in contrasto.

con la sua normale attuaz:.one.
Art. 2 - Tenuta de:. recrzstrl delle arti e orofess:.oni .

v A norma delle v:u.genv:. disposiz:.ona. di legze, i1 Sexvizio
Igiene e Sahitd tubblica della. USL provvedec afia.tenwa aei
seguentl rega.str:.. : R ; ToE e -

1 - Degli esercent:. le profesuon:x. .sanitarie, le professloni

sanitarie ausﬂ:.arle e le arti ausiliarie delle professmm\'

sanltarle, )
k ' L : B G ¢ 5uUTO
5 . Delle persone tenute all'obbligo del libretto di igoned Uqéq.s )
ta saniteria; EEE I v L, bt so T
3 - Dei negozi, depos:.t:. e fabbrlcbei difprjes‘idiﬂs’an';it_ari; '? (rzoger
4 - Degli esercn.z:. pubbl:.ca., . ' ffe**eum

5 - Deg11 stabllmen*'l mdustrlaln., nomali ed msal b f 2UO zad €

officine, laboraton,:)_fab‘oriche ed Oplflcl in-ge re ;. teTIEs
' . y i Biisne oTI®

7 - Degli ‘eserc:.z:. a "produz:.one, pueorsse '

. '?txastﬁex

ne, _-depos:l..to, :

o g gaTIeS
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attivita e fpeqnual
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- Vigilanza igienico sanitaria . -

Sono'og etto di vigilanza vlenlco—oarlt 1ria
ie professzoﬁi sanitarie

a) le professioni senitarie,ausiliarie els arti ecusiliarie del

.

‘ le profes:ioni sanitarie;

b) il suolo, l'abitdto, le acque superficiali, gli acquedol
ti, le fognature, le condizioni igieniche degli edifici
in relazione alle diverse utilizzazioni, comprese le case
‘coloniche e loro annessi; -

- ¢) la racco ta, il trasporto & lo smaltimenfo dei rifiuti so

'lldl e llﬂuldl, nonche dei ranbhl prodottl dagll- impianti

di depuraz ione; = .

/d) la tutela dell'ambiente contro i fattori di inquinamento;
e) le scuole,le collettivitd in genere le ebitazioni e servi
zi collettivij -

f) gli opifici e stabilimenti o fabbriché ove u3 compia la- |

“voro in comﬁne;
g) gli alimenti, le bevande e i relativi additivi, coloranti,

surrogati e succedanei nonchg gll Og"ﬁttl dl uso domestl

co, sia a llvello di luoghi dl produ21one prepbra21one, ;q

/ conservas 1ane, denosmto manlnolaz1one, conf921one, ven- -

dlta sommlnlstra21one ; sia’ a llvello dl mezzi d:itraspor

vdep031t1 e i negoz1 dl:

“h) gll esercizi nubblicl,’

1stab111nent1 balnearl,»

mlnerall, o o : -

. . . . i i R . o . »_ .a.'
1) e malattie infetbt 1ve«e'contaglose,~nonche 1e m?;at°?¢337




rass:.tar:.e dell ‘uomo e degl:. animali e
prevenlrle ed mpedn.rne le. dlffusmne, {;, :

l' ap \licaz:.one delle

misure per

m) la Poligzia MoY¥tuaria .

Bl

Art. 4 - V:Lg;Llanza Veterinaria
terinaria la USD nrowede tramite i1

retta collaboraz:r.one con
ove 02

Per la vigilanza V€

Servizio Veterinario che opera in st

lServiz:Lo Igiene ¢ Sanita sz‘ol:.ca, con il concorso,

corTra, degll altr:. Servizi della USL e de:. Comum..
Art. 5 - Diritto di Ispemoue San:.'barla - Ispezn.oni Sanita-
is - D:.v:.etl per 11 oersonale d:z. vlg:.lanza |
esso di cose-o eserc::.-t;:. a’stlv:l.‘bh

ob'bbllgo di non mped:u:e

Ch:nmq_ue .):La in poss
soggette a vigilanza sanrbarn.a ha 1!

o comungue intralciare 1le 1spez:.on1, i c0ntr0111, gli accer

1ti nell'a.nteresse dell':.g,iene e delle san:.té. ed

tamentl -SVO
al Sernzio

inoltre ha 1' obbligo di pre
B.tbollca della USL per fomire notn_za.e che

rvanza delle ‘norme ob‘o_e.n.gafcme T

sentarsi , 8¢ mv:.tato ’

Igiene € Sanita

giano richieste clroa l'os&>e

cul. é -t;enuto.

lanza iglenn.co -
Serviz.io Ig:.ene e Sanlta Pabbln.c

dare ‘butto quan-to




‘a flrmare deve far81 maélone n°1 verbale con la indicazione

eventuall provvedimenti,al Responsabile del Sexrvizio Igiene €

b) di comunicare i risultati e le conclusioni delle ispezioni,.

te regolamento; |
. zia Sanitaria é tenuto gd osservare le prescr1z10n1 che l‘ku—:f?

}torlté Sanltarla rltenca di 1mporg11

- dei-suoi- suecessorl o aventl causa-e—0gni qu&lvolta 51 rav_

toscrltto anche dal contravventore, del cul eventuale mflu.tc;ﬁ

dei rot1V1 adotti per il rlfluto, ©0 quanto meno deve redigere

un verbale di constatazione da rimettere, per gli ulteriori

Sanlté Pubblica della USL. .
Al personale addetto ai servizi dl 1spe21one é proibito:
a) ai appllcar51 direttamente o 1nd1rettamente per proprlo 0

altrul conto a gualsiasi commercio o 1nuustr1a soggetta a

tale’vigilanza;

accertamenti e controlli a persone estranee .

ATt. 6 - Autorizzazioni di pplizia sanitaria - revoche

Sono autorizzazioni ai Polizie Se nitaria'lé lic2nze, 1€
1scr1z1on1 in app051tl reglstrl, le anprovaz1on1 e simili at
ti ammwnlstrat1v1. S

. Le autor1z¢a21on1 personall :{che non possono dar. luogo‘ ‘
. -
uprs& I

~m——— e e

a rapportl ai rabbresentanza,~salvo in ca31 pr vzsf‘ 2

samente dalla 1egge) hanno laidurata d1 ann1 ano.. a’decorre—i,

re dal giorno dél rilascio; le autor1zzaz1on1 real:r(llcenze

-~

di abltablllﬁh 31m111) SOno. permanenti e si 1ntandono dl

Jaa1 ‘presen

-

chlunque ottenga»una aﬁtor12zazxone dl Poll—;.ﬂﬁ

ne e della sanita. }7‘ "v S et

-~

Le autor1z~az1on1 d1 P01121a Sanltarla possono essere re

S P Xo  we

vocate in quals:as1 momenpo 1n casoid ,abuso del tltolare

iy

— "..‘




visi la mancanzé di uno o piu. requloltl richiesti all'atto
del rilascio O codificati successivamente da altre leggl ©
regolamenti. ’*

. Il titolare di una altorizzazione di Polizia Sanitaria
& tenuto ad esibirla ad ogni richieste degli orgeni di vi-
gilanza e di controllo; 1'autorizzazione sanitaria degki e-
gercizi aperti al pubollco deve essere tenuta esposta in o
sizione ben visibile. ‘

Le spese occorrenti -per 1'esecuzione d'Ufficio di pro¥

-vedimenti ordinati dall Autoritd Sanitaria e non eseguiti

dagli interessatl sono poste a carico degll 1nademplent1.
Chiunque intende aprire un esercizio 0 svolgere atti—

vitd soggette 2 vigilanza sanitaria deve preventivamente me

nirsi dell'autorizzazione dell'Autoritd Sanitaria competente.

Indipendentemente dal procedimento penale, il Sindaco

ordina la chiusura degli esercizi aperti senza autorizzazione

e 1'inibizione delle atbtivitd svolte senza autorizzazione.

i




¢ toldi d1 ablllta21one.‘f

- ;nitarle chlamatl

',re 1a 1oro profe

' ff.mente profe331on ;

Titolo II - Capo I

VIGILANZA SULL'ESERCIZIO DELLE PROFESSIONI SANITARIE
' PROFESSIONI SANITARIE AUSILIARIE
ARTI AUSILIARIE DELLL PROFESSIONT SANITARIE

Art. 7 - Registrazione del titolo ’

I medici chirurghi, le ostetriche, le assistenti sanita
rie v131tatr101, le infermiere e gli 1nfermier1 dlplomatl,
gli erboristi, i tecnieci di radlologla medlca, i massagg;ato

ri, i masso—flso-teraplstl, g€li infermieri gener101, le pue-

Vrlcultr1c1, le vigilatrici d'infanzia, i tecnici di laborato

rio, gli ottiei, gli odontotecnici, i meccanici ortopedici
ed ernisti, i capo bagnini, che intendono esercitare nell'am
bito territoriale della USL la loro professione, devono pre
ventivemente far registrare il titolo presso il ervizio
Igiene e Sanith Pubblica. i

‘I sanitari che vogllono esercltare, anche temporaneamern:
te la loro profess1one nell'amblto terrltorlale della USL,

devono presentar

l:SBIVlZlO Iglene e Sanlté Pubbllca i t1

"~ Sono soltant‘;eqcettuatl g11 esercentl profe331on1 sa_

ca51 Speclall e contzngenti ad eserclta  :

one presso prlvatl.

E' fatto obbllg‘ ai sanltari dl apporre 1a proprla fir

: ma in un reglstro che v1ene tenuto dal Serv1z1o Iglene e Sa

7n1ta Pubbllca osten31b11e al pubbllco ad ognl rlchlesta. .

Il SeTV151° Iglene e Sanlta Pubbllca & tenuto denunZ1a S

,‘;re all'Autorlta Sanltarla Locale chlunque eserolul abus1va- o




rie, arti ausiliarie della professioni sanitarie.
. 3 (RS
Krt. 8 - Istituzioni e prqsidi sanitari di carattere pri~

’ Vato,ambulatori,medico—chirurgici, ambulanze

teneré in esercizio o aprire Case 4i

Nessuno pud man
Studi Privati di radiologia medica OVE si'v

Cura Private,
redioattive natu-

impiegano anche saltuariamente sostanze

rali e/o artlflclali od appare
i radiazioni 1onlzzaMB a scnw.
gablnettl nrlvatl ai terapia

cchi contenenti tali sostan.
- ze ed apparecchi generator1 a3

PO dlagnostlco e terapeutlco,.

flslca e rlablllta21one, laooratorl di anallsl, senza l‘au

torizzazione del Pre91dente della

concede acqu:.s:x_t'I i pa

tato teﬁnico sanltarlo regionale, della Giun—

USL, del Comi

ta Regionale. ;
Il rllasclo dell'autorzzzazmone é sdbordlnato al paga
mento della Tassa &1 Conces91one Reglonale.

edurale dl presenta21one della dqmande e i

L 1ter proc

strutture, attrezzature?

parametri mlnlml in- fatto ai

1i1 stabllltl dall‘ 1eglsla21on statale:f:

sonale sono gu_

Giunta Regionale, che 12

reri del uomitato di Gestione delle

R S
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" Art. 9

-~ Licenza di commercio per oggetti sanitari
. Pubblicitad sanitaria

La licenza di commer01o per la vendita di strumenti sa
nltarl, apparecchi ed altri prodotti speciali, non pud esse
re rilasciata dal Sindaco a chi non abbia registrato il ti+
tolo di abilitazione all'esercizio delle arti ausiliarie

delle professioni sanitarie o non proponga alla vendita al-
T2 persona abilitata.

La pubblicita sanitaria a mezzo stampa o con qualsiasi

7/ altro mezzo deve essere autorlzzata dal Slndaco che provve-

de su parere favorevole degli Ordini e Collegi Professiona-
1i. _ )

Pexr ottenere 1'autor1zza21one 1'interessato deve pro-
durre domanda al Sindaco, corredata di tutto quanto possa
essere utile ad illustrare i modi, i mezzi e i termini del-
la pubflicitd che si intende diffondere.

E' vietato occupare suolo pubbllco per esegulre le ope

- razioni relatlve alle artl sanitarie e per la vendlta dl
strumenti, apparecchl e sostanze medicamentose o annnnzzate

come tali, tanto dl)wo 1nterno quanto di uso esterno, erbe,

piante, plante lndlgene ed. esotlche, fiori,: sem;, radici,so

. . \ '. - L . - . o P -
7stanze dai naturavygneflca owanchepsqltanto perlcolqse.

Art;-lﬁ‘ - Pnante offlclnall ed erborlsterla S

Chiungue intende raccog;lere ‘piante off1c1nall (pzante

medlclnall, aromatlche, e da profumo) deve rlchledere l’an-'”

torlzzaz1one al Slndaco.'

Chlunque 1ntende coltlvare, raccogllere ed utlllzzare .

con preparaz1one plante offlcinalz dev@ consegulre 11 d;plo
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- di seguito elencate poscono essere venduti anche fuori di

. wifhe
farmacia: “

AGLIO - ANGELICA - ANGOSTRURA VERA - ANICE STELLATO - ANICE
VERDE — ARANCIO ANARO — ASSA FETIDA — CACAO — CAFFE' — CA-
LENDULA — CAMOMILLA ROFANA - CAHOMILLA VOLGARE — CANNELIA -
CARCIOFO - CARDAMONO - CARRUBBA - CASCARILIA - CHDGMAPILA -
CICORIA - CIPOLLA — CITRONELLA — COLA (nmoci di) - CORIANDOLO
CUMINO - CURCUMA — ELICRISO - FIENO GRECO - FINOCCHIO - GA=
LANGA —.GAROFANO-(chiodi i) - GINEPRO — GRAMIGNA — ISSOFO
LAVANDA - LINONE - LINO (semi di) - LIQUIRIZIA - LUPPOLO - )
MAGGTIORANA - MAIS - MALVA ~ MANDARINO — MANDORLO - ' MARRUBIO
MELISSA - MELOGRANO - MENTA PIPERITA - ORIGANO — PEPE - FRU
NO VIRGINIANO - ROSA — ROSMARINO — SATVIA — SAMBUCO - SEDA--
NO SELVATICO ~ SESAMO — TAMARINDO — TARASSACO — THE' - TI-
GLIO - TINO SERPILLO - TINO VOLGARE — TRIFOGLIO FIBRINO —
VANIGLIA - VIOLA WAMFMOLA - ZAFFERANO - ZEDOARIA - ZENZERO -.

I preparati a base di piante OfflClnall postl in commer

5010 a dose e forma di: medlcamento devono comnnque essere

. venduti esclu31vamente in farmac1a restando sogoett;galla

normatlva dei medlclnall.

Art. ll. Registro_§

? parti e‘degli abqrfi;;:Assistéﬁia ai -
S parti.’ ' ' i

;f Ognl ostetrlca

"”iabortl in" reglstrl separatl fornltl dal 5erv1zmo Iglene e
_Sanlté Pubbllca della USL completl dai- tutte 1e notlzle rl—f

]chlesteVL,sublto doPO averv1 a331st1to.gj;1,f_”

I reglstrl devono essere v1stat1 dal Responsablle del'{;*

'Servlzlo Igiene ‘e Sanlté Pubbllca o Médlco Addetto Cogni

mese.q_f o




e e—
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Al fine di ciascun trismetie, 1t'ostetrica consegnd i
due registri al Serv1u10 Igiene € Sanita Pubblica della USL.
11 contenuto del registro dei parti e degli aporti de-
ve essere segreto, salvo7il disposto dell'art. 5 della :
Jegge 23- 6 — 1927 n. 1070. . ?
I1 parto deve essere assiztito da una ostetrica © da
un medico-.chirurgo €, qualora ne sia mancata la presenzé al

momento della nascita per causa d4i forza maggiore, il padre

o altra persona, che abbia assistito al parto, ha 1'obbligo

di promuoverxy 1'intervento nel pih breve tempo possibile e
comunque noxn 0ltTre le dodici ore.

I,'ostetrica o i1l medico chirurgo devono redlgere appo-—
sito certificato di assistenza al parto, che deve essere
presentato all'Ufficiale dello Stato Civile da chi e tenuto
a fare la dichiarazione di nascita.

1,'Ufficiale dello Stato Civile trasmette copia di tale
certificato al Servizio Iglene e Sanita Tubbllca della USL.

I medici chirurghi € le ostetriche che abbiano assisti
to al parto, devono denunciare al Servizio Igiene € Sanlté
Pubblica della USL la nascita di ogni infante deforme, ieca
si di lesione da cui possa derivare uwna futura 1nab111ta e
permanente, anche se pariiale, la nascita 4i neonatl di peSO
inferiore 2 2,500 kg. 1na1pendentemenue dalla durata della
gravidanza. : . ] i ‘ ?j?l‘ -

1,'aberto deve essere assistito da“uﬁfmediéd?chirurgo&
Art. 12 Donatori di sangue professiénaii"}*'; .

Sono dgnatori di sangue'professionali_¢olorq,che gedono
il sangue dietro compenéo, | -

Essi devono essere iscritti, previa domanda munita di

S i,




s

dertifiocato di visita medioa prelimimare, presse il Bervisio
Igieme o Sanitd Pubblica della USTL e devono essere mumiti di
wna tesdera rilasciata dal Simdaco sulla quale, oltre ai dati
relativi alla identificazione, deve essere riportato il grap-
Po "A B 0" ed il tipo Rh ai appartcaeasa; successivamente sul
18 medesima tessera saranng riportati i dati relativi agli e=
sami ed ai prelievi a ouni i1 daaatorc viene via via settopo~
nto. : ’ o -

nn donatore professionale deve asaiourarsi uhe le se

.greterie dei centri trasfusicnali, anche me sitd in altre U,

SS.IL., notifichino i prelievi eseguiti al Servisio Igiene e
Sanitd Pubbliocs della USL ai apparteneass,




|
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Art. 13 Rifiuti solidi urbani

1)

2)

3)

Titolo III- Capo I
RIFIUTI SOLIDI - IGIﬁNE DEL SUOLO = DELL'ABRITATO -
ACQUE SUFERFICIALIT

Sono classificati rifiuti so0lidi urbani:
i rifuti non 1ngombranul_provenlent1 dai fabbricati ed
altri insediementi civili. in genere; _
i rifiuti 1ngombrant1, quall beni di consumo durevéii;di
arredamento, di 1mp1ego domestlco, di uso comune, prove-
nienti da fabbricati e da altri insediamenti civili in
genere;
i rifiuti @i qualungue natura o- pr rovenienza giacentl sul
le strade ed aree pubbliche o sulle strade ed areee priva

te, ma soggette ad uso pubbllco,o sulle Splaggle paritti-

me o lacuali, e sulle rive dei fiumi.

Sono class1flcat1 rifiuti solidi. urbanl perlcolosl, le

batterlz,e le plle,l prodottl e relat1v1 contenlt'rz etldhet

tati con i1 simbolo "T" e/o npw i pr-dottl farmaceutiéi.

I rifiuti solidi urban1 devono essere correttamente rac




- accumulare, all'aperto,- sul'suolo pubbllco o dl uso pubbli

-’~,~ . eoo privato, nei pubblici mercati, nelle pubbllche vie o

niazze riflutl s0lidi urbani e qualsiasi altro materiale
- dd r1f1qto, solldo, lurido, nocivo o molesto o di offesa
al pubblico decoro, anche se in via temporanea,
E' fatto altresl assoluto divieto di abbondonare i ri
fiuti di cui al primo comma nelle pubbliche scarpate, non-

ché nei corsi d'acqua e lungo le loro sponde nelle. bocch&
" di fogna, nelle cadltole stradali,. ne1 prati e nelle aree ~

in cui per consuetudlne, vengono cbnsumatl pastl, meren

de, ecc. o, comungue, che costituiscono luoghi d* rltrovo e

di sosta dei passanti.

_g, ) I3 conce881onarlo del suolo pubbdblico € tenuto ha PIOV
' . vedere alla pullzia dello_spa21o di;guolo avuto in Qonceg_

81one. R -

Tn caso di inademplenza i1 Slndaco dispéﬁé con ordinan

za la pulizza ai dette ‘aTee in danno dei soggettl obbligati,

se indzvlduablll,:prevza fissa21one d1~un termlne pBr PIOV-




rimuovere, in ogni caso, ouélsiaéiﬂﬁgtiéoinegativd ai fini
igienico-sanitari e del pubblico decoro.

La spazzatura delle strade e del suolo pubblico deve
essere eseguita con gli accorglmentl necessari a ridurre al
mirimo 11 sollevamento della polvere.

Tale disposizione deve osservar31 anche dai proprietari
di stabili, botteghe, negozl, ecc. che 1ntendono esegulre
per proprio conto la spazzatura del suolo pubblico prospi= L

ciente la loro proprietd e provvedere ad,asportare le immon

dizie attenendosi all'orario fissato dall'Autorita Comuna-
le. : b"  R N o '-;

I,0 scarico di legna o carbone sul suolo pubblico pud
compiersi solamente con le oppo?tune precauzioni, onde imPE ya
dire .il1 sollevamento della ;olvere, alla fine delle opera -
zioni, deve essere praticata la plu dlllgente pu11z1a del

suolo, previo abbondante annafflamento.m-

)

Art. 16 Raccolta e trasporto de1 rlflutl

Nelle zone in cui il .servizio . dl smaltlmento dei rifiu
ti & stato istituito, gli utenti, dovranno attenersx~'sotto SR
il profilo 1g1enzco-éan1tarlo, ai seguehtl prlnczpl generall-

1) dovranno depos1tare i rlflutl, gi

oy

’111gentemente raccol
A

PEET e



[Eeiy 9 Tewe

qualsiasi specie dai rifiuti, sia nella fase di raccolte,

che di trasporto e smaltimento.

‘I contenltorl collettivi devono essere collocatl in .
1uogh1 presceltl in vodo da, assicurare il facile accesso
degli automezzi raccoglitori.

Nelle operazioni di raccolta e di trasporto dei ri-
fiuvti il personale addetto deve evitare di produrre gqual-
siasi rumore molesto e fare uso delle attrezzature con la
massima dlllgenza assicurando, in partlcolare ognl accor
gimento per evitare le esalazioni moleste e la dlsper91o-
ne dei rifiuti.

E' fatto assoluto divieto al personale di sostare

con i mezzi di raccolta oltre il tempo stretuamente neces
sario per le relatlve operazioni.

Gli automez21 ugati per raccogllere e trasporuare i
rifiuti devono avere caratterlstlche tecnzche e stmttura
1i tali da renderli 1donel alle esigenze del servizio,con

particolare riguardo alla nec3351té di ev1tare l’eSP09131°

ne al pubbllco delle 1mmond121e e la loro dlsper91one,non—

che d1 evitare le esala21on1 moleste.

Art., 17 Pu11z1a dl 'e21one:eid191nfestazione de1 1oca-



i

denzae mensile o piu, se necessario, per la pulizia, disin-
fezione, ) disinfestazione dei cassonnetti usati per la rac
colta temporanea deil rlflutl e per la periodica diginfecsta-

zione e disinfezione de1 locali di ricovero dei mezzi e dgl

2ttrezzature.
Arf. 18 Smaltimento dei rifiuti solidi urbani - v
I1 Comune, singolo o associato, deve garantife il fun-
zionamento idoneo di un impianto di smaltimento'dei“rifiuti
so0lidi urbani. 4 ' ‘ ’
I'ubicazione della discagica controllata o di altro im
pianto destinato allo smaltimento dei rifiuti deve essere
deliberata dal Consiglio Comunale, sentito il Servizio Igig
ne e Sanitd Pubblica della USH. ’ | |
11 relativo Drogetto, sotto il profllo urbanlstlco, sa
th sottoposto all'istruttoria di rlto prima di essere sotte

“

posto all'approvazione dell'organo regionale dl controllo.'
smaltimento dei
L'impianto di\rifiuti solldl urbani e comnreso tra le

attivita 1nsa1ubr1 dl Drxma classe;fper anto dev””‘




vitare 1'accesso agli; énimali randagi; su di essa dovramno

essere assicurate visite periodiche di controllo da parte

del competente servizio dell'Unitda Sanitaria Locale, che vi

gilera anche sulle operazioni di disinfezione, disinfesta-

zione ~derattlzza21one delle aree di dlscarlca.

La conduzione della discarica controllata o di altro
impianto dovra essere improntata al Trispetto di tutte le nox
me necessarie per evitare 1! 'inguinamerto delle falde e di

corsi di acqua superfieiali, la produzuine di odori sgradevo

1i, il proliferare delle mosche e dei rodltori, 11 verzflcar

8i di incendi, e. auanto ‘altro possa provocare un tangiblle
danno all'ambiente.

. L5aﬁtorizzazione ad Enti o Imprese ad effettuare lo

smaltimento dei rifiuti solidi urbani é di competenza Regio

qale.

Art. 19 Cernita dei.rifuti - Utilizzezione agricola e indu

striale.i;fﬁﬂf_ 4““%%wﬂ{‘”

La cernita manuale dei rlflutl é v1etatd, pub essere

‘consentita solo se‘effettuata con attrezzatu e. meto@ologie

1) Dovra essere dotato~ ERR

a) di guanti spec1a11 al fine di ev1uare‘qu3131a91 contatf
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to diretto con 1 fifiuti;

p) di ogni aliro indumento.ritenuto utile per la tutela:igﬂz
nico-sanitaria della persona;

c) di mantello o altTo findumento . approprie.to per Y
riparo dalla pioggia.

2) Dovra essere sottoposto ai provvedlmenti profilattici pe-
riodici che la particolare natura del scrvizio sugggrisce.
per lo scovo, entre il mese di genmaio di ogni anﬂo,l'Uf—
ficio Personale del Gomune comunichera al Servizio Igiene
e Sanita Pubblica della USL 1'elenco delle persone addet

- e e prendsrd gli opportun1~accord; affinché tenute pre?
senti le esigenze di servizio, le stesse vengeno sottoPo-
ste alle misure ritenute necessarie dal Servizio Igiene ©
Sanita Pubblica della USL; nel corso dell'anno 1'Ufficio

Personale del Comune comunichera 1le eventuali variazionie

ATt. 21 Scarichi pubblici

Nei luoghi fissati per gli scarichi pubblici,~il~matefr o
rigle portatovi (dal quale devono essere assolutamente es—
clusi i rifiuti lndloatl negll art. 14,22,23, 24 253 26 del
presente regolamento) deve essere bene snlanato a cura;di

coloro che 1o trasportano per 1mned1re-che 31 form1n0rpaVI—-

I 7:8 o altre 1rregolar1ta che possano comunque fa orire il

B stagno delle acque: meteorlche

\ A:t; 22 Rifiuti speciali

-Sono’ rifiuti specialllt 

1) i rvflutl de“lvantl da lavora21on1 1ndustr1a11,




2) i rlflutl nrovenlenul da ospedali case- di cui‘a.-'é_ﬂi af-

'D ‘ fini, non a951m11ab111 a quel i urbani;

N

3) 1 materzall vrovenienti da demollzlonl costruzioni, sca

v:., .i ma,c:ch:mar.:~ e le apnarecchlature detriorati ed obso
let1~ : o —
4) 1 veicoli a motore;_rimorchi € simili fuori uso e loro
parol, . . ' ,.I' ST N .

.5) i residui del]a att1v1ta dl urattamento dei rifiuti e

auelld derlvantl dalla depura21one den’z'effluentl.
I rifiuti sveclall dl i

messi allo smalulrento in *nolantl dl d"scarlca se rlspetta

S

no le seguenti condlzlonl.

v

a) abbiano una co*vnos:Lzz.one merce'ologica_. analoga a guella

A'. . -
dei rifiuti urbap:.' » :

b) il lo*‘o smal

..mento negll 1r'-01ant1 dJ. cui sopra non dla-

luogo ad emissioni, ad efxluentl 0- conu.nque ad ei‘fettl che

comportlno mg.g~

D)

. per l am blenue




.

‘si da nue]ll dai 1ncenermento se rispettano le cond:.zmnl

sogr"ret 5i OlVEI‘bl dal f‘omlml ‘e da:l. Co

O 1im1t1v massn_ml della suner:flc

AR Vi

v

mal4iti in impianti 4i rrattamento di rifiuti arbani diver

ai cui alle l,rsﬁcedeﬂ’c.r. 1ettere b) e c) € purché sia gtata

verificata la 1oTo Codeulblll 3 tecnologica con 1 'impianto -"igh"és"'tuﬂss
o o T
ai trattamento; S€ trattasi di impianto di compostagslio, il {ieiﬂeg 24T
conpost prodotto‘deve avere le stesse carat ueI‘J.SulChe previ 1. ouoTdL 0t1Z %
ste dalla norrmatlva nazionale pver il compost prodotto ‘con Ti e a0 f®
- - ’ "[‘EC\I-SFS:\'S
fiuti solidi urbani. . ﬁeﬂi -eq?'a‘;q,s“a
I fanghi deriventi dagli 1r*p:1.anb:. di depurazione posSSZ . B oBTTAA0

1

no esgere smaltiti in impianti di discarica se non toseicl

e nocivi e se sta:oilizzati e palabili.

Art. 23 Veicoli 2 mOTOIe, rimorchi @ simili

T veicoli a motore, 1 rimorchi e similil destinati all2 mwggf
demolizione de‘o‘cdho escere conferiti dal p;‘opri’etario ad ap | -oU 3'\1017'563‘
vositi centri di mccolta per la demolizione, 1'eventuale TE ouoTT ,veqo
cupero 41 parsi e 1s. rottamazione. ..eat"\'_qfi&

T veicoli a motore, 1 rimorchi ¢ simili rj:ﬂ‘»feﬁﬁi';i da ’ e.xa;:"i’aa
orgeni pubbvlicil & non reclamati dai proprietari,,gnonché quel qS‘Q t:@eq c
1i acquistatl pe.L occupazlone dagl:L stessi o:f-géni devono s 3 & :f_:opo <T

103% ;

sere conferiti a:L
er le medesime ﬁna‘hta..
La scelta aelle. aree da adlblre

c, effettuata dal;a. Ren'lone

posita- 1lcenz<, co”mrale che :stab

~ la quantitd mass ;ima di "lauerla.le com



B il

nel centro suesso,

- il tempo mao~1mo dlxdetenz1one da carte del centro dei na

 teriali da avviare alla derollzlone o) *ottanaz1one che
comunque'non pud esaere sSuperiore a 180 ﬁg dalla data del
conferimento.

Nel caso in cui il centro ~di ‘raccolta & gestito diret-
tamente dal Comune i requlsltl dl cu1 al’ cormma precedente
sono fissati nel regolamenuo comunale.__“ ,

L'Ente o l'Impresa che gestlsce il. centroldi raccblta

deve corrlspondere al proprletarlo ael.velcolo conferito. il

prezzo ragvuagllato ‘al suodelore commerc1a1e.
11 gestore del centro dl raccolta non pud rottamare il
veicolo se non dopo aver accertato l'qvvenuta radiazione

dello stesso dalrpubbliCOTrégist}o»automob11lst1co ed aver

riportato su apposito: reglstro;ﬂda tenere constantemente ag
glornato presso il centro stesso gli estremi- della formali

t di” rad1a21one.»

‘ATt. 24 Rifiuti.pro




e sottopostl

nte de+tl ”lflutl devono es8Ser
a131nfezmoqe e quindi immessi in
adeguate caratter

jda ad evita

Pil DTeCImeP

ad idoneo trat*dmnﬂ*o dw
istie-

contenitore 2 perdere, di
che di resistenza © con sistema di chiusura val
itore va immesso in

b1 1001denuall, tale contenito
rigido € resistente T2

apposito

\ re spandimen
ndo contenivore di materiale

1 un seco
\ nito di chlusura eymetica.
\ I contenitori ai cui sopra devono essere f301lmente ai
re o altra caratteristica dai conxenitg
dinono recare fa dlCl‘tuI‘a prifid

\' stlnguiblll per coloO

ri usati peT altri rlflutl e

ti éspedalieri rratsatite.

I contenitori csterni vanno puliti e dlslnfettati’dOPO

ogni uso € cosl pure 1 locali ove sono stoccati.
ndo comma del presente

1ali di cui al seco
o di 1ncener1

I rifiuti'99901

o essere smaltiti & mezzo imviant
orlzzato dalla Reglone e funzzo
mininall prevlstl dalla
pxu restrlt

1’nroget—.

arsicolo devon
nanti

egolarmente aut
valorl oneratlv*
rnscr1z1on1 reglonall
se. dl esame de

mento,

nel rispetto dei
ti-

normative statals @ da p
che possono essexe stabilite . 1n fa

cio oell'autorlzza210ne

e
+o e a1 rilas

N

Art. 25 lelutl tosslcl e n001v1‘

1ut1 sp801al
22 se con

a) i rl;

cedeﬂte ar

segulto 1nd10ate in concentr

concentraziQne llmlte.



Acrilonitrile . .

Amianto, (polveri e fibre libere)

Benzo [a] pirene . . ., ,
Berillio ¢ suoi composti {come Be)
Bis {clorometil) etere . . '
Ca.dmxo ¢ suoi composti {come Cd)
Carbonio Tetracloruro

N-cloroformil morfolina

Clorometil-metil etere
Cromo esavalente e suoi composti
1,2-Dibromoetano
3, 3’-Diclorobenzidina.
B, R’-Dicloroct ] solfuro ‘
2 2'—Dic!oro—N-—metﬂdietilnmfna .
1, 4-Diossano

Epfdoridrina.

Arsenico e suoi' composti {come As)
. . : .

.

.




1)
2)

3).

. 6)
7)
8)

o
10).
"',:1_1-)

- 4) e
oy

3

1‘r1fiut1.g1é.ind1cat1 al précédente\punto a) Se‘édnfenalf

no une o DIl sosthnze appartenentl ai 28 gruppi di segui-

to speclflcatl in coptra21one sunerlore a 500 microgram—=

mi/ Kg:

Arsenico e suoi_composti; ' .

Mercuridde;suoi com .08t

Cadmlo e suol

com ostl,f’ SR

compostl,“

comnostl,

‘di:cromo esavalente;

Compoeti

Piombo e suoi compostls

Antxmonzo e su01 compostis
Wenoll e loro compostl,v ";'

03

Cianurl, organ101 ed inorbanlcl

"\ v

Isoc'anatl,

3étiéiiﬁés;tt
0T eTre) THRS

(eS ® susTIT ©
¢ 9TTQTEWeasC
sueTA BUD OF
wes. T8 0BTTL

sex&'éﬁBtééé;
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21) Amianto (polveri e fibre);

22) Selenlo € suoi composti;

23) Tellurlo € suoi composti;

24) Composti aromatici policicliei (con effetti cancerogeni);
25) Metalli carbonili; ’

26) Coﬁposti del rame solubili;

27) Sostanze acide e/o basiche impiegate nei_trat%amenti in

superficie dei wetalliy .

"28) Pollclorodlfenlll, pblaclorotrlfenlli e loro miscele.

Qualora un rifiuto contenga due o pin sostanze sopra e-

lencate in concencentrazione inferiore 0 uguale a 500 mlcro-

grammi/Kg., sardy classificato tossico e nocivo se la sommato
ria del rapporti tra contrazione effettiva dl clascuna sostan
22 e quella massima & maggiore di 1; nel calcolo non 8i tiene
conto di sostansze bresenti in concentraz;op~ ;pferiori a 1/100
ai quella m3331ma R )

c) T rlflutl dl segulto speclflcatl provenlentl da attivita

ai produz1one o ai servle, SalVU che, non restl dlmostra
t0 che non sono claSSlflcablli come t033101 .€ nocivi ai
sen51 del precedente punto a) .




{ - Rifiuti provenienti da processi di pmduziuhe di

1.1 ~ Biocidi e sostanze fitofarmaceutiche : .o : 6
1.2 - Policlotobifenili, policlorutrilenili, policloronaftaleni . :

1.3 = Policlorofenoli o .
1.4 - Ydrocarburi clorurati ¢ . ano o piu requ

1.5 - Composti farmaceutici ' )
” Ficati success:

»
{
2. - Fangli di processo provenienti da:
2.1 - Bagni galvanici conlenenti cromo esavalenie ¢ cianuri una auto rizza’
2.2 = Tempra a caldo dei metalli . .
pra “ ’ s ad ogni TiC
2.3 = Trattamento del legno con creosoto e pentaclorofenolo .
2.4 - Indurimento di superfici metalliche mediante bagni al cianuro 1103 jtautoriz

3. = Residui ¢ code di distillazione da produziéne &d utilizzazione di:

" 3.7 - Dicloroetilene

2.5 - Stoccaggio i prodotti petroliferi

2.6 — Operazion; 4i sgrassaggio di superfici metalliche mediante solvenli clorurati

2.7 = Abbattimento delle ewmissioni provenicnti datle produzioni 8i acciaio nei forni elettrici
2.8 - Cabina di verniciatura di superfici metalliche

LibD1icO deve €

e.
renti -per 1'€E

dall'Autoritd
3.1 = Acrilonitrsile

3.2 = Anilina

3.3 - Clorobenzene

3.4 - Cloruro di benzile

3.5 = Cloruso di etile ]
3.6 - Cloruro di vinile ) N

£loeXe] poste & ce

de aprire un €

3.8 - Epicloridrina

3.9 ~ Fenolo-acelone da cumene

3.10 - Nitrobenzene da nitraz one del benzene b de g]_j_ egercit
3.11 = Tctraclorobenzens ‘ A

b1 2%t b2 s

3.12 = Tetraclorometano

3.13 = Tolucne diisocianato
3.U4=-14 1 I-’I’ricloroplaxio . ) e
3.15 - Tricloroctilene e percloroetilenc. . :

Soluzioni cs:msle provenicnti da. .
4.1 = Lavaggioc stnppagyo ncl procesn gnlvamci m cui 000 )mp)e;ats i cianuri
4.2 ~ Bagni galvanici - S :

4.3 - Bagni salini coatenent» cianuri 1mpnegnh nei tra

ab a caldo dei mehlh. )

5.1 - Clorobennnc

5.2 — Clorure di metilene
5.3 - o—Diclombcnicne .
5.4 = Piridina . o VA
5.5 = Solfuro di casrbonia C
5.6 = Tetracloroetilens .

5.7 = Tetraclorometuuio

5.8 =~ Toluene

5.9 - 1, 1, 1=-Tricluroetano

$.10 = Triclurottilene T : Co :f‘ :-j'“{';
5.11 = Triclorofluorometano - RO
5,12 = 1, 1. 2-Tricloro-l, 2, 2-(nﬂuoroch.na

6_- Residui catramosi derivanti-da ‘opcrazioni di dsstmaz-one eda procrssx

7 - Sostanze chimiche di laboraturio non identificabilly N
8 ~ Sostanze acide ¢/o basiche impiegate nej trat tamenti di superficie dei’ melalh

9 ~ Farmaci. hincidi. sostanre Atafarmaranticrhe o altes -...l--.- aNfealotl fiee.
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B

Ogni fase dello smaltimento dei rifiuti tossici e noci-
vi deve essere autorizzata.Sono previste le seguenti autoriz
zazioni rlspettlvamente per:
a) raccolta e trasporto;

b) stoccaggio provvisorio;
c) frattamento;
d) stoccaggio definitivo in discarica controllata.

Le autorizzazioni di cui sopra hanno durata massima di
anni cinque, sono r11a801ate dal Pre31dente Regionale della
Giunta Regionale e sono rinnovabili. o

Per il rilascio delle autorizzaziohi suindicate deve es
sere accertata la rispondenza dei mezzi di trasporto, dei si
¥i e delle attrezzature , dei metodi di trattamento e delle

caTatteristiche degli impianti, delle opere di 31stemazione

.dei terreni interessati.

L'atto autorlzzatlvo deve speclflcare i tipi e i quantl

tativi massimi stoccablll o trattabili del rirlutl Per quan-—
to rigugrda la dlscaraca‘controllata, ltatto autorlzzatlvo

deve 1ndlcare°l'ublca21one e la dellmlta21one della dlscarl-

ca, i t1p1 e i qua~t1tat1v1 dl rlflutl stoccablli le modali_

ta e le cautele di

EE c1z1o & “osservare anche dopo_la chiu -

sura de11a~dxscar1ca,fla durata massina. d1 eserclzio;A

dalitd 43 rlcopertura"della dlscarlca esaurlta, 1e pOSSIblll

destlnazzonl della dlscarlca dopo l'esaurlmento e ~la T, coPer
i1 tempo minimo intercorrente tra“la- ricopertura della " ="

~fura dellanlscarlca e~1l-r1utlllzzo dell'area risultante.

Art. 26 Acque lurlde e r1¢1ut1vliqnldl *Acque meteor:che




( sotto qualsiasi forma e per qualsa.asi causa) rifinti 1iqui

di di qualsiasi provenlenza. (materiale di latmne acque Spor

iscl
che, luride, mmonde, colqrate, di lavaggio, nocive, putrisct

bili, di offesa al decoro e all' 1g1ene, acque residue delle

industrie ecc.).
Te strade, le viazze € tutto il suolo di uso pubblico de

vono essere provvist® di facile scolo delle acque meteoriche

mediante chiaviche o fossi suradall.,

nché nei £08.
Nei corsi d'acqua e lungo le 1oro spcnde, nonche n 0z

si naturali o ertificiali, nelle cunette e nelle cavitoie’

stradali, nei fossi stradali, nel mare, non possono essere i

mésse che le sole acque qeteorlche. : )
Resta percid vietata 1'immissione delle acqne 1ur1de e

dei rifiuti liquidi di cui al primo comma del- presente artl"

-2\ L

colo. ' - -,;;

E' vietato eseguire la pullzla sul suolo pubblloo o ad

uso pubbllco di automezzz, ai carrl.
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E' vietata 1'esecuzione di qualsiasi lavoro in sottosuo
lo che ostacoll il regolare deflusso della acque sotterranee
per cui; queste, innalzandosi, possono rendere umido il ter—
reno superficiale,

B! vietata 1l'esecuzione di quals1a81 lavoro nel sottosuo

1o che possa causare 1t'inquinamento delle falde acquifere.

E' pure vietato di modificare il deflusso delle acque
superficiali, di sbarrare 0 altrimenti intercettare corsi

d'acqua superficiali, enche & 8Copo agricolo o industriale,

senza l'autorizzazione del Sindaco.

Il Sindaco fa sospendere 1'esecuzione dei lavori e del-

le opere che ostacolino il naturale deflusso delle acque ed
ordina il ripristino dello stato dei luoghi o i lavori neces
sari per assicurare lo scolo bpermanente delle acque.

In caso di inadempimento o di ritardo, il Sindaco prov-
vede d'Ufficio a Spese dell'inadempiente.

Non sono perm9331 gll sbarramentl dl acqua a scopo agri

colo o 1ndustrlale che’’ possono creare 1mpaxudamenti dannosi

I proprmetarl o conduttorl dl terrenlsagrzcoli devono




bl

sere usati idonei mezzi di disinfestazione al fine 4l evita-
re la moltiplicazione degli. insetti.

Le acque stagnanti devono essere in ogni caso prosciuga

.

tee.

Art. 28 Irrigazioni & scopo agricolo - Concimazione -

Disinfestazione con sostanze tossiche
Le irrigazioni a scopo agricolo per le quali si debba

aantenere per qualche tempo l'acqua’ sui terreni sonppermesse

solo in localitd lontane dall'abitato ed a condlzlone che 1a.
acqua vi abbia continuo ricambio e che non si producano impa

ludamenti.
Coloro che, a scopo agricolo, spargono'sul terreno s0-
stanze tossiche di gualungue specie, sSono tenuti‘a'ségnalare

51 pubblico tale operazione con appositi cartelli;rscanti la

dicitura "TERRENO AVVELENATO".
I llquaml provenienti dalle fogne, dal pozzi nori, dal-

le porcilaie. ed altr* materlall feca11 provenlentlkda .alleva

menti 1nten31v1, possono essere utllizzatl come con01me solo

soTate, dalla pubbllca v1a, da pozzz, aéquedottl, sefbat01,fi"

sor:entl, clsterne ai acqua potablle, eﬁpurché venganoifine-




esclusivamente o prevalentemente crude.

Art. 29 Macerazione di piante tessili

+

Nei dorsi d'acqua e nei bacini di uso pubblico & vieta-
ta la macerazione del llno, della canapa ed in genere delle

piante tessili.

Essa pud svolgersi soltanto negli appositi bacini di ma
cerazione, costruiti e tenuti in modo da non nuyocere alla pub

blica salupe.‘ v , _
Chi intende impiantare tali bacini, deve farme domanda
al Sindaco il guale rilascia il relutivo pe¥messo sentito il
Servizio Igiene e Sanlta Fubbllca della USL.,
I bacini di macer321one devono dlstare almeno mné. 100 daL
centr4 abitatd, mi. 50 dai nuclei abitati, mf, 20 da case isola

te,dalla pubblica v1a, da pozzi, acquedotti serbat01, sorgen-

ti, cisterne d'acqua potablle’ devono esserelnoltre provv1s$i'
di condotti di scarlco 1donei a giudizio ¢ ..del Ser-

vi-zio Igiene e Sanita Pubblica della USL.

Durante la macerazione l'acqua deve rlcoprare integral-

per prelevamento ai ma erlall, senza 1’autorlzza21one del &ur

‘re'sul l;ve’lo degll scoll e consentlre mediante canale sca-




ricatore, il regolare deflusso delle acque.
In dette cave ¢ rigorosamente vietato versare i materia
1i di rifiuto solidi e liquidi contemplati dagli artt. 14,22,

23,24,25,26 del presente regolamento, qualungue sia la loro

provenienza. )
Art. 31 Battitura e spolveratura di effettl personali e di

uso domestico
o aperto al pubblico ) ;
Sul suolo pubblica%é vietato,battEre o spelverare qual-

siasi effetto personale e di uso domestico.

Negli spazi scoperti di proprietd ad uso collettlvo
(cortili, terrazze, pianerottoli, ecc.) é vietato battere o
spolverare effetti personali o di uso domestico compresa la
lane dei materassi, oltre le ore 8, 30 nei mesi da maggio a
settembre ed oltre le ore 10,00 per i: rmmanentl mesi dell'an
no.

Negli spazi coperti (logglatl, planerottoll, trombe del

le scale, ec.) le opera21on1 di cul sopra sono sempre v1eta-

te. ‘ :
E' altresk v1etata la battltura e'la spolveratura dl ef

fetti nersonall e domestlcl appartenentl a. fam;glle nelle

quali si

‘dlffu81ve.

domlnlall' in ognl caso. deve essere eVWata 1a.molest1a der1“‘

vante dallo sgoc01olamento.‘
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Art. 32 Spézi di ragione privata

. ) gli anditi,
1 vicoli chiusi, i cortili, le chiostrinsyi corridoi,
»

i passagéi, le corti interne, i portici, le scale, le can-
tine, ed in genere tutti i luoghi di ragione srivata, do-
vranno essere tenuti costantemente inbiancati, intonacati,
spazzati e sgorbri di ogni irrondezza e di qualsiasi deposi
to che pos' a cagionare sconci,uniditd, cattive esalazioni,
costituire offesa all'igiene e al decoro o menomare l'area-
zione naturale. . -

Negli stescvi ambienti & vietato esercitare o tenere in
dustrie, botteghe artigiane, magazzeni, depositi di sostan-
ze varie, accuwruli di materiale, gqualungue esso sia, e tut-
to cid che pos:ua produrre polvere, gas, odori sgradevoli,
esalazioni, diminuire in qualsiasi modo l'aria a disposizio
ne degli ambienti o l'illuminazione naturale; del pari &
vietato ricoprire, a gualsiasi altezza, gli spazi interposti
alle abitazioni, 1 cortili, le corti interne, e simili con -
veirate o gqualsiasi altro mezzo.

Analogamente gli spazi di ragione privata, quali i giar
dini, le zone verdi, le aree fabbricabili, le adiacenze dei
fabbricati, le strade private, i tratti di spiaggia annessi
a stabilimenti balneari e simili, devono essere sempre tenu
t1 puliti ed ordinati, sgombri da rifiuti solidi di qualsia
si specie;'cﬂé bossono comunque rappresentare offesa al de-
coro e all'igiene, e da vegetazione erbacea incontrollata.

Alla pulizia di detti spazi di ragione grivata sond te
nutl solidapriamente % proprietari, gli inquilini, gli ammi-

piu in generale
nistratori eYcoloro che,per gualsiasi titolo, ne abbiano
1'uso.
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ver le case di abitazione plurifamiliari ove ¢ stato

costituito il condor:inio, 1la responsabilité ricade su guesto.

Art. 33 TLavatoi pubblici

I iavatoi pubblici per gli efletti di uso personale O

ogegetti di uso domecstico, devono €sSSere formati da distinti

comparti, ciascuno fornito di propria bocca di irmissione
dell'acqua e di scarico.

Le pareti devono essere intonacate ed imbiancate ed il

pavimento deve essciC eseguito con materiale liscio, imper-

meabile e fornito di idonee pendenze.

Mei pubblici lavatoi non si posuono lavare effetti ©
dggetti appartenenti & Ffemigiie in cui si sono verificati
casi di malattie infettive e diffusive.

Ai lavatoil non pud eswuere distribuita acqua che abbia
servito per altro uso domestico, industriale o agricolo.

Le acque di rifiuto dei lavatoi non devono essere im-
messe in canali d'acqua che poscono servire per uso potabi-
1e o domestico, né devono essere usate per lavaggio di er-
baggi o altri materiali d'uso alimentare pexr 1'uomo € per
gli animali.

E' proibito lavare biancheria ed altri indumenti in acque
luride o comunque sporche ed inquinate.

E* altresi vietato lavare biancheria nellempubb}iche;fontanelle,
nei ‘canali attraversanti 1'abitato e nei fiumi a monte delle abitazioni.
Art. 34 Rumori molesti

E' vietato qualunque rumore che possa recare disturbo alla quiete
pubblica, specie nelle ore di riposo-notturno.

L

Le arti e i mestieri che sono causa di frastuono debbono essere cO-

munque sospesi dalle ore 20,00 alle ore 7,00

R,
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I vendltorl di qualsiasi merce devono astenersi da ogni
grido dalle ore 20,00 alle ore 7,00.

E! v;etato produrre vibrazioni e Tumori, con macchine
0 altri mez21, tali da essere avvertite nelle case di civie

le abitazione.
Art, 3% Stalle,scuderie,allevamenti, animali domestici

Nei centri abitati non & bermessa l'apertura e la riat
tivazione di stalle e scuderie nonché di letamai e concimaie
di quals1a31 tipo.

cosi pure nei centri abitati non é bermesso allevare e

tenere, a qualsiasi titolo, animali in genere ed in partico

lare bovini, equini, suini, caprini, ovini, animali da cor-
tile, larve di mosche. ‘

Resta pure vietata nell'ambito dei centri abitati la
venuta di depositi ed esercizi ai vendita di cani, conigli, ca

Vie, polli, uccelli ed altri animali anche se non destinati
alla alimentazione.

Le suddette strutture € animali possono essere tenuti
solamente negli edifiei posti in zona rurale , nel rispet-
to delle norme breviste per le case coloniche.,

Nei centri abitati sono altresi Vietati gli ammassi di

Crisalidi dei bachi da seta e l'essiccamento 4di bozzolz,non

ché l'apicultore e ogni attiviti 1nerente alla mattazione

dj animali, compresi quelli da cortile, ed alla lavorazione
delle carni, con la sola ecce21one dei viccoli laboratori a

conduzione fariliare per la- 1avora21one‘delle carni suine

fresche.
o particolareggiati

Nei piani di lottizzaz1on€Yd1 zone gid adibite ad uso
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agricolo e comungue con presenza di stalle; porcilaie, conci
maie e simili, deve esseIre prevista 1'eliminazione di tali
strutture da completarsi prima dell'attuazione del piano ates
S0,

Ancorché il P.R.G. preveda zona Turale, deve esservi una
fascia di rispetto profonda non meno ai of, 20 attorno ai cen
tri sbitati, nella quale valgeno 1 divieti di cui al presen
te articolo.

B' consentito per i soli animali da cortile tenere ed

ellevare un piccolo numero di capi, sufficiente per le strel

te esigenze familiari e comunque non superiori a 12, nelle

adiacenze di case site all'esirema periferia del centri abi-
tati e che almeno A un fronte danno verso l'aperta campa-—
gna.

Ie stia deve essere realizzata con materiale facilmen-
te lavabile e disinfettabile; dovra essere messo in atto o-
gni accorgimento Per assicurare la tenuta degli animali nel
le migliori condizioni di pulizia . possibili.

Nei centri abitati é consentito tenere animali demesti
ci purché la loro presenza non dia luogo a notevole distur-
bo per il vicinato; in tal caso, il Sindaco, su proposta del
Servizio Igiene e Sanitad Pubblica della USL e/o della Poli=-
zia Urbana pud ordinare ai proprietari di detti animari l'‘al
lontanamento dei medesimi. '

Nell'ambito delle residenze condominiali valgono le noXx

me del regolamento condominiale se esistente, oOVVEIO le de-

liberazioni dell'Assembles dei Condomini che Spetté 2ll'Am-

ministratore eseguire.

L]
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Art, 36 Pulizia di animali e veicoli -~ Rimesse

E? vietate eseguire la pulizia degli animali e loro
attrezzi ‘e dei veicoli a trazione animale, sia sul suolo pub
blico ef¢ privato, sia all'interno che all'esterno di edifiei,
nell'ambito dei centri abitati.

-

Le rimesse per vetture e veicoli a trazione animale de—
vono essere ubicate fuori dai centri abitati; quando nom ser
vono soltanto a semplice deposito di vetture e di veicoli a

trazione animale, ma anche alla pulizia di questi, devona es

8ere provviste di pavimenti impermeabili, di zoccolatura im

permeabile alta mt, 2, di scoli con sifone a chiusura idrau

lica per lo scarico delle acque di kavaggio, di cui deve es-—
Sere garantito l'idoneo smaltimento.
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mitolo III - Capo II -

ACQUA POTARILE
Art 37 Vigilanza sulle acque potabili

Le acque destinate per vevanda e per gualsiasi uso do

mestico o simile devono presentare costantemente le carat-

teristiche di potabilith stabilite dalle normativa statale.
Ferma restando la responsabilitd diretta e primaria
dell'Ente Gestore del Pubblico Acquedotto circa le caratteri

stiche guali-quantitative dell'acqua distribuita,gli acqug

dotti sono soggetti alle vigilanza del Servizio Igiene e Sa&

nitd Pubblica della USL e del Servizio Multizonale di Sanita
Pubblicasessa viene fatta sopra le opere di presa, le condul
ture i serbatoi le reti di distribuzione; periodicamente SO~
no eseguite analisi battereologiche e chimiche.,

Ogni constatata alterazione sarh denunciata al Sindaco
e all'Ente gestore dell'acquedotto per gli opportunl provve
dimenti. -

Ad analoga vigilanza sono soggette le acque di proprie
ta privata adibite ad uso di»bevéhda, a richiesta degll in-
teressati € a loro spese.

I1 personale degli acquedotti deve subire annualmente

la vaccinazione antitifica.
*

ATt. 38 ©Provvista dell'acqua potabile negli abitati
Nessuna casa pud essere dichiarata abitabile e data in

. N
tutto o in parte in affitto, se non sia fornita @l una’'quan
titd di acqua sufficiente e potabile. )

Per le parti di territorio prive di condﬁtture idriche

1'acqua sard di pozzo tubolare, purché possibile.
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Le case non fornite di acgua votabile e suf;zclente, 80
no dichiarate inabitabili dal Sindaco e fatte sgombrare,

Nel ragglo di distribuzione dell: acqua potabile, tutte
le case dovraqno essere provviste della detta acqua in tut-
ti i piani ed avpartamenti ed in tutti i vani destinati ad
uso di cueina, di W.c., bagno e Simili,mediante apposita con
duttura.

Gli esercizi pubblici, gli opifici in genere, gli sta-
bilimenti industriali, le rimessa Rer automobili, gli alber

ghi, i teatri, i c1nematograf1, i cireoldi, i luoghi di pub-

~blico convegno; gli uffici pubblici e privati purché aperti

al pubblico, le scuole, le collettivitd in genere, gli eSeg
cizi di produzlog%¢vvé%d1ta di alimenti e bevande, i negozi
di barbiere, parrucchiere ed affini, 1le farmacie, i deposi-
ti di medicinali e simili devono essere allacciati alla rete
dell'acquedotto pubblico, e, in mancanza, devono essere for
niti di acqua di pozzo riconosciuta salubre e sufficiente:
inoltre devono avere una riserva idrica tale da consentire
una autonomia di aimeno due giorni .

E' vietato ai proprietari di immobili affittati per uso
abitazione di impedire llerogazione dell'acqua potabile ai
singoli appartamenti.

Gli inquilini non possono alterare anche se in via

temporanea, il deflusso dell'acqua per uso domestico.
Art. 39 Allacciamento alls conduttura degli acquedotti

Le prese dell‘'acqua dalle condotte pubbliche devono es
sere fatte direttamente dal tubo stradale ad afflusso libero
¢ continuo, diurno e notturno, misurato e contrassegnato
automaticamente da apparecchio a contatore.

Le diramazioni agli utenti devono essere munite di appa
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recchiatura automatica atta ad impedire il ritorno dell'ac-—-
qua gid consegnata agli utenti stessi, dovuto all'abbassamen
to della pressione in rete (disconnessione idraulica).

Dove sia inevitabile mantenere i1 sistema della distri-

buzione dell'acgua per mezzo di serbatoi, questi devono es-

sere costruiti con materiali che non possono alterare la pu
rezza dell'acqua dopo lunga permanenzaj non saranno mai rive
stiti internamente in piombo, ne ricoperti con vernice conte

nente piombo. '
I serbatoi, saranno tenuti constantemente chiusi con cQo

perchio o collocati in luoghi chiust a chiave, ma di facile

accesso per le riparazioni e le pulizie.

A\ ]
IL'acqua d» sopravanzo nei serbatoi non deve essere mal

scaricata con tubi diretti nelle canne dei w.c. e delle fo-
gne per acque nere e in genere di rifiuto.
T tubi di distribuzione dell'acqua potabile devono essSg

re di materiale idoneo ; guelli di piombo ordinario sono tol

lerati solo per le ultime diramazioni di distribuzione inter

na.

Entro il termine di tre mesi dalla data delltavvenuto.
allacciamento con la rete idr ica pubblica saranno soOppres
si ¢ riempiti con meteriali inerti tutti i pozzi dtacqua, le

cis' ene, i serbatoi di acqua e simili, gii in uso in prece-
den: .

ol casi di condominio di uno stesso stabile o in cir-
cos wmzo particolari di stabili vieini, il condominio é ob-
bli.ntn a permettere al condomin-o o all'inguilino il passqg
gio ii tubi conduttori di acqua.

‘%1 intende utilizzare con impianti fissi acqua di sot-

RGP
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tosuolo, di.sorgente, di cisterna, ecc., deve chiedere 1l'auto

¢
rizzazione che viene rilasciata dal Sindaco, sentito il Ser

vizio Igiene e Sanita “ubblica della USL e 1'Ufficio Tecni-
co Com unale,

E' strettamente vietato eseguire collegamenti diretti
tra l'acquedotto cittadino ed irpianti }rivati, che non pos

sono mai essere autorizzati, nerireno se provvisti di dispo-
sitivi di sicurezza.

Chi intende sollevare con mezzi meccanici acqua dallo
acquedotto cittadino, deve chiedere l'autorizzazione che vie
ne rilasciata dal Sindaco, sentito il Servizio Igiene e Sa-
nita Pubblica della USL e 1'Znte gestore dell'acquedotto.

Jer le autorizzazioni di cui ai commi ¢ e 11 del pre-

sente articolo, il Servizio Igiene e Sanita Pubblica della

USL e 1'Ente gestore dell'acquedotto, congiuntamente o di-
in ogni tempo visite di controllo
sgiuntumente possono  eseguirele proporre 21 Sindaco la loro

revoca in caso di riconosciuta inadempienza.

Art. 40 TFontanelle

Le pubbliche fontanelle devono essere alimentate con
acqua potubile, devono essere circondate da una zona di pro
tezione con plates irpermeabile e devono essere provviste
di idoneo condotto per la raccolta e lo scarico delle acque

di supero.

E' proibito usare l'acqua delle fontanelle per qualun-

..que operazione di lavaggio da eseguire nelle loro immediate

vicinangze.

ﬁon possono esseré costruite fontenelle in luogo éper—
to al pubblico senza l'autorizzazione del Sindaco, sentito
il Servizio Igiene e Sanita Pubblica della USL e 1'Ente ge-




stoy:: :iall'acgquedotto.

w1 yietato gettare rifiuti, solidi e ligquidi, nelle im

med: i vicinenze delle fontanelle.

Art. 11 TProtezione degli acquedotti, pozzi e condutture di

acoue

7. sorgenti degli acguedotti devono avere una zona di
proiL:zione demarcata con recinzioni idonee.

notro la zona di protezione sono proibiti il pascolo,
coltivazioni: e costruzioni di qualsiasi speciejvi devono €8
ser. peseci a dimora alberi di alto fusto.

ie condutture degli acguedotti, se non protette da uno
str.co impermeabile, devono avere una zona di protezione lar
ge 2t. 3,50, delimitata da appositi segnalij; la zona deve es
se ‘2 lasciata libera ed incolta.

Le condutture degli acquedotti devono essere in ogni

¢a.: indipendenti da reti fognanti, qualungue este siano, de
vono trovarsi al una quota superiore a quéste ed a opportu-—
ns iistanza, si da evitare che vi possono essere infiltra-
2% .1 d4i acque di fogna nella rete idrica.

e precauzioni d&i cui al~presente comma valgono anche
p:o Lo diramazioni interne degli edifici.

@ vietato alterare, guastare in cualsiasi mode g11 ac
g te5ti e le lofo dipendenze, nonch® di graticare prese di

arang abusive,
W3

¥ vietato gettare, spandere, accumulare, scaricare,

G rrdere 1 materlall solidi e liguidi di cul &éll artt. 14,

XS]

24,25,26 del presente regolamento nelle zone di prote

~..» o corungque in posizione tale da costituire pericolo

£
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L 4

o ®

45

di inquinameﬁto per sorgenti, pozzi, cisterne, condutture,
serbatéi, € quanto altro annesso alla captazione, alla rac-
colta, aljtrasporto ed alla distribuzione dell'acqua potabi
le.

Art. 42 Pozzi

-

I pozzi per uso domestico, nelle zone ove non giunge
acqua condotta, devono -erogare acqua potabile; & ammesso il
trattamento fisicoe chlmlco dell'acqua per renderla potabi
le.

L'acqua d1 pozzo Pud essere adibita ad altri usi; il
proprietario dovra oero nunire ogni bocea di presa di un
cartello fisco e recistente con 1a dicitura ben chiara: "AC
QUA NON FCTABILE".

I pozzi per uso domestico devono essere:

a) ubicati a monte ed a distanza non inferiore a mt. 20 da
abitazioni, stalle, letamrai, concimaie, pozzi neri, fosse
biologiche, impianti di sub - irrigazione, deposito di
1mmond1z1e e da qualunque altra causa di inquinamento;

b) costruiti in tubi di cerento o di accizio o in buona ope
ra nuraria, con pareti intonacate a cemento dello spesso
re di almeno cm. 235 il rivestimento in cemento deve rag-
giungere lo strato acquifero ad una sufficiente profondi
td del livello minimo della falda acguesg;

¢) chiusi con manufatti ben costruiti, tali da impedire lo
ingresso della polvere, dclle mosche di piccoli animali,
e di ogn1 altra causa di inquinamento o 1nsud101amento,

d) circondati dauna pedana di protezione, in cemento, del

raggio di almeno mt.2,00 con adatta pendenza verso l'ester
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no del sug perime-tro;
e) l'attingimento deve essere assicurato da pompe idonee.

I pozzi, se la falda idrica & troppo superficiale devo
no essere approfonditi e, al fondo di essi occorre applica-
re un filtro con ghiaies e sabbia.

Il proprietario ¢ tenuto a2 chiedere a sue spese al
Servizio Igiene e Sanitd »ubblica della USL di accertalre la
potabilith dell'acqua di pozzo prima di farne uso per l'ali
mentazione, per la lavatura degli ortaggi, per le prepara-
zione di sostanze alimentari e di bevande, nonché per la la
vatura dei recipienti destinati a contenere delte sostanze
e bevande.

I pozzi devono essere purgati almeno una volta 1l'anno.
Art.. 43 Risanamento pozzi esistenti - Chiusura dei pozzi

Quando il Sindaco abbia dichiarato non potabile o ingui
nabile l'acque di un pozzo, il proprietario deve eseguire,
a proprie spese, tutti 1 lavori necessari per renderla pota

bile o per dotare la casa di acqua potabile con altri mezzi.

I pozzi abbandonati devono essere resi inservibile me-

dianti interramento con sabbia e ghiaia 4i fiume.
Art. 44 Cisterme

Le cisterne sono permesse s80lo ove non sia posvibile -
assicurare in altra maniera la provvista dell'acqua.
Esse devono essere costruite in modo da fornire acqua

potabile.,

- ' .
Le cisterne dovranno avere un'ampio pozzetpd ove l'acqua

possa depurarsi per decantazione o per filtrazione, rcostrui

to in modo da potersi facilmente pulire e lavare.
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Tanto le cisterne quanto i Pozzztti devono essere area
ti per mezzo d1 opportune aperture sioccanti a sufficiente

altezza da terra.

L'attingimento deve essere esegiito tramite pompe idonee.

-

Art. 45 Acque inguinate

E' vietato vendere, fornire e distribuire a scopo alimen
tare acqua contaminata o insalubre.

E' vietato inquinare.in qualsiasi modo l'acqua di sor-
gente, pozzi, condutture, ‘serbatoi, cisterne, fonti, canali,

acquedottl e delle falde acaquifere sotterrance.
ATt. 46 Approvvig-donemento idrico automomo

Coloro che, al di fuori dti pubblici éervizi, provvedo-
nc autonomamente all'approvvigionamento,jdrico sono obbliga
ti ad istallare idonei strumenti ber la misura delle acque

prelevate e a farne denuncia ai competenti uffici della Pro

vincia e del Comune con periodicitd non superiore &ll'anno.
I proprietari di fondi che estraggono ed utilizzano ac
que sotterranee per gli usi domestici e le imprese familia-
Ti coltivatrici che utilizzano l'acqua per uso agricolo so-
no tenuti esculivamente alla denuncia agli uffici summenszio
nati senza avere l'obbligo di installare apparecchi di misu
razione; sono éompresi negli usi domestici 1'innaffismento
dei giardini e di orti a servizio del proprietario e della

sua famiglia, nonché l’ébbevefaggio del bestiane.
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Titolo III - Capo TII

COSTRUZIONI EDILIZIE
Art. 47 Disposizioni di carattere generale

Per 1le costruzioni edilizie, oltre all'osservanza
delle dlSpOSlZlonl contenute nel Regolamento Fdilizio Com:
nale e nello strumento urbanlstlco Comunale, nonché delle
disposizioni di legge in vigore in materla urbanistica ed
edilizia, devono essere applicate le noImMe, aventi finalitd
di carattere igienico, conterute negli articoli gseguentie

In ogni lavoro di costru21one o di demolizione si devo

no prendere tutte le grecau21on1 per garantire 1'incolumité

pubblica.
T cantieri edili devono essere isolati con recinzione

e devono essere provvisti di idoneo servizio di latrine per

gli operais queste devono essere tali da non offendere il
decoro e;l‘igiene e devono essere soﬁpresse appena possibi-
Yessuno pud servirsi per 1 'esecuzione di opere edilizie

dell'acqua defluente dalle fontane pubbliche.
Art. 48 Domande per 1avori edilizi

Chi vuole intraprendere 1a costruzione @i um HUOVO edi
ficio, gqualunque sia 1l'uso cul ¢ destinato, oppure lavor1

di smpliamento O di semplice riattamento, di qualsma51.1mpog

tanza, di un edificio prees1stente o\parte~dl esso, deve,pTri

ma dell‘tinizio del lavori, presentare domanda‘al Sindaco ©
A

ottenere la concessione edilizia.
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La domanda va corredata da una relazione illustrativa
e da disegnt da* quali risultino chiaramente la distribu-
zione e l'uso del fabbrigato in ogni singola parte, 1l'ubi-

cazione d4ll'allaccio alla conduttura defe acquedotto ovve-
ro l'ubicazione del DO0ZZ0 1addove non vi sia conduttura di

acqua potabile, 1! ublca21oné\w. c., delle colonne di searico
e dell'allaccio al collettore della fognatura pubblica o
1'indicazione di altro sistema idoneo allo smaltimento delle
acque luride e 4i rifiuto, ed in génere Se siano rispettate
tutte le norme stabilite dal presente regolamento. -

I1 parere preventivo del Servizio Igiene e Sanitd Pab-

blica della USL & sempre subordinato all’ accertamento della
esistenza delle opere 3i urbanizzazione primaria, fatta ec-
cezione delle costruzioni in zona Irurale;

Analogamente, prima di brocedere alla demolizione 4di

un fabbricato, o di una parte di €sso, o0 comunque 4i opera

~edile, deve essere presentata domanda al Sindaco, corredata
con tutte le indiecazioni atte ad individuare 1'immobile e
ad illustrare la sistemazione definitiva del terreno risul-

tante.

Art, 49 Ricostruzioni e riettamenti dei fabbrieati‘esisteg
: ti

Per la ricostruzione di un fabbrlcato e31stente o per
riattamento di una - sua parte, il Sindaco, .previo parere del
. ‘_‘. : Servizio Igiene e Sanitd Iubblica della USL, dell'Uffico Te
- ' enico Cormunale e, quando occorra della Comm1331one lellzla,
puod faré, casc per caso, speciali concessioni duando risulti

no evidenti le mlgllorie igieniche da avportarsi agli stessi

was i
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fabbricati. ‘

Dette concessioni,perd, si intendono limitate a cid che
¢ intrinseco al fabbricato stesso(superfici minime degli am
bienti abitabili, loro altezza e cubatura, ecc.),restando "

vietati quei lavori di sopraelevazione, miglioramento, ripa-

razione e grande manutenzione che non siano consentiti dalle
Leggi Urbanistiche o dal Regolaménto Edilizio Comunale, ©

dallo strumento urvanistico Comunale.

Art. 50 Vigilanza sulle costruzioni, Ticostruzioni e demoli

zioni

Agli effetti di gquanto prescritto negli articoli precg
denti, il Sindaco, mediante -personale del Servizio Igiene e
Sanith Pubblica della USL, dell'Ufficio Tecnico Comunale €
della Polizia Urbana, pud fare sempre vigilare i lavori e
visitare i fabbricati durante il periodo della costruzione,
o Ticostruzione, o riattamento, 0 riparazione, per assicurarl
si che tutte le opere siano eseguite nel rispetic del presen
te regolamento, di guello Fdilizio ed in conformitd al pro-
getto approvato. |

Deve essere sempre lasciato libero l'accesso nel cantie

re e nei locali di lavoro al personale addetto alla vigilen-

za per accertare-lfosservanza_delle leggi-e dei regoYamenti~

generall e speciali.
Art. 51 Aree fabbricabili - Altre aree livere
N »
. . -
Tutte le aree fabbricabili non edificate devono essere
reci~tate in modo da evitare che in esse possano accedere

s

est a2l e depositarvi rifiuti di qualsiasi specie.

D e i 7
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Esse inoltre dovranno essere sistemate in maniera tale=«
da assicurare il defluss so delle acque meteoriche.I proprie-
tari rlspbndono comunque direttamente dello stato di dette
aree nei confronti del decoro e dell'igiene.

Tutte 1e¢ aree libere non fabhricabi%i, devono essere -

coltivate a giardino o orto a seconde della zona dove soxrgo
no, a cura dei rispetsivi proprietari,

Le aree libere interposte tra. fabbricati devono)/pavi-
méntate ovvero devoro essere sistemate con aiuole e simili.

Le aree libere cos tituenti le adiacenze dei singoli fab
bricati, devono essere sistemate in 1rodo decorscso e tale da

garantire il deflusso delle acque meteoriche,
Art, 52 TFondazioni e terreno fabbricabile

Non € permesso di impostare le fondoszioni ai un nuovo

edificio in un terreno che abbia servito per l'innanzi come
deposito di inmondizie, di letame, di residui putreéscibili o
di altre materie insalubri, per cui sia rimasto inquinato
il suolo, se non quando siffatte materie nocive siano state

rimosse completamente ed il sottosuolo corrispondente sia

Stato bonificato.

E' proibite edificare Sopre. un suolo il cui livello sia
uguale o pil basso di quello di . corsi d'acqua o bacini ac-—
quei vieini, per cui sia difficile o impossibile il deflusso
delle acque meteoriche e di quelle di rifivto o luride, se t3~
le livello non sia rialzato suffucientemente. )

Se il terreno ¢ abitualmente umido o esposto alla inva-
sione delle acque sotterranee, si deve munirlo di idoneo dre

nagglo per impedire che l'acqua entri nel locali sott erranei




o siti al piano terra.

Le abitazioni presso i rilievi o terrapieni non sostenu

. LI

te da muri, detbono distare da essi almeno mt., 3,00 dal pun~
to pil viecino dellu scarpata ed essere dotate dei mezzi ido-
nei per l'allontanasento delle acgue meteoriche e di infil-
trazione.

Qualora sul lato prospiciente ripe, terrapieni e simi-

1i sostenuti o no da muri, si aprono finestre di locali d4i 2

bitazione o di lavoratori o opifici, devono essere soddisfat
te le esigenze di distonza minima prescritte per le chﬂ%tri—
ne ed i cortili.

Un terreno, per essere dichiarato fabbricabile, deve a-
vere i mezzi di scolo delle acgue luride e neteoriche, non-
ché di difesa delle eventuali invasioni di acque superficia

1i o di sottosuolo.
Art, 53 TPretezione dall'umidith e dalle acque meteoriche

E' vietato impiegare nella costruzione di un fabbricgto,
materiale che presenti segni di inquinamento e l'uso di mate
riali igroscopici.

E' pure vietato l'uso della terra proveniente da luoghi

malsani o di altri materiali inguinati o provenienti- dalla
demolizione di myri, pavimenti, pareti vecchie, salnitrati,
umidi.

Nei nuovi fabbricati o in guelli ricostruifi, le fonda
zioni devon® essere separate, sopra il piano stradale, dal
ruri che sopportanc, per mezzo 4i materiali iwpermeabili af
ti ad impedire che l'umidita salga dalle fondazioni ai muri

covrastanti enche atiraverso l'intonaco.
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I piani terra che non siano sovrapposti aj locali scan
tinati,d&vono €ssere sopraelevati dal piano di campagna o
dal marciapiede o dalla straga di almeno om. 30 mediante ve
spai muniti di cunicoli di areazione con aperture protette
per impedire 1lg penetrazione 4di insetti, topi ed altri pic-
coli animali. )

I locali seminterrati,s Scantinati devono avere i muri
€ 1 pavimenti protetti dall'umiditd mediante idonea interca
pedine e materiali impermeabilizzanfi, quaiunque sia la lo-
ro destinazione, o '

I1 perimeitro dei fabbricati, quando non esiste il pub-
blico marciapiede o 1g massicciata stradale, deve essere
protetto dalle a&cgque meteoriche mediante un marciapiede o
cunetta raccordata alla fognatura;deve inoltre essere ri-
coperto da una zoccolatura dij pletra o di cemento idrofugo.

Le coperture g terrazza devonoe avere pendenza non in-
feriore all'l%, devono €ssere convenientemente impermeabilig
zate ed avere un numero 4dj pluviald con boechettoni suffi--
cienti ad assicurate il pronto scarico delle acque piovanes
tali bocchettoni devono essere muniti di griglie metalliche
& cuffia in modo dg evitare l'ostruzione. I1 pavimento del-

le terrazze deve avere una quota inferiore a quello delle -
stanze che immettono in esse,

I tetti, comunque realizzati, devono essere a perfetta

tenuta d'acqua e devono garantire che la uniditd non passi
nei locali sottostanti,

Art, 54 Demolizione, scavi, materiaili da risulta, materiali
edilizi.




Nelle demolizioni, si dev P oc

perando tutti i mezzi che 1l'arte suggerlsce

do tutfé“le opportune cautele durante il trasporto

naffiando abbondantemente i manufatii da demolire.-

o

E' vietato gettare materiali demoliti o altro da.poﬁti
dall'interno dei fablricati, dai tetti; essi devono essere
calati a terra entro aprositi recipentl o fatti scendere at
traverso condotti chiusi. A |
Una volta giunti a terra, devono essere ammucchiati nel
1'ambito dello steccato delimitante il cantiere, qugndo non
siano versati direttamente dai canali al mezzi di trasporto.

B! vietato'ogni deposito di materiale di demolizione

sul suolo pubblico fuori dalla recinezione del centiere.
E' vietato il devosito in tutti gli spazi di ragione -

privata di terra o meteriali provenienti comuﬁque dalle,

re di demolizione o di costruzione per un tempo superior

20 ZEe

Prima dello spirare di deitto termine, il proprleta
o l'imprenditore dei lavori deve provvedere allo Sg0
al trasporto dei materialil sa&¢$t1 negli appositi lu

scarico.

Quando detti materiali sono impregnati 4i sos
dlCle, essi devono essere immediatamente sgamberqti
" 11 costruttore deve mentenere la via pﬁbblica o
men?e pulita su tutta 1l'estensione dei lavori:

diate vicinanze.
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Chiunque trasporte materiale edilizio gy qualsiasi natu
Ta e con qualsiasi €220, deve provvedere che non si verifi-
chino siargimenti durante i1 tragitto; quando cid non é pos=
sibile, ill trasportatore deve , immediatamente, provvedere
alla pulizia della parte gi Suolo pubblico interessato allo
Spargimento, .

I materiali 4a costruzione DOssono essere Scaricati so-
lo all'interno del cantiere; maj corunque sul suolo pubblico,

namento dei muri perimetrali,

L'altezza massima dei muri Prospicienti gui cortili non
deve essere Superiore a una{volta € mezzo la normale media
tra le pareti oprposte, '
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pit lati di un cortile é consentita una maggiore altezza pa
ri alla profonditd dell'arretramento. R

Le superfici corrispondenti alla proieziohé orizzontale
dei balconi scoperti non saranno detratte da gquelle dei cor-
tili qualora non superino la quarta parte della superficie
del cortile stesso. v

TLa superficie dei balconi rientranti non verra computg
ta come area libera di cortile.

La superficie dei balconi chitsi sard sempre detratta
dal computo dell‘'area libera dei cortili. -

Nei cortili & vietato aprire finesire di luce o bocche
ivaria di locali nei guali vengono esercitate attivita che
possono essere causa di jnealubritd o di molestia per gll in
cuilini.

Nei cortili aventi un lato necessariamente aperto ¢ con
sentita un‘'altezza di fabbricato corrispondente al doppio
della larghezza media del cortile, quante volte il lato neceg

sarismente apertc non sia inferiore alla larghezza media del

cortile stesso e sempre che gquesta larghezza media non sia in-

feriore a mt. 6,00.

E' vietato coprire i cortili con vetro o altri materie-—

1i quando cid compromette il ricambio d'aria.

Art. 56 Cortili secondari

L

Fatta eccezione per le case di tivo popolare, é perus—
sa la costruzione di cortili secondari o mezzi cortili allo
scopo di dar luce ed aria a scale, latrine, stanzg de bagno, -
corridoi ed una sola stanza abitabile per appartaﬁento; nel
limite massimo di gquatiro stanze Der ciascun piano sempre che
1'alloggio di cui fanno parte consti di non meno di tre stan

ze, oltre l'ingresso € gli accessorie.
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Ogni cortile secondario deve avere un'area minima di un
dodicoqimo della somma delle superfici dei muri che lo cir-
condano. :

.
La ndrmale minima misurata tra una finestra e i1 muro

opposto deve essere dji mt. 4 se i muri brospicienti il corti

tezza é superiore a mt. 16,00.

I cortili secondari debbono essere facilmente accessibi
1i per la nettezza,

Nei cortili secondari non sono permesse rientranze nei

rerimetri,

ATt, 57 Pozzi di luce o chi ostrine

E' permessa 1g costruzione 4di chiostrine allo Scopo sol
tanto di dare arig e luce & scale, latrine, acquai, stanze
da bagno,corridoi, esclusa ognil altra destinazione di ambien
%1 anche nei pian? terreni. 4

Ogni chiostrina deve avere un'area libera uguale almeno
ad un quandicesimo della somra delle superfici dei muri che
la limitano, e la normale misurata tra una finestra eg il muro
opposto, dovra essere mt, 2,50 se la chiostrina non supera i
mt. 10,00 di altezza, 4i mt, 3,00 se l'altezza & compresa
tra mt. 10,00 e 12,00 e 41 mt. 3,50 se l'altezza é compresa
tra mt. 12,00 e 16,00. '

I,'altezza si computa a partire dal pavimento del locale

pit basso illuminato dalla Chistrina fino alla sommiti del co

Tonamento dei muri pPerimetrali.
Le dhiostrine deveno essere arcate dal basso, per mezzo

di corridoi o bassaggi, ed esgsere facilmente accessibili per




la neih2aze necessaria.
rietato coprire con vetro o altro materiale 1e chio

strii.¢ per non compromettere i1 ricambio d'aria.

Art. ©8 Pavimeﬂto dei cortili

i cortili
i ortll;Vsecondarl e le chiostrine devono avere il pavi

mentc impermeabile in modo da permettere ;1 pronto scolo del
le acyue meteoriche.

mer i cortili che abbiano un'area superiore al minimo
regolwmentaré basta una sﬁperficie"pavimentata Jarge almeno
un metro lungo i muri dei fabbricati, purché sia sempre as=
sicusato il pronto scolo delle acque ed impedita 1tinfiltre

‘mior lungo il muro.

Art. -9 Muri esterni, pavimenti e pareti

. mari esterni delle case di nuova costruzione o riadat -
tai - Leve essere intonacati e stuccati.
11 lorc spessore non deve essere inferiore a Ch. 30,00
o . iraiti in mattoni, & cm. 45,00 se costruitl in sassi o
pi:- wﬁne}

i nella costruzione del muri esterni voglia fare uso

ai »ltro materiale oltre a que]ll aocenna+1 in questo artico_,

le tove farne speciale men21one nella domanda e nella rela—

z oo di cul all‘art 40 spec11;cando le caratterlstlche del

maheriale implegato (por051ta, nermeabllltu;cmpaclt per l'ac

qui, gotere di assorbimento capillare, coefficiente di condu

3o o\ N "
cii:.Lth, ecCa)e : *

Tono sempre vietatl i muri esterni in legno per le case

a: oitazionee.

locali di abitazione Gevono escere pavimentati con m&
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teriali ven connes ssi, resistenti agli urti, non polverosi

non fessurabili e tali da non offrire ricovero ai varassi

ti e alle, polvere,
' [

Le pareti non devono escere inferamente rivestite di
materiale impermeabile.

Semprech€ non lo vietino al~o condjizioni, potranno
tappezzarsi con carta, stoffa e decorarsi con stucchi e colo

ri, purché non c- :ntengano sostanze nocive,
Art. 60 Isolamento termioo ed acustico

Le coperture, sia a tetto.che a terrazzo, i solai su
porticato, le supuperfici opache e trasparenti devono essere
dotate di un idoneo isolamento termico, in moddei realizzi
il necessario equilibrio tra la "dotazione di calore disper, -
dibile® e 1le dispersioni totali dell'edificio,

Gli impianti di risealdamento devono essere dimensiona
ti per fornire una temperatura dell'aria ambiente mon supe-
riore a 20°C e non inferiore a 18°¢,

I materiali usati per la costruzione d4 alloggi e *
la loro messa in opera devong garantire una adeguata prote—
zione acustica agli ambienti rer quanto éoncerne i rumori da.
calpestio, da traffico, da impianti o apparecchi istallati
nel fabbricato, nonché i rumori o suoni aerei provenienti
da. alloggl contigui o da locali o spazi destinati a servizi

comuni,
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Art. 61 Altezza degli ambienti

I'altezza minime interna utile dei locali adibiti ad
abitazione ¢ fissata in ml. 2,70, riducibili a ml. 2,40
per i corridoi, 1 disimpegni in genere, i bagni, i gabi-
netti ed i ripostigli.

Per i sdbotetti destinati ad abitazione, se sono &
tetto orizzontale 1l'altezza non pud essere inferiore a
ml. 2,50 mentre se sono a tetto inclinato il punto pil
basso non deve essere inferiore a ml. 1,80 e 1l'altezza me~
dia deve essere sempre non inferiore a mls, 2,50,

Negli edifici con portici é consentita la costruzio-
ne di un piano ammezzato,con apertura sotto i portici ste551
e negli altri lati del fabbricato, purché gli ambienti del-
1'ammezzato non abbiano l'altezza inferiore a ml. 2,505 se

di altezza inferiore non possono essere adibiti ad abita-

zione permanente.

« -
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Art. 62 Ampiegza delle finestre requisiti per,zy.&reazig

« ne degli ambienti

Tutt% 1 locali degli allogegi eccettuati quellsi destina
t1 a servizi igienicy, disimpegni, corridoi, vani seala e

Tipostigli, debbono fruire 4i illuminazione naturale diretta,

-

adeguata alla destinazione d'uso,

Per ciascun locale di abitazione, l'ampiezza della fi-

I servizi igienici e 3 vani scala, per i quali non §é
obbligatoria 1'illuminazione e la ventilazione naturale diret
ta, nel caso le caratteristiche edilizie non consentono l'aper
tura di finestre, devono essere dotati.di ventilazione mec-
canica temporizzata, comandata congiuntamente all'illuminazig
ne dello stesso interuttore.

Per gli ammezzati & Tichiesta un'ampiezza d4i luce delle

finestre di alreno 1/6 della Superficie del navimento.

Gli arbienti non Potranno comungue avere profondita su~

reriore al dovpio dcll'altezza,

I balconi non devono avere ageetto supefiore a mt. 1,50;
é consentita 1a costruzione di baldoni con maggior éggefto
purché la sottostante finestra abbia dimensione pPropwrzional
mente maggiore al minimo prescritto.

Per le soffitte abitate & tollerata un'ampiezza di luce

delle finestre uguale almeno a 1/12 della superficie del pa-

vimento; guande l'ambiente abbia una finestra sola questa deve

avere superficie non inferiore a mg 1,25.
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Per assicurare una buona ventilaZione naturale si consi
glia di dotcre le finestre di aperture a Wasistas o altro si
steme equivalente specie per le cucine e le camere da bagno;
inoltre & do assicurare l'aspirazione @i fumi, vapori ed esa
lazioni nei punti di produziocne (gucine, gabinetti, ecc.)

prima che si diffondano.
Art. 63 Superficie degli ambienti

Yer ogni abitente deve essere.asvicurata una superficie
abitabile non inferiore a mg. i4, per i prini 4 abitanti, e
rq. 10 per ciascuno dei successivi.

Le stanze da letto debbono avere una superficie minima
di mg. 9, se per una persona, € di mg. 14 per due persone.

Ogni zlloggio deve essere dotato di una stanza di sog-
giorno di almeno ma. 1l4.

La superficie degli ambienti &i abitazione non deve
essere mai inferiore a mg. 9.

E' proibito ridurre la cubatura degli ambienti con tra
mezzi soppalchl ecc.

Nessun locale pud essere destinato ad uso di abitazio-
ne per numero di persone che; a*giudizio del Servizio Igiene
e Saniti Pubblica della USL, non sia in proporzione con la
superficie, con la cubatura e con le condizioni’di ventila-

zione dell'ambiente.

*

Art. 64 Scale

Le scale debbono essere costruite con materiale resi-

stente al fuoeo. “ :

R}

Possono essere tollerate scale in legno o simili so-

lo quando sono a servizio di un unico appartamento_dis%ribdi
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to su due p;anii

Pe scale possdno essere arieggiate ed illuminate o diret
tamente dall'esterno g Me2z0 di finestre in ogni piano (di
dimensioni minime di mg. 1,00) ovvero con sistemi meccanici
centralizzati, di cui all'art, 55 del presente regolarento.

"otrd essere consentita l'areazione dall'alto alle se
A

‘guenti condizioni:

a) che la superficie delle finestre complessivamente sia na
ri o superiori al 2% del volume ' del wvano scala, conside-

rando l'altezza dal piano terrenc alla copertura;

b) che la tromba delle seale abbia una superficie libera di
ma. 2,00 per edifici di tre §iani aumentata di mq. 0,50
Per ogni piano sSuccessivo;

¢) che le finestre siano agevolmente apribilj dall'ultimo
bilanerottolo con aste di regolazione;

d) che l'eVentuale ascensore 101 venga installato nella trom
ba del wvano scala, »

Nei vani scale & assolutamente vietata'l'apertura di fi
nestre di qualsiasi tipo per l'areazione dei lowali contigui.

Sard tolleratas a scopo esclusivo di illuninazione di
ingresso, 1'installazione di finestre in vetro cemento o con
telai fissi, A

Le pareti dei wvani scale devono essere rivestiti ad una
altezza di ml 1,50 .con materialj impermeabili di facile la-
vatura e disinfezione.

Le scale devono €ssere agevoli e sicure, sia alla sali
ta e alla discesa, e consefvate in buono stato 4ai manuten-—
zione e pulizia. -

Le scale debbono avere larghezza ai rampa commisurata

al numero degli alloggi serviti € con minino di mil. 1,10.
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i+ pedata non deve essere inferiore a cm. 28 »er tutta
1tamyiozza del zradino.

‘'alzata non deve essere superiore a Cr. 18.

sono vietate le scale a chiocciola per gli edifici »lu
riferiiiari e pubblici o ad uso pubblim; esse sono tollerate
solc nll'interno delle case unifariliari private per accede
re alla soffitta o al serinterrati e purcht munite di idonee
palaus sre Gai sostegno, interne ed esterne realizzate in —odo

tale ‘'n costringere l'uso della parte. pih ambia delle scale

la quale in guel punto sovra avere una pedata minima di cm.30.

e scale non devono avere comunicazione diretta con i
locz . del piamo terrenc adibiti a negozio, autorimesse, of
ficiio, ecc. € neprure con i1 locale dello scantinato adibi
fo . ontrale termica.

1 ringhiere dei vani scale debbono rispondere ail dovi

ti 7 uisiti &i sicurezza e stapilita.
Art. 65 Cucine

Jgni appartamento ad uso abitazione deve comprendere
al: ..o un locale adibito esclusivamente a cucina,

‘utte le cucine, siano esse alimentate con combustibile
soc! w2, liquido o gassoso0, nonch® le cucine elettriche,devo
no =ozore provviste di cappa,Ache conduca i vapori ed 1 pro
dottn della combustione a canne murali indipendenti prolun<
gatc fino al tetto e terminanti con solidi furaioli, i qua-

1 1:vhono sporgere dalla copertura almeno per un metro,
salve elevarsi a maggior altezza quando cib&siaqpecessario
DUTene le esalazioni del fumo non abbiano a recare danno o
so .. bia o pericolil agli edifici vicini e debbono essere mu

»% . 1] idonee mitra ventilatrici.

]
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Vegli apsarecchi destinasi esclusivamente alla cottura
degli alimenti ¢ tollerata 1'installazione di valvole di re
golazione~&el tiraggio, a condizione che lascino libera al-
menc per ﬁn qdarto la sezione della canna.

I "eucininin SOono ammessi solo se costituiscono parte
di aliro locale di abitazione regolamentare e purche siano
provvisti di direstg areazione e illuminazione mediante fi-
nestre Brospettanti su sSpazio regolamentare, Inoltre non pos
S0no avere superficie inferiore a hq. 5,00, con il lato mi-
nore non inferiore a mi, 1,50.

B! ammesso il "Postoscotturan annesso al locale di sog
giorno purche comunichi ampiamente con auest'ultimo, nel
Senso che non deve avere "divisori" e non deve costituire
locale a g2 stante, e purchi sia dotato di impianto di aspi
razione forzata sui fornelli,

La cucina deve avere la finestra o le finestre munite
di reticelle metalliche per 1a difesa contro le mosche e rnon

deve avere comunicazione diretta con 1a carera da bagno.
Art. 66 Camere dg bagno

Le carere da bagn devono avere dimensioni non inferio
ri a rq, 5,0C col lato rzinore non inferiore a ml, 1,80, pavi
mensi impermeabili, e sareti rivestite, fino all'altezz mi
nima di mi. 2, @i materiale impermeabile di Ffacile lavatura.
Per garantire 1lg perfetta impermeabilith del pavinento, sot
to al rivestimentq, deve essere hessa in cpvera una lasira
di piombo ovvero deve essere eseguito un trattanento con a-
sfalto. | |

Oltre al vaso all’inglese, la canera da bagno deve con

prendere; bidet, lavandino, vasca da bagno; inoltre deve
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avere previsto il punto di installagione di ur lavabianche

ria automatico, sempre ché la consistenza dell'abitazione
non consenta -soluzioni migliori.

La superficie delle camere da bagno pud essere limita-—
ta a mg. 3, qualora la vasca sia sostituita dalla doccia.

Le camere da bagno devono inoltre essere ben ventilate
ed illurinate per mezzo di finestre, dotate di Vasistas, dal

le dimensioni minime di ma. 1,20 i luce libera, che corunil

g s

chino direttamente ed esclusivamente con 1l'estermo della cz
sa, OvvVero possono esuere areate con impianti di aspirazio
ne meccanica adeguati e comandati dallo stesso interruvtore
che comandz 1l'accensione della luce di illwsinazione.
' melle camere da bagno sgrovviste di apertura all'ester
no & proibita 1l'installazione &i apparecchi a fiarma libera.
Le camere da bagno devono essere tenute semndre perfet-
tamente pulite e quelle in comune lo sono sotfo la responsa ’ %
bilitd del proprietario dello stabile, opificio, dormitorio
collegio, comunitd, pubblico esercizio, locali, di ,ubblico

spettacolo e ritrovo, ecc..

TLe camere da bagno uon devono avere diretta comunica-
£
zione com\cucine anche se dotate di angi-bagno.

Art., 67 Tumero delle camere da bagno e degli acqual

I fabbricati di nuova costruzione o riattati, devono
avere un numero di cawere da bagno e di acquai corrisponden
e a quello'degli appartamenti. Le camere da bagno e gli ac ,
guail non possono essere cosbtruiti fuori &ei'sin%oli apparia
menti. I fabbricati di auova costruzione o riabttati che com-

prendono anche dei negozi, devono avere uno o pil w.c. ad

ES

uso dei negozi stessi, .) '

®
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Ove esiéte iripianto ai accua condotta e formatura dina
nica, éuraqno obbligatori i sifoni a chiusura idraulica con
boceca di §spezione ¢ cassette per lavasurs € cacciata di ac
qua.

Juando 1'an.licazione del sissena suindicato non sia
possibile per fiancanza di acqua condotta’o il fognasura a
sistena dinarico, deve adostarsi un ipo di scarico ricono-
seiuto idoneo dal: Servizio Igiene e Sanitd “wbblica della
UsL.

Le coundutture a3 scarico devono tenersi isolate dai mu
ri per essere facilmente ispezionabili, riparabili, e devo-
no costruirsi con nateriale ixpermeabile; i pezzi o gegmen-
ti delle canne gi cadutz dovrammo €ssere emmeticarente con-
nessi tra loro in modo da evitare infiltrazioni eq esalazio

n1; saranno, 4di regola, verticali, prolungute sopra il tet—

jol)

to della casa e coronate da ;:itrg ventilatrice, disposte e
costruite in modo du non arrecare danno o fastidio al viei-
nato. '

Jon potranno mai attraversare allo Scoperto locali abi
tati o adibiti ag esercizi che comuncue riguardano le sostan
ze alimentari e le bevande o ag opifici di qualsiaci specie,

I rateriali lurigi derivanti dai w.c. non potranno es
sere immessi nella fognatura pubblice senza che siano passa
ti, alla uscita del fabbricato;\attraverso un sifone a per-
fetta chiusurs idraulica

Le condutture e 1e fognature private .gi raccolba dei
materiali luridi e di rifiuto dei fabbricasi debbono: essere
tenute Separate, fina all'immissione nells fognatura pubbli
ca, da guelle che Servono per lo scarico delle acque pluvia

1i,
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La ranutenzione dei tratti di fognatura privata & a ca
rico dei singoli wroprietari, i guali devono provvedere tem
pestivamente per eveniuall riparazioni e per tusvto quanto

necessario.
Art. 68 Condotti di scarico di acqual e bagni

Tutti gli acguai, i lavandini, i bagni,ecc. devono essg
re singolarmente forniti di sifone a chiusura idraulica, scg
perte ver rendere piu facili le riparazioni.

Te condusture degli acquai, dei bagni, ecc. devono es-
sere di rateriali imvermeabile.

I tubi incassati attraverso i muri, tramezzi, pavimen-—
$i , spazi vuoti non facilmente accessibili (come vespai,
intercapedini ecc.) devono essere di ferro, ghisa o acciaio,
senza giunture nello spazio non ispezionabile.

Nk:tratti non ispezionabili 4i una certa lunghezza, i tu
bi devranno essere protetti da un secondo tubo esterno in

un sol pezzo di diametro magglore di almeno un centimetro.

ATt. 69 Tocali sobterranei

E' vietato adibire ad uso d4i abitazione i locali che 89
no, anche solo parziélﬁente sotterranei.

L'uso dei sotterranei per soggiorno esclusivamente diur
no (opifici e simili) sarhd tollerato solo quando essi hanno
un'altezza netta di ml. 3,00, sono fuori terra per almeﬂo
un terzo della loro altezza, il pavimento e le parefi.sono
efficacemente difesi contro l'umidita,le finestre aprentisi
all'aria libera hanno dimensioni complessive Qi:almeno'un
ottavo della superficie del pavimento, & previstd=un effica

ce scolo delle acque di rifiuto e luride, la loro profondi-

¢
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ta non & superiore al doppio dell'altezza,

EY in facolta gel Sindaco, sentito il parere del Ser-

4

guenti requisiti:

a) altezza minima tra i1 pavimento ed il Boffitto di ml.3,00
di cui almeno due fuori terra;

b) intercapedine ventilata e fognata larga non meno di
cn.50 intorno ai muri esterni, a partire da un piano in-
feriore di cr.30 dal piano del bavimento interno;

c) vespaio ventilato sotto il pavimento di un'altezza minima

di cm.40; _

d) superficie finestrata minima pari ag un ottavo della su-
rerficie del vano;

e) profondita degli ambienti abitabili non superiore al dop
pio dell'altezza.

Le aperture per dare luce ed aria aj locali sotterranei
dovranno essere braticate nei muri delle pareti e senza spor
genze; quando la struttura del fabbricato non lo consenta,
Saranno ammesse aperture al livello del suolo, per una lar-
ghezza non - superiore a cm.20 dal filo del ruro, protette da
inferriate o griglie con vuoti di larghezza non superiori a
cm. 2. ’ V -
Nel caso di fabbricati con portico, le aperture in paro
12 potranno essere praticate nelle soglie degli intercolon—
ni escluse guelle agli imboechi dei portici, purch: la lar-

ghezza non superi i cm.50 e dovranno escere ‘chiuse da robu-
ste inferriate come detto ‘sopra dolloéa%éfééattamenfé a li-

vello delle soglie stesse.
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[ locali sotterranei adibiti a deposito di combustibi-

1+ ~ovranno essere bewne areati e non avere dirette comunica

2. coi locali di abitazione.
E' vietata l'emissione di vapori, pulviscoli, gas, dal
le sperture che danno aria al locale sotterraneod.

Un locale seminterrato non & considerato tale se la me

t: 1 perimetro di base & situata completamente fuori ter-
ra.
Ari. 70 Apparecchi di rlscaldamento - Canne fumarle -

T S

Impianti dlstrlbuz1one gas DR

21i alloggi debbono essere dotati di impianti 4i ri-
sca” lamento. '

La temperagura di progetto gdell'aria interna deve es-
g1+ compresa tra i 18 °C e i 20 °C; deve essere, in effetti
v sondente 2 tali valori e deve essere uguale in tutti gli
s ienti abitati e nei servizi, esclusi 2 ripostigli.

Yelle condizioni di occupazione e di uso degli alloggi,

ted

... presentare tracce di condensazione permanente.

.

G1li apparecchi di riscaldamento, le stufe, 1 caminetti

2. cucine economiche e simili, debbono essere conveniente-
mosto distanziati ed isolati dalle strutture di materiall
c«(~1st1b11e. . ,
Ogni focolare o) apparecghlo d1 rlscaldawento dl qual-.
¢2nl tipo, deve avere una canna fumarla proprla ed 1ndlpqg
.o e delle altre, la quale si prilunghi oltre il tetto. a
B! vietato inserire una stufa, un fornello dl cuc1né;
uao valdaia di rlscaldanento cen*rale, uno. scaldabagno sopra

w ondobto glé 1mp1egato all'evacuaz1one dl prodottl di al

cuperfici interne delle parti opache ‘delle pareti non deb

i
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s

tro focolaio.:

Sono emmessi i condotti ramificagti purché riconosciuti
idonei e pfiki_di inconvenienti,

E' proibito collocare valvole o sistemi 4i regolazione
nel tiraggio degli apparecchi di riscaldamento situati nei
- :‘ ’ locali di Soggiorno o da letto. ’

Le canne dei camini, dei caloriferi e similj debbono
essere costruitf con tubsture incombustibili, inalterabili,

a perfetta tenuta, con le rareti non trasudanti, ed in mo-

do che riesca facile provvedere’alla loro pulitura con mez-
21 meccanici,

Allorquando un condotto di fumo o Qqi calore (acqua, a-
ria calda, vapore)"debba attraversare o passare vicino a
strutture combustibili, occorre difendere queste mediante u

na controcanna, la quale, oltre ad essere di materiale incon

bustibile, dovri avere un& sezione tale da creare una inter-
q. capedine di almeno cm.3 in cui possa circolare aria.
Quando non si provvede ad isolarli come al comma prece
Léj dente , i condotti di fumo o di calore o vapore debbono es—
sere distanziati dalle strutture di legno di almeno cm; 20,
E' vietata 1la costruzione di canne da camino nei muri
adiacenti ai fienili ed ai depositi ai materiale facilmente

combustibile,

I cambiamenti di direzione dei condotti saranno ridotti
al minimo stréttamente indispensabile (non pin di due negli
edifici-a tre piani) e le deviazioni dalla verticale non do

vranno essere mai superiori ai- 309, salvo le camere di rac
cordo tra focolai e canne,




T2

tale da evitare che i1 loro raffreddamento ostacoli il tirag

gio.

E' vietato il péssaggio in locali di ebitazione di con
dotti da fumo che servono apparecchi di una potenza calori-
fera superiore a 30.00C calorie/he -

T tubi di fumo in metallo deranndVopportunamente 18C
cordati e non potranno attraversare appartamenti destinati
ad altre famiglie. ‘

I locali nei quali sono situati focolai dovranno essg
re abbondantemente e permanentemente areati.

Per gli impianti termici dei grandi edifiei valgono

le disposizioni dell'art. 144 del presente regolamento.

Sono proibiti tutti gli apparecchi e sistemi di riscal

damento e l'uso di co bustibili che &bbiano per effetto déi
produrre esalazioni moleste o insalubri.

I caloriferi ad aria calda e gli impianti di condizio
namento d'aria devono essere alimentati con aria presa di-
rettamente dall'esterno mediante bocea sita a conveniente
altezze dal terreno a seconde delle caratteristiche delle

localiti.

I tubi che serveno alla distribuzione del gas»ne;l}ig.

ferno degli edifieci a gualunque uso destinati, debbono es-
sere collocati in modb da riuscire il piﬁ'facilmente ispe-
zionabili. . v D e

Tutte le canne fumarie debbono sporgefe dalla.co?ertg
ra dei fabbricati per almeno un metro e debbono essere mu-

-

nite di idonee mitra ventilatrici. ’ - »

Art. 71 Grondaie

*

i HER NN

. Tutte le coperture dei fabbrigati debbono essepgfmuni—
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‘D te, tanto verso i1l suolo pubblico,' quanto vVerso i cortili
\ . 3 3 . . - 3
ed altri SPazil scoperti, anche di ragione privata, di ca-
nali di gronda sufficientemente ampi per ricevere e con-
. durre le acque pluviali ai tubi di scarico.

I condotti di scarico delle acque dei tetti devono

ai muri perimetrali,eccetto rer l'altezza di ml.2,50 dal
suolo, nel qual +tratto devono essere incassati nel maro oV
Vero realizzati con materiali resistenti agli urti.

I condotti non devono evere né aperture né interruzio-
nl di sorta nel loro percorso dalle docce orizzontali alla
fogna privata, che andra ad immettere quella pubblica, e de
Vono essere mantenuti Sempre in perfetta efficienza,

Le giunture dei +tubji devono essere fatte g perfetta te
nuta,

Q ‘ Deve essere evitato 1o Spandimento delle acque meteori
- . che sul suolo specie se, in vicinanza dei ruri perimetrali
: | degli edifici, esso non & stato reso impermeabile. ,icozAZ'

I giardini, g13 orti, i prati, le aree fabbricabili,V

e tutti g1i spazi aperti annessi agli edifici devono essere

provveduti di canalj per lo smaltimento delle acque metéo:&
che, disposti in modo daAsalvaguarda e le mura,.

E' vietato immettere i condotti ai scarico di acquai,
bagni,“orinatoi, We., € di gualsiasi altro rifiuto liqui-~

do nei tubi di Scarico delle grondaie,
Art, 72 Autorizzazione’de1 Sindaco

Gli edifici o parte di essi di nuova costruzione, non
ché gli ampliamenti,'le Sopra elevazioni e i fabbricati ri
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strutturati, jndipendentemente aalla loro destinazione, non
possono essere abitati o usati senza 1tautorizzazione del
Sindaco, il quale la concede allorché sentito il Servizio
Igiene e Sanith Pubblica della USL e 1'Ufficio Tecnico Co-
munale, ciascuno per guanto di lgﬁg competenza, risulti che :
i lavori siano terminati e siano\eseguiti in COnformith del W

progetto approvato, € nel rispetto delle norme del presente

regolamento, che i muri siano convenientemente progclugatl,
che non ci sia difetto ai aria e ai luce, che sia assicura-
to il rifornimento idrico, i1 corretto smaltimento dei rifin
ti, il deflusso delle acgque meteoriche, € che non sussista- _
no cause di insalubritd 6 di pericolo. o1
Nessuno pud occupare, sotto gqualsiasi forma @ ser qual f 'F

giasi motivo, con mobili, arredamenti, e quanto altro,comull

gque non facente parte in senso stretto della costruzione,
qualsiasi edificio © carte di esso, senzé aver prima otteny
to l‘autor1zzaz1one di cui al yrimo COomme »

A1l fine del rilascio dell'auuorlzza21one di cui al 1°-
comma del presente articolo, l° costruzione deve essere vi—
sitata a cura del Servigzio Igiene e Senitd Pubblica della

‘USL e dell'Ufficio Tecnico Comunale, dietro domande del PTo
prietario, & 1avor1 ultlmatl, per controllare il su391stere
dei requisiti necessarl perche l'edlflclo sia 1doneo aﬁ es—
gsere avitato O usato. _

Nel caso susszstano cause di 1nsalub*ité o) di perido&
10 e 1l'abitabilitd o 1'usab111ta non pud essere concessa al
proprletarlo deve essere data notizia mot1vata«con 1nv1to a
provvedere per la loTro ellmmnaz1one entro un term}ne sta—

pilito di volta in volta. )
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Art, 73 Pabbricati antiigienici e/o pericolanti

I) Sindaco ordina 1o sgombero delle cage, degli apparta
menti, degli ambienti, dei Tabbricati intiigienici e/o peri-

o ¢ y 5 N . . . 0
colanti e brocede contro coloro che 1i cedino per abitazioni

far chiudere yn edificio o rarte di esso se riconosciuto an
tigenico dal Serviziop Igiene e Sanitd Pubblica della USL,ov
VeIro se riconosciuto staticamente pericolante, in tutto o in
parte, dall'Ufficio Tecnico Corunale,

I1 Sindaco ordina 1a demolizione dei fabbriecati o par-

te di essi, quando cid sia richiesto per motivi igienieci,di

Titolo IITI - Capo IV
DISCIPLINA DEGLT SCARICHI DT INSEDIAMENTT CIVILI ED ASSI-
MILABILI

Art. 74 Insediamenti civili

vile e ciod attivith dirette alla coltivazione dei fondi,al
la silvicultura,'alltallevamentd“del bestiame e attivitd -
connesse (trasformazione b3élienazione di‘prodotti’agricoli

ricomprese'nell’esercizio*normalevdell'agricoltura) sono-~n
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considerate insediamenti civili.

Art. 75 Scarichi degli insediamenti civili in fognature
pubbliche

Di norma gli insediamenti civili devono essere allac-
ciati alla fognatura pubblica.

Spetta al Comune assumere iniziative e produrre inter-
venti per fare in modo che le nuove costruzioni sorgano in‘
zone gia fornite di fognatura dinamica o che questa sia rea

lizzata contestualmente con i nuovi edifici’.

Per gli scarichi degli insedizmenti civili gia esisten
ti che.non.recapitano in pubbliche fognature il Comune, come
tendenza genérale per il recupero e la salvaguardia ambienta
le, deve contenere e grzdualmerte ridurre ta21i tipi di éca;;
chj7 promuovendo e favorendo le iniziative che attuino, ove ammissibile

sotto i1 profilo tecnico ed econowico, il convogliamento di tali scarichi

nelle pudbbliche .fognaiure.

Le norme tecniche fer l'allaccio delle fognature priva
te a quelle pubbliche sono dettate dall'Ufficio Tecnico Co-
munale, cuil spetta l'onere di vigilare circa la_confdrmité_

e 1'idoneita dei lavori eseguiti.

Nessun lavoro di esecuzione di nuove fognature o d4i i
parazione e modificazione di fogne.esistenti.pub essere e- -
seguito senza 1'autoriiza;ione del Sindaco, che la concede
solo quando risulti, da progetti,particola:éggiati,l'ottempgx
ranza alle disposizioni del presente regolamento e di quello
edilizio. _ e

Per nessun motivo ed in nessun caso,saré.peﬁbggsp‘lgjscg;
rico diretto sul terreno pubblico o privato o nélle,cﬁnette
stradali, o nelle acque superficiali interne e marine di li-
quami allo stato bruto non sottoposti ad alcun trattamento

iepurativo nemmeno primario. -
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Art. 76 Edifiei isolati - Pogzi neri - Bottini mobili -
Fosso Imhoff e impianti qdj sub - irrigazione

pPite, e per edifici unifamiliari, isolaty, siti in zena Ta
rale, con latrine sfornite 4i cassette per lavatura a cac-
ciata d'acqua, Il

_provvistiwdi écquedotto, potrd essere effettuato realizzan
do in loco un trattament rimario, atto g modificare le ca
ratteristiche del liquame bruto, seguito da un trattamento
secondario, atteo a rendere innocuo il liquame chiarificato.

I1 trattamento primario deve eSsere effettuato convo-—

relativa dell'acqua recipiente~§'da non determinare danni
per la piscicultura, hé'conﬂizioni'di malsania per le zone
circostanti, } ) ‘

| Possono essere cosi trattati 3 liﬁuami luridi e di ri-
fiuto provenienti da case rurali, aziende agricole,. piccole

porcilaie,
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Art. 77 Requisitl dei pozzi neri

I pozzi neri devono essere costruiti in 1uoghi'privati
scoperti ¢ distaccati di alimeno ml. 0,50 dai muri del fabdbri
cato con lo spazio interposto riempito di argilla battuta.

Ad evitare infiltrazioni nel terreno, intorno alle parg
ti e sotto il fondo del poZzO nero deve essere posto uno Ry
strato di argilla pattuta non inferiore & 40 Clee

I pozzi neri devono essere costrultl in muratura dello
spessore minimo ai em. 40 o in cemengo armato.All'interno de

vono essere intonacati con melta di cemento, dello spessore

di cm. 2. Gli spigoli devono egsere arrotondati per facilita

re le operazioni di pulizia.

1'immissione della colonna ai scarico deve avvenire SeL

zg intercettatore; i1 pozzo d2Ve avere un tubo di ventilazig

ne del diametro minimo ai cm. 10 prolungato fino ad oltre il
getto del fabbricato. |

11 fondo deve avere configurazione concavaj poco al di
sopra del punto pit profondo deve Lrovarsi 1a boaca 1nfer10—

e del tubo di estrazione, disposto verticalmente, del dia=-

metro di 70+80 mm.;il tubo 41 estrazione deve attraversare
la copertura del pozzo nero € termlnare in an app091to pozZ~
zetto secondario sovrastante dove la bocca superiore texrmi-
ne ed é chiusa con tappo & vite. ' o o

Lo svuotamento ‘del pozzo nero deve avvenire per tale
vla, sicché non deve essere necessarlo aprire il tomblno
pr1nc1pale, che sard’ Timosso solo per ispezionare e pullre
il pozzo nero -gid vuotato.

I pozzi neri ‘non devono avere ana profonalta superiore
ai 2 ml., aevono dlstare non meno dai 10 ml. da pozz1 d1 ac-—

qua potablle, sorgeutl, condotte, sefbat01, c1sterne, fonta

08

—
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ne, e devono essere Siti a valle 4i Queste,

a .
I pozzi neri devono avere una capcitd minima ai 400 1i

Per nessun motive i pozzi neri Possono in parte o in
tutto essere resi perdenti, né escere forniti qi tuboggfig
io, qualungue,sia ij destino deji ligquami effiuenti (terreno
éunette.stradali, fossi naturali o artificiali, fiumi,tor-
renti, mare ecc. ), '

Art. 78 Requisiti delle fosse settiche +ipo Imhorse

Le fosse settiche tipo Imhofr devono essere del tipo
¢hiuso & site all'esterno dell'edificio, @ distanza non in-
feriore a ml. 0,50, dalle fondazioni, con 1o Spazio interpo
sto riempito di argiila battuta. Ad evitare infiltrazioni
nel terreno, intorno alle Pareti e sotto al fondo delle fos
se deve essere posto uno strato di argilla battuta non in-
feriore a cm. 40,

tfo minimo @i cm. 10, |
' Ia copertura deve consentire una facile rimozione della
crosta superficiale e ltagevole svuotamento periodico del

fango digerito,

1
g

L’operazione,deve essere eseguita almeno unavvplta ogni
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ammo ed il fango estratto deve . esse&e 1nterrato;Jﬁ'ﬁéitrési
ammesso 1l suo usc come concime, con 1‘esclu91one tassatlva
dei vegetali da consumare crudi.

All'atto dell'ehtrata in funzione e dopo ogni operazio
ne di pulizia, le fosce Imhoff devono essere riempite d'ac-
qua; sul fondo 51 deve deporre. alcuni chili di cloruro di
calce.

. Le fosse Imhoff devono distare non meno ai ml. 10 da
pozzi di acqua potabile, sorgentl,‘condotte, serbatoi clster

ne, fontane e devono essere site a valle di gqueste.

Art. 79 Requisiti degli impianti di sub - irrigazione
I1 trattamento secondario con impianti di sub - irrige

zione, semplice O drenate pud effettuarsi quando: "

— la profonditad della faldai%eMﬁcared>il grado 4i permeabili
ta del terreno lo consentano; | - o

— attorno all'edificio ci sia una adeguata superficie di ter
reno che potra essere utilizzata come prato o giardino, ©O
per la coltivazione di ortaggl o piante con radici superf1
ciali, o come campo da giuoco e attivitd ricreative.

- La sub irrigazione viene effettuata disponendo delle tu

bazioni perdenti di calcestruzzo o terracotta non vernlclata

grer cemento d'amianto a gluntl apertl, senza blcchiere, in

una o pil flle,valla profondlté ai 30 - 50 cm. sotto‘ il: pl&

no d1 campagna. La “tubazione dlsperdente deve avere una 1un

ghezza minima di ml° 5 ‘per abitante serV1to, ovvero quella

determinata con la prova della percolazzone°

La tubazlone dlsperdente deve essere 1mmes§a in trxncee,

profonde 70 Coi. aventi alla base una 1arghezzaﬂnon ‘inferiore

a cm. 40 e_deve essexre completamente czrcondata dd uno stra

.
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SPessore non inferiore g cm. 35.Prima del reinterro, sul rie
trame, siidispongono togli di carta da imballo,

Lo Sviluppo totale richiesto pud essere realizzato con
tracciati diversi delle condotte; affianqgte & pettine o0 a
spina di pesce in caso di terreni planeggianti o con penden
ze assai modeste,o.serpentina, in caso di terreni acelivi.
Ya pendenza nedia deve essere mantenuta entro il 2 - 3%,

Alla testata dellg rete di suﬁnirrigazione i: buona nor
ma inserire ung vaschetta munits gi sifone di cacciata, sic
che il liguanme Sversato interessi repidamente tutta la rete,

Per i terreni inmpermeabili @ necessario dare alle trin
cee una profondibé_di 21.1,70 e una larghezza alla base di
ml.1,00. Alla base sono disposti tubi drenanli immersi in pie
trisco a grossa pezzatura (diametro nedio cm.10) per uno
Spessore di cm.25; Ségue uno strato di pPietrisco a pezzatura
media (diametro 7 - 4 cm.) Der uno spessore di el 503 quin-
di un altro strato di pietrisco a rezzatura minuta (diame~
tro 4 - 2em.) per uno Spessore di cm. 30. Su tale drenéggio,
sard posta la rete di sub-irrigazione come per i terreni per
meabili. _

I1 liquame depurato raccolto ‘dalla condotta di drenag-
gio deve avere la possibilith di sversare in un fosso natu-
rale o in un corso d'acqua. ILa condottq dreﬁante deve essere
areata con pozzetti che arrivano al pieno di campagna.

I tubi costituenti le condotte:disperdenti devono ave-
re una sezione compresa tra 150 - 200 mm, per i rami princi
pali e 100 - 150 mm(vpe;‘ivsecondari: la loro lunghezza re-
stera éo#presa tra i 30 e i 50 em. =



82

Gli impianti'di sub- irregazione devono trovarsi a non
meno di ml. 8 dalle. fondazioni del fabbricato servito(il col
legamento tra fossa Imhoff e condotta disperdente deve esse
Te :.mpermeablle), 1a rete in ogni suo punto deve distare al
meno ml. 30 da pozzi di acqua potablle, sorgenti, condotte,.

cisterne, fontane e deve essere posta 2 valle di questi.

Art. 80 Vuotatura del pozzi neri - Estrazione fange € €Io-—

ste dalle fosse settiche ﬁipo Imhoff

I proprietarl devono provvedere in tempo alla vuotatu-‘
ra dei pozzi neri con sistemi inodori guando le materie da
asportarsi abbiano ragglunto una distanza di cm.20 dalla
- faccia - interma delle 1ayide.

Ta vuotatura dei pozzi neri con sisteni non inodori &
permessa soltanto nelle ore che decorrono dalla mezzanobte
gll'alba in qualsma31 stagione, eccettuati i mesi di luglio
e agosto, © solo per quelli siti in zona rurale.

T1 materiale estratio pud essere interrato o usato CO-— .
me concime, ma colle precauzioni di cul all'art. 28 del~prgf
gsente regolamento; Per i1 trasporto deve farsi uso -di carro
botte a tenuta.

Per l'estrazione del fango € delle croste dalle fosse:

settiche tipo Imhoff si seguono 1e medesime modaliti. ™

Art. 81 Soppressione di fognature, pozzi neri, fosse set-

tiche e simili

‘.I_pozz& neri, le fosse settiche e 31m111 1mp1ant1 de-
yono essere soppressi guando, per la costru21pne di, cana11
di fognatura, sia possibile.convogllare in e581.tutt1r1ﬂr1—

fiuti liquidi.
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Tale soﬁpressione deve escere effettuata non oltre un
anno délla,data di compimento della fognatura.

Verificandosi tale evenienza; il Sindaco ordina agli in
teressati l'esecuzione dei lavori necessari da svolgere sot
to la sorveglianza dell'Ufficio Tecnico Comunale. In caso di
inadempienza il Sindaco provvede d'ufficio, a spese deaﬂ"ig
teressatsy.

Naturalmente, prima di qualsiasi demolizione, si deve
procedere alla vuotatura, pulizia e disinfezione di tutti i

pozzi neri, fosse settiche e fognature locali,

Art. 82 Autorizzazione allo scarico degli insediamen-
ti civili e assimilabili

Lo scarico degli insediamenti civili e dji quelli assi-
milabili qQualunque sia il recapito terminale (fognature pub
bliche, acque superficiali interne e marine, suolo, sotto-
suolo) deve essere autorizzato dal Sindaco su richiesta del
titolare dell'insediamento e -su parere Tavorefole dell'Uffi
cio Tecnico Comunale del Servizio Igiene e Sanith Pubblica
della USL, con il concorso ove occorra del Servizio Multi-
z-onale di Sanitd Pubblica. |

Per le nuove costruzioni detta aﬁtorizzazionevpub.essg
rilasciata contestualmente con.quella di abitabilitd . in uni
co atto., . - s : PR : et e Ea

Le spese per gli accertgmen:i, i rilievi, i SOPralluo-
'ghi € quanto altro necessario sono a totale carico del ri-
chiedente. o - : g Tl e

L'atto autorizzativo sard comprensivo -delle presci‘i-zi'g_
ni dettate dal Piano Regionale di risanamento: delle. acque
e dall!EntevGestore'del;Servizio di fognatura-e depurazio-

ne.
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Titolo III Capo ¥V’

DISCIPLINA DEGLI SCARICHI:DI INSEDIAMENTI PRODUTTIVI

Art. 83 Tnsediamenti produttivi

Per insediamenti produttivi o complessi produttivi si
intende wno o pik edifici od installazioni collegati tre 1o
ro in un area determinata dalla quale abbiano origine uno o

pid scarichi terminali e nella quale si svolgano prevalen-

temente, con carattere di stabilita e permanenza, attivitd

'dl produzione d4 beni.
ATt. 84 Autorizzazione allo scarico

Gli scarichi degli insediamenti produttivi, pubblici o

privati, diretti e dndiretti, con recapito terminale nelle

acgque superficiali,interne e marine, sia pubbliche che pri-

vate, nonché in fognature, sul suolo e nel sottosuolo devo-
no essere autorlzzatl dal Sindaco, su richiesta dell'interes
sato e su parere favorevole dell'Ufficio Tecnico: Comunale,
del Servizio Igiene ‘e Sanitd Pubblica della. USL e, ove occor
ra , del Servizio Multizonale di sénita Pubblica.

Gli scarichi degli insediamenti produttivi nelle acque
del mare da parte di navi ed aeromobili sono.autorizzati dal
Capo del Compartimento Marittimo nelia cui circoscrizione si
trova il porto de cui parte la nave con i1 carico dei materig
1i da scaricare, ovvero il porto pil vicino al luogo di di-
scarica se effettuata daaeromobile.

La domanda per l'autorlzza21one deve ripoxtare in modo
jitico le caratteristiche ‘quali - quant1ta%1ve dello sca-

ana
rico che si intende attivare e deve essere corredata dagli &

=

1pborati tecnici sufficienti a definire in ogni suo aspetto

'\.

e

I ' ‘
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lo scarico stesso,

ria della pratice restgno ‘a totale cyrico ge ichiedente.
Ogni variazione qualj - Uantitativa dello scarico con

seguente ad incrementi, ampliamenti, modifiche, trasformazio

ni dell'insediamento produttivo & soggetta a nuova autorizza

Per gli insediamenti produttivi che danno origine a sca
richi terminali assimilabili & quelli provenienti dg insedia

chiarazione esplicita e documentata dei titolari, ma anche N
in base g controlli d'ufficio, Seguono la disciplina del Ti-

tolo IIT - Capo V- del DPresente régolamento,
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Art. 85 Timiti 4di accettabilita

T reflui scaricati nelle acque superficialil interne ma
rine, sul suclo e nel sottosuolo devono essere allineati ai
1imiti di accettabiliti di cui alla tabella A della normati
va nazionale’.

I reflui scaricati helle pubbliche fognature devono eg
sere allineati ai limiti di accettabilita della tabella C
della normatlva nazionale ovvero a1 llmltl pit restrittivi
che possono essere lmpOStl;dall‘Ente Gestore del servizio di

fognatura e dspurazione,
en

I limiti suindicati devono essere rispettati sottoponen

do le acque scaricate ai necessari trattamenti depurativis;

essi non possono in alcun caso essere conseguiti mediante di

luizione con acgua prelevata esclusivamente a tale scopo,0Y¥

vero con acque di raffreddamento o di. lavaggio®

Gli scarichi degli insediamenti produttivi possono évg

re recapito sul suolo adibitd ad uso agricolo purché: compati

bili con il ciclo agronomico.

L'atto autorizzativo deve rlportare i limiti e le pre-—

scrizioni che lo scarico cui si rifefisce é tenuto a rispet
tare, R

Art. 86 Controlli

T1 Sindaco, Il Servizio Igiene e Sanitd Pubblica della
USL, il Serviszio Multizonale di 8anita Pubblica possono ef-
fettuare all'lnterno e all'esterno degli 1nsed1ament1 pro- i

duttivi tutte le ispezioni, i rilievi, i prellev1, rltenutl W

necessari per l'accertamento delle.condizioni che danno luo

go ~lla formazione degli scarichi e delle loro caratteristi
ch: uali-guantitative. . ‘

eI

S
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Le‘acque‘scaricate dagli insedismenti produttivi, dopo
aver subito'i trattamenti depurativi che ne consentono 1'al-
lineamento ai parametri Stabiliti dalla sutorizzazione e pri
ma di essere sversate nel Corpo recipiente, devono essere
convogliate in un unico collettore fognario che, 211" esterno
della recinzione degli insediamenti medesimi e in luogo facil
mente accessibile, deve essere dotato di un pozzetto di ispe-
zione dal gquale l'organo di vigilanza pud in qualsiasi momerr
to effettuare prelievi.

Nei casi in cui per motivi tecnici legati al ciclo pro-
duttivo o per particolari situazioni da valutare volta per
volta non é possibile realizzare le. prescriziong di cui al
comma precedente, le agcque depurate devono essere convogliate
in un impianto 4di stoccaggio e prima di essere avviate allo
scarico terminale dévuno essere sottoposte, a richiesta dei
titolari degli insediamenti e sotto la loro responsabilita,
con esito favorevole agli accertamenti analitiei necessari a
verificarne le condizioni di accettabilittiy a questa stessa
normg sono sottoposti glirscarichi discontinuis,

Ogni qual volta dai controlli effettuati risulti la non
accettabilitd dello scarico, l'autorizzazione deve essere Yre-
vocata dalla stessa autoriti tenuta al rilascio; essa rotra
essere riattivata solo quando sara stata dimostrata la rimo-
zione delle cause ché?hanno'compromesso la'conformité rispet
to 2i limiti imposti dall’atto'autorizzativoi

Nessuno pud effettuare scarichi,~anche‘se conformi‘ai 1i
ML stablliti dall'art. 85 del puwdents regolamento senza es

sere munito della prescritta autorizzazione’,
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Pitolo III - Capo VI

CASE COLONICHE E LORO ANNESSI - ATLLEVAMENTI INTENSIVI
Art. 87 Norme comuni con le altre abitazioni

Per case coloniche © abitazioni rurali si intendono quel
le neccesarle alla conduzione del fondo, come da dichiarazio=—
ne r11asc1ata dall'Ispettorato dell'Agricoltura.

Le case coloniche, in guanto non sia& diversamente di-
sposto nel corso del presente capo, SOnc soggette a tutte le
norme relative alle comuni case di civile abitazione € alle
disposizioni contenute nel Regolamento Edilizio Comunale.

Ogni casa colonica deve essere provvista di acqua potabl
le(ove non sia possibile 1'uso dell'acquedotto consortile, si
provvederé mezzo di pozzi costruiti secondo le norme di cui
al precedente art. 42: inoltre deve essere munita di acquaio
e di regolare camera da bagno sita nell' interno dell'abitazio
ne € completa di tutti gli accessori, eseguita secondo le pre
scrizioni di cui all'art. 74 e seguenti del presente regola—
mento.

Le acque‘luride e di rifiuto devono essere raccolte in
una fossa Imhoff, di adeguatae capacitd, e 1'effluente Chiaris
ficato smaltito con il sistema della sub - irrigazione.

E' tollerato il pozzetto nero & tenuta, da sottoporre 8
vuotabura perlodoca, solo se la scar31ta di -acqua potabile
’saré tale da limitare i1 consumo 1drlco prO;cap§te a 20 li-~
tri al giorno. ' ’ I o

I cortili, le aie, gli orti, i glardlnl devond estere
provv1st1 di efficiente scolo, si da evitare 1mpaludament1,“

comunque provocati, in pros31m1ta della cas@. -
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Le spazzature e i rifiuti domestici devono essere inter
rati a non.meno di ml. 20 di distanza dalla casa e dai pozzi,
sorgent1; condotte, serbatoi, cisterne e fontane di acqua po
tabile,

Le camere di abitazione devono avere le stesce caratte-
ristiche previste per le case di civile abitazione,

Gli accessori propri della casa colonica (stalla, porci
le, concimaia, pollai, fienili ecc.) devono essere costruiti
come corpo di fabbrica separato dail'abitazione vera € pro-
pria.

Le nuove costruzioni rurali devono essere poste su ter-

reni bene asciutti, la cui falda freatica sia sufficientemen
te profonda.

Art., 88 Stalle

Le stalle debbono escere indipendenti dalla casa coloni
ca..

. Le pareti e il soffitto devono essere intonacati con
cemento, _

Devono avere un'altezza media non'inferiore aml. 3 e
dimensioni tali da assicurare almeno mc. 30 di aria per ogni
capo di bestiame grosso e me. 20 per ogni capo di bestiame
minuto. , | -

Déﬁono, inoltre, essere provviste di ampie porte e fi-
nesfréﬂ con aperture e wasistas, e di canne di aSplrazione,
in numero congruo, prolungate Tino ad oltre il tetto.Tutte
le aperture devono essere provvmste di reticelle antlmosche.

‘ Il soffltto e le pareti devono essere tinti in azzurro.

Le’ mangiateie e le rastrelliere devono essere di materia

le 1avab11e e dlslnfettabile.; '
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I1 pavimento deve essere lavabile,disinfettabile, liscio
ben connesso, non fessurabile, impermeabile, resistente agli
urti e deve essere dotato di cunette di scolo impermeabili
per le urine ed altri liguami luridi, condottate con condut-
ture a tenuta al pozzetto annesso alla concimaia, |

Sja le stalle che il bestiame devono essere tenuti con
la massima pulizia.

E' assolutamente vietato l'impiego come lettiera del ma
teriale di pégliericci usati o comingue sudicio,

Le stalle non devono servire ad abitazione, né pér depo
sito di attrezzi o di altri oggetti non necessari al governo
del bestiame.

E' vietato eseguire nelle stalle 1avor1 ai carattere in
dustriale, artlglanale, commerciale, compresi guelli che han
no per scopo la preparazione, la confezione ed il traspoxrto

dei prodotti.del fondo agricolo, latte incluso.
Art. 89 Concimaie

Tutte le stalle devono essere provviste di concimaie.

Le concimaie devono essere costruite con platee imper
meabili, muretti perimetrali, pozzetto a tenuta per la rag
colta del colaticcio. | |

La _ superficie della platea deve ésseré.calcolata
in ragione di mg, 3 per capo bovino e la capacith del poz-
zetto in ragione di me. 1 per capo bovin<>(la profonditéfdel
pozzetto non deve essere superiore a ml. 2 OO).“’, 

I1 fondo della platea deve avere una nendenzé dei 2%
verso la megzzeria, dove si realizza un canaletto a fondo con
cavo di ml. 0,40 che sversa nel pozzetto. Ia- platea deve pog

giare su un vespaio di almeno ml. o, 20 d1 altezza.




90

Ad, evitare che dél pozzetto esca liquame, in caso di
mancata utilizzazione che dia luogo a ristagni o rivoli lu
ridi, il pozzetto deve essere costruito come una fossa set-
tica a due scopartl e 1l'effluente deve essere smaltito com
il sistema della sub - irrigazione (adeguatamente ampliato
pud essere utilizzato quello per le acque luride e immonde
della casa).

La concimaia in ogni caso deve evitare il contattqﬁlret
to del letame con il terreno e il formarsi di- rlstagnl o ri
gagnoli di colaticeio sul terrenc,

Gli ammassi di letame fuori concimaia sono ammessi 80~
lo all'atto della concimazione del terreno,

Art. 90 Poreili, ovili, pollai, conigliere

I poreili, gli ovili, i polzai, le conigliere non posso
no formare Corpo con la casa 4di ab1taz1one- devono essere co_
struiti con gli stessi eriteri previsti per le gstalle e 1:01 -
tre il pavimento deve avere pendenza idonea a facilitare 1o
8colo delle urine e di altri liquami luridi dsa convogliare,

con conduttura impermeabile, alla fossa settica della conci
maia,

Art. 91 Abbeveratoi

Gli abbeveratoi devono esseré postl a giusta dlstan
za dal pozzo e da qualsiasi altro serbatozo di acqua e co-
struiti con materiali d1 facile lavatura con angoli arroton_
dati. | "

Ove sia possibile, s1 devono allmentare g11 abbeveratoi
con acqua corrente 0 almeno dlsporre che l acqua vi scorra
'e vi si rinnovi abbondantemente dopo. l'abbeveramento.
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Gli abbeveratoi non devono mai essere alimentati dal-
lo stessovrubinettd di presa d'acqua per uso domestito e

non possono essere adibiti ad altri usi.
Art. 92 Distanze

G1i accessori colonici destinati a ricovero ed alla te
nuta degli animalil (vpovini, ovini, suini, caprznl equini,ani
mali da cortile, ecc.) di cui agli art. 88,89 e 90 del pre-
sente fgegolamento devono essere siti sottovento e alla disban

za minima di ml. 20 dalla casa di abitazione, dalle strade,da

‘pozzi, condutture, sorgenti,serbatol, cisterne, fontane di ag

qus potabile.
7,82 concimaia pud far corpo con gli accessori di cui so-

pyv.. ferme restando le distanze indicate per questie.

A 0, 93 Altri accessori colonici - Utilizzazione del piano

terra della casa colonica

I fienili, gli essiccatoi, ed altri accessor1 colonici,

ch® 40n Sono destinati al ricovero e alla tenuta degl: anima

1i . devono essere distaccati dalle casa colonica, alle distan

Zzo oinima odi ml. 10.

Il piano terra dell’ab1tazmone deve essere adlblto.a-ser

vii od ivi potranno essere reallzzate, secondo 1e regole del
1'erte e del presenteitegolamento, i1 formo, le vasche per il
bunbo, il ricovero degli attrezzi agrlcoll, il Eagaz21no, la
Vit glimentata.con acqua potabile, per lavare e rlnfresca—
ro i ortaggl e le tinaie purché ubicate in logeli non comi
nicanti con l'ablta21one. | o e -

I locali siti al piano uerra devono avere un 11vello su

poiove di almeno cm. 30 & quello del piano dl campagna.

.
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Nei luoghi Sottoposti ad inondazione deve‘essere pre-
scritté un ,dislivello broporzionalmente maggiore,

In méncanza i Seantinati, tutti i locali al piano ter
ra devono essere muniti di vespai ben ventilati alti alme-
no em. 30, secondo le norme di cui all'art. 53 del presente
Zegolamento.

Art., 94 Manutenzione delle case coloniche

Spetta al proprietario della cags rurale mantenere lo
stabile nelle condizioni di abitality brescritte nel Dresen
te Tegolamento e, in difetto, apportarvi 1e opportune ripe-
razioni o modifiche.

In caso contrario, il Sindaco, fatti compiere gli accer
tementi dal Servizio Igiene e Sanith Pubblics della USL e
dall'Ufficio Tecnico Comunale, comunica al proprietario del-
la casa i lavori necessari, fissandogli un termine per 1l'e-
secuzione, .

Qualora i lavori non siano eseguiti o siano ritardati,
il Sindaco provveder: di ufficio con rivalsa delle spese,

Nello stesso modo si provvede qualora‘i Proprietari dei
fondi coltivati da operai avventizi, non aventi abitazione
stabile nel Comune, non procurino agli operai ricoveri ris-
pondenti alle hecessité igieniche e sanitarie,

Quando le case coloniche non sono suécettibili di ni-
glioramenfo; saranno'dichiarate dal Sindaco in tutto évﬁarf
te inabitabili e fatte sgombrare.

E' proibita la costruzione di nuove case con creta e
argilla (atférrati);‘Qﬁeilefésistenti; énche‘sé‘édibite ad u_
So stalla, capamnna, deposito attrezzijégricoli'eAsimﬁli3 de~

vono essere distrutte.




Art. 95 Strade

Le abitazioni rurali debbono essere collegate alla pilt
vicina strada corunale o vicinale da una strada percorribi-
le in ogni epoca dell'anno, al fine di permettere i1 norma-
le accesso del Medico, dell'ambulanza e di evitare danni fi
sici agli abitanti delle case da probabili inci&enti causas
ti dallo stato della strada.

Art. 96 Allevamenti intensivi - _

Gli ellevamenti intensivi di qualsiasi specie animale
(suini, bovini, animali da cdrtile, ecé.) sono considerati
. industrie insalubri di I classe e come tali devono essere
ubicati in zona ruralefg distanza non inferiore a ml. 200
dai centri abitati, ml. 100 dai nuclei abditati, ml. 20 dal
le case isolate e dalle strade.

Le case coloniche, o altri edifici abitativi annessi
agli allevementi di cul sopra devono essefe?ubiqati;alla
distanza minima d4i ml.20. L

Le distanze suindicate devono considerarsi definitive
come zone 41 rispetto e non possoho essepe ridotte a seguito
di ulteriore sviluppo edilizio succeésivo alla realizzagione
dell"allevamentovi‘nténsivo° - | R

- Le caratteristiche costruﬁtivé generali degli allevamen
ti intensivi sono quelle stabi1ite éer le stalle annessé,gl
le case coloniche, adeguate ovviamente,:aile dimensioni de-
gli stessi. o - s

~ 4
.

* Il ricambio d'aria degli allevamenti intensivi deve es
, RO

sere sempre garantito non solo con mezzi naturali“(wasisygs

e’ canne d'aspirazione), ma anche con mezzi meccanici d'aspi

razione a funzionamento elettrico.

e e

e
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Gli edifjci adibiti ag allevamenti intensivi devono es
sere ciicon@ati da piante aromatiche e resinose quali il sam
buco, l’eupalipto, il rosmarino, la rortella, 1l'alloro.

Gli ailevamensi intensivi devono avere serpre disponibi
lithd adeguata 4i acqua, pompe g pressione, scorta di disin-
fettanti e disinfestanti; deve essere ass{curata la lotta in

tegrale contro 1le nosche.,
ATrt. 97 Scarichi degli allevament?éntensivi

Al fini della Qisciplina degli scarichi un allevemento
intensivo & classificato insedianento produttivo quando ri-
sulta superato il Tapporto di 40 41 di beso vivo per ettaro
€ comunque quando i materiali fecali prbdotti non sono to-
talmente utilizzabili nel ciclo agronomico del fondo ove eg
80 insiste,

In tal caso si applicano integralmente le norme di cui
al Titolo III - Capo V del presente regolamento. ,

Quando invece & rispettato il rapporto di gl 40 di peso
vivo per ettaro e i materiali fecali prodotti possoﬁo essere
tutti utilizzati nel ciclo agronemico del fondo ove insiste
l'allevamento intensivo, gquesto & classificato insediamento
civile. ,

In tal caso si applicano integralmente le norme di cuiefl
ta%faII; - Capo IV del presente regolamento, ‘

Hell'uno.e nell'altro caso devono essere messi in atto
accorgimenti tecnici idonei é raccogliexe, stdccare, ﬁtilig
zare, depurare materiali fecali prodotti senza,produrrg dag_r
ni apprezzabili all'ambiente e/o obbiettivabile molestia e/Q
nocumento al vicinato, da valutare tenendo conto che gli al

levamenti intensivi' sono ammessi solo in zona rurale e che

-
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questa c05u1tulsce guindi la loro naturale collocazione.
Art. 98 Utilizzo come concime dei materiall fecall

Se i meteriali fecali prodotti hanno una consistenza
solida o semisolida, oltre ad attrezzare 1l ricovero degli
animali con opere fisse e/o mobili che ne consentano uha'fg‘
cile raccolta, deve anche essere realizzata‘una idonea con-
cimaia nel rispetto dell'art. 89 del presente Capo; di su-
perficie sufflclente ad eviiare, ancorché temporaneamenté,
““”&Sul dl letare direttamente sul terreno; devono essere at
tuati accorgimenti idonei ad evitare ristagni o rlvoll lurl
di fuori concimaia; nel caso sia tecnicamente e/o econonica
mente pit velido, potranno anche essere realizzate due ©
pil conciraie di proporzioni pilt modeste anzicht una seolo
conciraia.

11 materiale fecale cosl stoccato dovrd essere utiliz-

.zmuo core concime o tal guale o dopo opportuna naturazione
nel rispetto rlgoroso del ciclo agronomico. _ |

Se i materiali fecali prodotti hanno una congistenza 
liguida o seriliquida, il ricovero degli animaiibdeve esse-~
re attrezzato con opere fisse e/o mobili che ne consentano
una facile raccolta e i1 loro 1nser1mento nella rete fognan.'
te che puo essere ccotltulta da uno o plu rami secondarl da
riunire in unlco collettore sversante in una o© plu vasche
costituenti 1l'impianto di stoccagglo. e 4

La rete fognante ed il collettore devono essere\ a pexr

pie tta regola d'arte con canallzza21on1 chzuse e'a tenuta e
non devono avere dlSpOSlulVO alcuno per dlrottare.ll llqua—‘

=i in sedl diverse dall'lmplanto ai stoccagglo._:(w

La vasca o le vasohe costltuentl 1'1mp1anto dl stoccagnum-w——~

T e
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® gio dei ligquam i devono €ssere realizzate in cemento armato
o altri materlall purché a rigorosa tenuta e devono avere
una capacita tale da contenere i liquami prodotti dall'alle
vamento nell'arco di centoventi giorni.

I1 titolare dell! allevamento deve dimostrare di avere
disponibilita di un carro botte attrezzato con pompa a depres
sione idoneo a prelevare i liquami dalle vasche e a déstri-
buirli finemente per realizzare la _fertirrigazione del ter-

reno nel rispetto rigoroso del ciclo agrononmico.

x -
Art. 99 Stumenti di controllo

Wel caso previsto dal comma 4 e successivi dell'art. pre
‘cedente devono essere messi in 8tto i seguenti strumenti di
controllo:
a) strumento ai misura dell! acqua prelevatas
b) registro di carico e scarico, vistato in ogni pagina dal
" Sindaco su cui giorno per giormo a cura del titolare del
al]evarento devono essere rlportutl i valori dello stru
nento di misura di cui al precedente punto a), nonche,
quando ricorre, i quantitativi 4i liquam& prelevati dallo
impianto d4i stoccaggio e la loro destinazione.

Qualora venga attuato il ricircolo dei ligquami accumula
ti per operazioni di lavaggio dell'allevamento deve essere
installato un secondo strumento di misura in serie con la
vompa che consente detto prelievo' i valori segnati devono
eéssere pure essi riportati sul revluuro di ‘carico e scarico
oqnl qualvolta il sistenma Vane attlvato.

L'utilizzo come concire dei materiali fecali prodottl
put essere effettuato anche dagli allevarenii intensivi clas

ificati come insediarenti produttivi; in tal caso, sia se
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trattasi di materiali solidi o ngisolidi ovvero di ﬁaterig
1i lionidi o seriliquidi, deve essere snche isgituito un bol
lestario a madre e figlia numerato progressivanente e vista
to in ogal pagina dal Sindaco, sicché di ogni operazione sia
posszlee conoscere:

- il ‘aantltatlvo prelevato,

~ il ,7iorno e l'ora in cui & avvenuta 1’0peraz;one,

- il destinatario che ha preso o ricevuto il materiale;

;1 fondo su cui il materiale stesso & stato usato.

: . s 1 : y s ‘
Lo strurmento di misura dellacqua prelevava, indipenden

" temente dal bipo di insediamento e dal %ipo di trattarento

dei materiali fecali prodotti & obbligatorio.

7o concimaie annesse ad allevarentl intensivi devono ab

bligo 't riamente essere fornite di impianto di sub-irrigazio

ne.
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Titolo IV - Cg apo I
ESERCIZI »mwLIcT ALITAZICNI COLLETIVE
LOCALI 2RI Un:LICO SPETTACOLO = RITROVO

Art. 100 Tubblici e€sercizi: autorizzazione
A

Chiungue intende assurere l'esercizio, di alberghi, pen
sioni, locande, dormitori, Tittacarere e di qualsiasi al-
tro luogo per dare alloggio e ricovero anche temporaneo per
mercede, nonchd l'esercizio ai abitazioni collett-ive, loca
1i di bubblico spettacolo, sale da gioco, ristoranti, tratto
rie, osterie, bar, mescite, caffé, circoli ricreativi gelate
rie birrerie, tavole calde, paniﬁoteche pezzerie, vendita
di bevande analcooliche e $imili deve chiedere ed ottenere
l'autorizzazione al Sindaco.

A t21 uvopo il richiedente deve produrre apposita doman
da al Sindaco, allegando il progetto della nuova costruzig
ne o della trasformazione di locali es1stent1 ovvero quando
non si debbano eseguire lavori edili la planimetria di tut-
ti i loecali da occupare compresi i servigzi accessori e una
0 pil sezioni in secals 1:100, nonch® una relazione tecnica
con la quale vengano illustrate dettagliatamente le modali-
ta di intervento, i materiali usati, le finaliti dell'eser
cizio ed ogni altro elemento utile alla comprensione delle
caratteristiche strutturali dell'arredarento e dellaAfunzig
nalita,

11 Sindaco rilascia detta autcrizza21one dopo aver ac-
quisito il parere favorevole del Servizio Igiene e Sanita
Pubblica della USL €, ove occorra dell'Ufficio Tecnico Conu

nale, della Polizia Urbana dells Commissione Provinciale di
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Vlgllanza sui locali di pubblico spettacolo.
1'autorizzazione deve essere tenuta esp5%a sempre in PO

sizione ben visibile.

Art. 101 Requisiti generalil dei pubblici esercizi

I pubblici esercizi, di gualsiasi specie,non devono mal
essere in promlsculta con le abitazioni civili e gli annes—
si di queste e comundgue con locali adibiti ad altro uso;
devono essere accessibili direttamente e solamente dallae pub-
blica via.

Essi devono escere sempre tenuti con la massima pulizia
e con ordine scrupoloso e con 1'integrale osservanza delle
norme per la lotta contro 1e‘moécx~&., oltre alla esecuzione
delle ripuliture quotidiane ordinarie, perio&icamente una
volta all'anno ed ogni qual volta se ne ravvisi la necessita,
a cura dei gestori e sotto la loro responsabilita, devono es
sere oggetto di una ripulitura profonda e generale, accompa-
gnata da dlSlnfealone e disinfestazione, 8€ necessario.

Spetta altresl ai gestori provvedere tempestivamente -

per l'esecuzione delle opere di menutenzione ordinarie e stra

ordinaria e per la sostituzione dell‘'arredamento € delle sup
pellettlll, si da evitare il degrado dovuto al logorio causg
to dall'uso e dal tempoj; cosl pure ai gestori spetta di proy
vedere per 1'esecnz1one 1mmed1ata di interventi necessar1 per
riparazioni urgenti di qualunque cosa sia andata 1ncotro ‘a
rotture e gualunque ne sia stata la causa. o -
Gli esercizi ai cui al primo comma del presénte artico-

lo devono avere assicurato il rlfornlmento ai acqua potabile
e corrente, comprensivo di una iserva"ldrlca.tale da consen

tire una automomia &i almeno due’ glornl, éSsi4de%6ﬁ6‘ﬁﬁrémég’

TR
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sere attrezzati per la corretta raccolta e l'idoneo smalti-
mento dei rifiuti liquidi e solidi di qualsiasi genere,
Ai pu@blici esercizi, di qualsiasi srecie, si applica-

CALY  PAG hm AL L
1o tutte le norme di cui al TitoloITT Capi I - II - III -
S

IVy al Titolo VII Capo I e al Titolo VIII cﬁ’ﬁ‘/mdd rmt‘
an Aneto, —_— ,
Art. 102 Personale dei Pubblici esercizi

I1 personale eddetto aj pubblici esercizi, prima del-
l'assunzione, deve ottenere il libretto di idoneitd sanita-
ria nel rispetto delle modallté di cui all'art, 172 del pre
sente regolamento.

E' fatto divieto ai conduttori dei pubblici esercizi
assumere personale sprovvisto del libretto di idoneitd sani
taria, che resta - obbligatorio anche rer essi medesimi
e per le persone di loro famiglia qualora prestino servizio
anche temporaneo " € a qualsiasi titolo negli esercizi
sudetti, _

I1 personale affetto da malattie infettive e diffusive
anche nei casi sospetti, deve esseré allontanato a cura del
gestore non appena ne sia venuto s conoscenzajy egli é altre
sl tenuto a tenere informati il Servizio Igiene e Sanitd
Pubblica della USL e il Sindaco.

Art. 103 Caratteristiche di alcuni pubbliei esercizi

I vars, i caffév le osterie, le mesclte, le vendite di
bevande analcoliche, 1le birrerie, le gelaterle e simili, ol
tre ai requisiti glé 1ndlcat1 al precedente art, 101 devono
avere le seguentl caratterlstlche ai massszma- '
a) essere ublcatl 1n 1oca11 ben 1llum1nat1 e ben areatl con

aperture a W&Slstas, canne di ventllazloﬁe canallzza21o—

ni aspiranti, impianti di con&1z1onamento d'arla o di vent1—



lazione, a seconds dei ‘casis

b)avere una altezza non 1nfer10re a ml. z70‘~é una ‘superf

cie minima quale é quella stabilita dal piano comunale del -

commercio, fermo restando un minimo assoluto 4i mg. 25 per-

ché indispensabile ad assicurare la gestione decorosa ed i-

gienica dell'esercizioj i1 Servizio Igiene e Sanlté Pubblica

della USL pad sempre chiedere él'Sindaco la limiteazione quar
li-quantitativa dell'attivitd svolta in rappoTto alla super- '
ficie a disposizione ed al suo utilizzos

c) avere un adeguato retrobottega, comunque non inferiore

ad un quinto della superficie complessivas

d) avere il rivestimento delle pareti per una altezza di ml.

'~ 1,50 da terra e il pavimento in tutti 1 locali che compon
gono 1l'esercizio, eseguiti con materiali ben connessi,non
fessurabili, lavabili, disinfettabili, resistente agli ur
ti; materiali diversi possono essere ammessi in rapporfo
alle peculiarita dell'esercizio;

e) avere almeno un servizio igienico costituito da bagn&%anr

tlbagno, aventi l'uno e l‘taltro comp18931vamente una- super ,’

ficie non inferiore a mg. 3, OO,’ben areati ed illumunati,
anche con mezzi artificiali cosl come previsto dagli- art.65
e 108 del presente .regolamentoj;se dotati di aperture di=
rette con l'esterno queste devono essere pre51diate da-re
ticelle antimosche.ll bagno deve essere dotato di. un vaso
a cacciata d'acgua pOSSlbllmente alla turca e da un 1awan
dino con rublnetto a comando non manuale a pedale,l'anti-
bagno-di-un lavandino a comando non manuale a*pedale e di
uno specchio; per 1tuno e per l'altro l'arredamqnto deve

.comprendere un distributore di -sapone: llquldo e asciugama

ni di carta a perdere o analoghi pre31d1 in grado‘di eli-hw_

R
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minare la proﬁiscuité' il bagno deve essere altresl dotato

di carta igienica posta in modo da conservarne l'integrita.

I1 pavimento ed il rivestimento delle pareti del servi

zio igienico devono avere le caratteristiche indicate al

precedente punto "d"; inoltre il pavimento deve avere il fo
gnolo di scarico con 81fone a chiusura idraullca I1 servizio
igienico non pud essere utilizzato quale ripostiglio o co-
mungue per usi non inerenti,

f) deve essere assicurata la lotta.contro le mosche, in paxr
ticolare le finestre del servizio igienico e del retrobot
tega devono essere dotate di reticelle antimosche,la ve-
trina di ingresso 4i tende a bacchette o striscie d1 rla
Stica, le flnestre del locale di tende alla veneziana o
similis

g) avere un arredamento idoneo e decoroso ed in particolare
un banco di vendita dotato di lavello in acciaio inossida
bile o altro materiale idoneo, a due Sscomparti, fornito
di acqua potabile corrente € relativo scarico, una lava-
stoviglie, una o piY vetrine idonee ad es-orre gli arti-
coli venduti e a proteggerli dalla polvere, dalle mosche
da qualsiasi causa 4di insudiciamento, e ad impedire che
i clienti possano servirsi da soli.

Per i soli esercizi pubblici di cui al presente artico
lo giad in attivitd pud essere tollerato che siano sprovvi-
Sti di servizio igienico; perd sard consentita la sola ven

dita al banco, rimanendo vietata la esposizione di tavoli. e

sedie e l'esercizio di qualunque gioco. S
. Per i chi%chi ¢ gli esercizi stagionali si applicano .

le norme del presente articolo circa le loro caratteristiche

di massima; a giudizio del Servizio Igiene e Saﬁité-Pubblica




delle USL sono ammesse deroghe per ciascuna caratteristica,

compresa la superficie minima e 1l'altezza.

Art., 104 Costruzione alberghiere - Ristoranti - Caratteri-

stiche generali

Gli alverghi e 1 ristoranti devono ‘essere costrultl nel

rlspetto di tutte le norme 1g1enlche relatlve alle costruz;o
ni edilizie ed inoltre con tutti gli accorglmentl e i requi-
siti dettati dalla nece591ta ai poter sampre esegulre una
corretta profilassi delle malattle infettlve e difquIVG e d1
poter sempre assicurare 1l_decoro e 1'1g1ene 1ndlspensablli
per una comunitd. . - | o ;z,;

Le costruzioni alberghlere e i rlstorantl devono aver‘
assicurato il riformimento di acgua potablle ed 11 collega-
mento con la fognatura comunale per lo acarlco dl tuttl i
rifiuti liquidi, ncssuno escluso.

Le costruzioni alberghiere devono essere conceplte in

modo da tenere ben distinta la zona dei serv1zz (cuclna, guaxr

LT

daroba, lavanderia, centrale termica, ecc.) dalia,z na desti
nata agli alloggiatis i servizi devono essere adeguati alla

capacitd recettiva.

Art. 105 Cucine di alberghi, ristoranti,. trattorz

tavole calde,pizzerie, paninoteche

Le cuclne devono essere ubicate in loca11 suff1c1ente-
mente ampi, di altezza non 1nferlore a ml. 2 70 ben areate,
con aperture a wasistas e canne e cappe di §sp%fazij. .
grate da mezzi meccanici, e/o canalizzazion1 aspirantl ovve-

Lo

ro dotate di 1mp1anto di condlzlonamento d'arla, ben“illumi—

nate dlrettamente dall'esterno.

I paV1mento deve essere esegulto con materlal ﬁngn‘fesw

AT Gy A R T e
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surabile, ben‘connesso, facilmente lavabile e disinfettabile ,
resistente agli urti, {ornlto possibilmente di fognolo di
scarico completo di sifone a chiusura idraulica.Il rivestie
mento delle pareti deve essere alto ml. 1,50 e deve avere le
stesse caratteristiche fisiche del pavimento.

Allo scopo di assicurare un percorso, a senso unico dal
punto di arrivo delle derrate alimentari al punto di consu-
mazione, la "Cucina" deve essere distinta nelle seguenti par
tis
a) Dispensa
b) Preparazione

¢) Cottura

~d) Distribuzione

e) Consumazione (sala ristorante)

f) Ricezione e lavaggio suppellettili di qualsiasi specie.
Ogni parte deve avere un arredamento confacente alle O

perazioni che ivi si devono svolgere.

In particolare:

a) la dispensa deve essere accessibile dalla pubbli;z&yia
per rigevere i rifornimenti ed ivi saranno tenute)le scor
te alimentari in appositi armadi e contenitori, eseguiti
con matériale facilmente lavabile e disinfettabile e tali
da ripararie convenientemente dalle mosche . dalla polvere
e da qualsiasi causa. ai 1nsudic;amento. Le derratﬁ?g;ggép
no tenute nelle celle frigorifere;la carne deve essere te
nuta separata da tutte le altre derrate in una o piﬁ cel-
le. frlgorlfere- dovra altresi ‘essere assicurata la cample
ta e netta separazione tra cibi cotti e cibi ecrudi, i qua
1i devono essere tenuti in distinti armadi e distinti fri

gorifexri,




b)

o}

a)

e)
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Te celle frigorifere devono essere totalmente lavabili
e disinfettabili,ved avere il pavimento con fognolo di
scarico munito di sifone & chiusura idraulica;
nella zona preparazione devono essere eseguite tutte le o
perazion1 relative al lavaggio, al depezzemento ed alla
manipolazione degli allmentl. I banchi di lavoro ﬁevon@ ;
essere o in acciaio inossidabile o in marmo. I lavelll de
vono essere in acciaio. inossidabile;
nella zona cottura devono essere eseguite eglusivéménte
le operazioni relative alla cottura degli alimenti gid ﬁ:g
parati, ogni focolare deve avere cappe e camne di aspiraét
zione, eventualmente integraue da un turbo -~ aspiratores
nella zona distribuzione devono essere rlcevutl ai alimeh
+ti gid cotti o che non hanno bisogno di cottura e devono
essere eseguite tutte le operazioni prellmlnarl perché sia
no pronti ad essere sexrvitij

nella zona consumazione gli alimenti e bevande: deVono es—‘

‘sere serviti ai singoli tavoli. La sala consuma21one deva

£)“1a zona lavaggio deve assicurare la r1cez1one “od i1 1avag

fetta lavatura delle stoviglie, delle. posate, delle.pentgle

e et e e <t

avere i reguisiti indicati al I’e 2'comma del presente ar
ticolo; l'altezza mai inferiore ai ml. 2,70, deve essere

proporzionata alla superficie.la sala consumaZ1one deve es\

sere dotata di armadio per la blandheraa pulita e per.ie'?

A

'stovlglle 1n uso;

5

gio di tutte le suppellettili che provengono dalle zoﬁe
preparazione, cottura, distribuzione, sala r;storante e laj
"restituzione a ciascuna deg11 oggettl ben‘lavafi e asciut

ti.

I conduttori dei pabbllcz esercizi devono curarexla per'”‘
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e di tutto qﬁanto altro inerente alla preparazione, man;i.pol_a_._
zione,‘ cottura, distrubuzione, somministrazione e consumo degli
alimenti e bevande efBloro tenuta alriparo dalle mosche e dal
la polvere.

Devono essere usati detersivi contenenti c:l.oro\ocomposti
di eloro e periodicamente, almeno une volta al mese, devono
essere tenuti immersi per due ore iMuna soluzione - . disinfet
tante.

Le suppellettili di ferro smaltato quando presentano scro
stature anche lievi devono essere sostituite. ),,,,_’p

Alla cucina deve essere annesso il servizio ig:i.enico\)PBE‘,
sonale costituito da un bagno con antibagno avente le carat-
teristiche di cui all'art. '1-03 punto "e" , del presente rego
lamento; esso deve'essere dotato obbligatoriamente di un rwbine
to a comando non manualﬁ&m s PAriaet!

Alka sala ristoran‘c&i servizi igienici per il pubblico,
uno per maéch:&z'uno per femmine.Ciascuno sard costruito con le
caratteristiche di cui al precitate art. 103 punto "e";
l'antibagno del servizio uomini deve es.sere ampio il doppio
per sistemare non meno 4di due orinatoi; l'apertura della por
ta avverra in modo da salvaguardare la decenza. .

Devono es§ere previsti due servizi igienici, distinti
per sesso ogni 50 posti a sedere.

Alla cucina ed annessi devono essere applicate tutte le
norme per la lotta co’ntro le mosche; tutte le finestre devono
avere la protezione meccanica contro le mosche da mantenere
sempre integra e pulitas mft‘i i rif:‘i‘{zti'”-devono evss‘ere_ contenu
ti in appositi bidoni o sacchetti di piastica a »chiusura. er-

metica.
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Ie suppellettili, nessuna. eslusa,‘ la biancheria;;de-jj'
vono essere tenute in appositi armadl al riparo dalla polvere
e dalle mosche e da qualsiasi causa di 1nsud101amento.

I1 personale addetto alla cucina deve 1ndossare una SOo=-
praveste bisnca sempre perfettamente pul:ta e un coprlcapo
.biahco idoneo a raccogliere e contenere i »apelll.

Ta superficie della cucina ed annessi, con e;iu81one
della sala ristorante, deve essere dlmensmonata nel rapportoob
1q.0,80 per ogni posto servito; per cucine superiori a 100,
mg. si deroga nella mlﬁura del 25%.

Cosl pure pud essere derogato al rapporto sulndlcato
fino al 50% nel caso di cucine , ai tavole calde, plzzerle,lbﬂm
paninoteche, in rapnorto alla,lxmltatezzu.delle preparazioni.

La superficie della sala consumazione deve essere dlme
sionata nel rapporto éi mg. 1,50 per ogni posto a seaere.

Gli esercizi di sola ristorazione deVome avere una Si
perficie minima qualé\quella stabilita dal plano Comunale

del Commercio € camuncue noéon inferiore a ma. 50.
Art. 106 Guardaroba e lavanderia

Ogni albergo deve avere un guardaroba centrale dove de
ve essere tenuta la blancherla dai scorta in 1done1 armadi e
dove devono essere esegultl i laVOr1 di rammendo e stireria.
La biancheria deve arrivare al guardaroba ben lavata
e asciutta. o o - o I
Ogni plano deve avere un armadio gurdaroba per le neces
szté glornallere. Deve gssere preV1sto anche dn armadlo guar
daroba per la cucina e per la sala rzstorante.
I1 ritiro dellar biancheria sporca deve essere esluslva-

.

mente esegulto con app051t1 carrelli ‘forniti di’ saechi di te

et iy et

P
i

3

<hE g e w::«._»;,.\;;;x:.‘;r;rfr o1

3 apenp gy e




la che possano essere ben chiusi; solo cosl confezionate
essa pud circolare per l'albergo e raggiungere la lavande
ria. ’

La lavanderia deve essere ubicata in locali di altez-
za non inferiore a ml. 2,70, ben areati e illuminati diret
tamente con l'esterno. E! émmesso ricorrere all'integrazio
ne della illuminazione naturale purché ottenuta con impian
to a luce diffusa. _

L'areazione deve essere assicurata sia cono&., aperture
& wasistas sia con un numero congruo di canne di aspirazio
ne complete di aspiratori elettrici o con canalizzazioni &
spiranti,

La lavanderia deve assicurare anche il lavaggio dei
sacchi di trasporto della biancheria sporeca,

Alla lavanderia deve essere annesso uno stenditoio ov
vero. sistemi meccanici in alternativa idonei ad assicurare
la rapida e perfetta asciugatura della biancheria. La lavan
deria deve assicurare anche la sterellzzaz1one della bian
cheria,

La biancheria pulita, sterélizzata e asciugata, deve
essere restituita al guardaroba centrale a mezzo di ceste
di vimini o altri idonei'contenitori usati solo a tale scg
DO,

Per quanto non previsto dal presente art. si appliﬁaé
no le norme previste per le lavanderle all'art.l52 del pre
sente regolamento. _ ’

La biancheria deve essere fornita di bucato ad ogni .
nuovo ospite e venire ricambiata a brev1 periodi; gli ef-
fétti lettere001 devono essere conservati con la massima

pulizia.




Art. 107 Camere a'albergo

Negli alberghi, pensioni, locande, aPfittacamere,le
camere da letto debbono avere una cubatura di almeno mec.24
per quelle ad un letto e di gc( 42 per quelle @ due lettio

Ta superficie minimé\gigpettivamente di mg. 8 e 143
1'altezza non inferiore & I. 3.

Le suindicate dimensioni wverranno considerate al net-
to 4i ogni altro ambiente ccessorlo.

per le camere con Pl a\le+t1, la cubatura-e la superfi
cie minima sono guelle risultanti dalla minima stabilita
per le camere & 2 letti, sumentate per ogni letto in pil,dd
un:minimo rispettivamente di mg. € mCe pari alla differen—
za, di cubatura e -superficie tra le camere ad 1 e guelle &
2 letti.

Ie finestre debbono comunicare direttamente con 1‘esteg

no e devono avere una superficie sufficiente ad assgicurare

una buona aerazione.
I pavimenti devono essere eseguiti con materiale im-—'
permeabile, lavabile, ben connesso, non fessurabule, é con

sentito 1'uso di pavimenti di legno e di altri tlpl,purdhé

con le caratteristiche sulndlcate.

Tutte le camere devono essere fornlte ai 1avand1no con

acqua corrent

Le camere destlnatn.all'allogglo dei clienti devono €3

sere provviste diV rogregs da applicarsi all'ester

no della porta; quelle adlblte ai var1 serv1zn devono porta,
‘e ben visibile sulla porta di accesso la scrltta dell'uso

cui il locale stesso é destinato.. o

Per 1'arredamento degli aTvorgni & vietato 1'acquisto




di effetti letuere001 ed arredi di uso personale gii usa-

ti, SalYl Quelli provenienti da altri alberghi che abbia-
no cessato l'esercizio,

Art. 108 Camere da bagno

Gli alberghi, le pen31one, le locande, le affittacame
re, devono avere almeno una camera da bagno per ogni piano
nel rapporto massimo di 1 ogni lO persone.

Le camere da bagno comuni e i corridoi di accesso de-
vono essere, durante la notte, sufficientemente illuminate.

Preferibilmente ogni camera deve essere fornita di una
camera da bagno completa di vaso all'inglese o turca, bidet
lavandino, vasca da bagno o doccia, specchio con mensola,
prese di cbrrente, acqua potabile calda e fredda, eseguita
secondo le regole dell'arte e del presente Regolamento.

Preferibilmente devono avere 1'illuminazione e la aera
zione diretta con 1'esterno.E! tuttavia ammessa 1'illumina-
zione.artifioiale e l'aerazione forzata mediante idoneé ap
parecchiatura meccanica, comandate dallo stesso inté%uttore..

Le caratteristiche di esecuzione sono quelle stabili-
te dall'art. 66 del presente Regolamento; con la sola :=eqw:
eeziené della superficie che pud escere-ragionevolmente in _

feriore,

Art. 109 Infermeria 4i albergo

Gli albexghi che dispongono di unm numero Ai letti supe

. Tiori a 100, debbono avere uno o pilt ambieéenti appartatl pexr

il rlcovero temnoraneo di infermi che siano riconosciuti af
fetti o anche solo sospetti di malattie 1nfett1ve e conta-
glose, fino al loro allontanamento.



per il personale di assistenz2a ed un bagno‘distinto da

quelli in uso per gli altri ospiti.

pronto SOCCOYSO.

Art. 110 Abitazioni collettive -

ducandati, le case di lavoro e di ritiro

plici, e tubti gli edifici dove conviwvono pit persone ,ferme

le

dei pubblici esercizi, devono averes

a)

b)

c)

a)

e)

111

Detti ambienti devono comprendere anche un camerino

Gli albverghl devono essere forniti ai cassetta di

N

1 convittl, gli ospizi, 1 conventi, collegi, gli e=

dormitori pub-

-

disposizioni generali circa l'igiene dell‘tabitazione e

dormitori dls>ost1 in modo che ognl personé possa avere
a dlSUOSlZlone non meno 4i 25 mcC. 'di spazios nei dormito’
ri debbono esservi opportuni presidi Dper una convenlente
ventilazione ( aperture 2 wasistas, canne ai ventilazio-
ne, canalizzazioni aspiranti) devono avere 1'illuminazio-
ne notturna attenuata pexr. non disturbare 1l sonno delle
persone ospitates;

gruppi di servizi 1glen101 tanti guenti sono iﬂdOrmitori'
composti da W.C. (1 ogni 10 persone), docce (1 ogni 10
persone), lavpiadAm( 1 ogni 5 persone), orinat01 (1 ognd
10 persone); R : |

aue o piw locall separati’ ‘adibiti ad infermeria con seX
vizi igienicl separatli per accogllere temporaneamente i
soggettl malatis _ .

disponiblllta -di acqua’ potablle in quantlﬂé adeguata al

© —

le persone ospitate, nonché di aoqua calda e fredda per

1 servizij N ' ‘ ot

ove ne ricorra la necessitk, deve essere assicurata la

distinzione per Se8S50.
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Le abitazioni collettive sono assoggettate alle di-
8posizion§ per la lotta contro le mosche, devono essere
tenute ¢on la massima pulizia e uniformati a tutte le re-
gole dell'igiene; almeno una volta 1l'anno devono esuere
ripulite in ogni loro parte e disinfettate a cura del res-
sponsabile della gesticue. .

Il personale comunque addetto alle abitazioni collet-

tive deve essere in possesso del libretto di idoneitd sani

taria, rilasciato dal Sindaco con le modalit® di cui al-
l'art. 172 del presente Regolamento.

I1 responsabile della gestﬁone é obbligato ad assicu-
rare la disponibilith di un medico e di una o pil infermie
re per soddisfare adeguatamente i bisogni sanitari di base
delle persone osbitate, comprese le urgenze.,

L'apertura di abitazioni collettive & subordinata alla
autorizzazione del Sindaco, che la concede su parere favo-
revole del:Servizio Igiene e Sanitd Pubblica della USL, del

1'Ufficio Tecnico Comunale e della Polizia Urbana.
Art. 111 Dormitori ed abit@zioni temporanee per operai

I dormitori e le abitazioni temporanee per gli operai
devono essere tali da proféggefe adeguatamente i medesimi
dall'umiditd e dalle vicende atmosferiche.

Se si tratta di baracche o di tipi baraccati, la loro
capacitad pud essere limitata.a . mc. 15 per pefsona.

Negli altri casi la capacitk deve essere gquella sta-

- bilita nel precedente articolo,

Per tutto quanto riguarda la provvista di acqua, la
lontananza da concimaie ecc. valgono le norme stabilite per

le case coloniche.




Art. 112 Requisiti deil locali;diﬂpubblico«SPettacolof

I teatri, i cinematografi, i circoli.e in genere, tut
ti i locali 4di pubblico spettacolo € di riunione 4di perso=
ne debhono essére ven aereati anche ad ambienti chiusi e

muniti di mezzi idomei per ventllazlone'e riscaldamento.

Devono essere provvisti di un numero aﬁeguato di lavan
dini, 4i orinatoi e di bagni, dlstlntl per sesso, per pub-
blico, ed artisti.

I bagn1 debbono awvere i requlslti minimi di cuil all'art.
103 punto net e art. 105 comma 10 del presente Begolamento
e devono essere s:tuatl in posizione di facile accesso al
pubbllco. '

Nei teatrl, nei cinematografi ed in genere, nei 1bcali
di pubblico trattenimento, sono rlgorosamente vieteti gli
eccessivi affollamenti, non proporzionall alla capacitd de
£li ambienti. |

Negli intervalli degli spettacoli, quando € possibile,
deve provvedersi alla ventilazione, aprendo temporaneamen=
+e porte e finestre per la.determinazione delle correhti

d'aria e azionando tutti gli impianti installati per tale

scopo (ventilatori, aspiratori, compressori d'aria e ozonlz
zatorl deodoranti). Gli impianti ai conalzlonamento d'aria
e di ventilazione devono avere le oaratuerlstlche d1 cui a;
1tart. 139 del presente tegolamento. v .

_ L' 1solamento acustico delle sale deve essere curato in
modb che le oondlzlonl di benessere delle sbitazioni.nom
51ano dlsturbate da rumori cla351f1caLi come molestl dall'art.

»
.34 del presente iaegolamento, ‘ e




&
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Con riguardo alla stagione fredda devono essere bure
evitati % repentini raffreddamenti dei locali.

I xamerini per gli artisti, per le masse corali,ecc.
dJéanno essere costruiti con le norme di igiene glelizia,
essere provvisti di finestre che si aprono all'aria libera
e di pavimento e‘zbccolatura di materiale lavabile, disin-
fettabile, impermeabile, ben connesso, non fessurabile.

Quando vi siano sale fumatori, queste dovranno essera’
provviste di speciali apparati di aspirazione e ventilazlo
ne per l'allontanamento rapido del fumo e perché gquesto non
penetri facilmente nella sala degli spettacodi.

Detti locali devono essere provvisti di un numero suf
ficiente di porte di entrata e di uscita sl da assicurare
il rapidissimo sgombero senza'éerﬁcolo alcuno.

L'apertura dei locali di pubbdblico spettacolo é subor-
dinate. alla autorizzazione del Sindaco che 1la concede'su
paxere favorevole della Comm1331one Provinciale di Vlgilan
za, cui spetta accertare il .loro perfetto stato sanltarlo

ed igienico, nonché 1t*assenza ai r1sch1 per l'1ncolumité )

dei frequentatori.

Art. 113 DPulizia e alsinfe21one nei locall di pubblico
spettacolo '

te tenuti in. Derfetto stato di pu11z1a, medlante spazzatura
2 -umideo, da compzer31 5lprna1mente,la
poltrone, delle. sedze, delle balaustr

con stracei leggermente um1d1 d1 soluz nevdisinfettante..
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I'impiego dell'aspirapolvere é prescritto per la
spolveratura delle poltrone rivestite di velluto o di
altro tessuto.

Matti i locali adibiti a spettacoll pubblici (compre
se le sale da ballo o circoli di ritrovo) devono: essere
disinfettati perlodlcamente a cura dei titolari.

Nei luoghi di pubblico trattenimentéﬁ vietata la
vendite e la consumazione di °em1 di zucca e 4i altri ge
neri o sostanze da cui possa derlvure 1 tirbrattamento del
pavimenti con pregiudizio dell'igiene deil locali.

T rifiuti e le spazzature devono essere raccoltl
in recipienti chiusiJ§ino alla loro asportazione.

12 bisncheria sudicia deve essere tenuta in recipien
+i chiusi e non ud essere lavata neil locali di eserci-

Zi0.
Art. 114 Chiusura ai esercizi pubblieci - Divieti

11 Sindaco, su proposta del Servizio Igiene © Sani-

+% Pubblica della USL, qualora 1le condizioni dei pubbli
ci esercizi ed affini non rlspondano al requisiti volu-
ti ed il conduttore non si presti alla esecuzione del
lavori necessari, ne ordina la chiusura, revocando con-
testualmente la licenza sanitaria d4i cul alltart.100 del
presente regolamento. | ’

E' vietato cucinare, produrre, preparare, manipdlg._
re, confezionare sostanze alimentari e bevande ‘all'aper
to o in luoghi o locall non rispondentm al roqu1s1t1 mi
nimi richiesti per le cucine degli esercizi subblici
(alberghl, ristoranti, trattorie) e delié corunita, per

quanto concerne sia le ctratberlstlche s»rutturall, sia = f, .'
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l'arreaamento, siu l'attrezzatura, sia il rifornimento della
acqua potwbile, siu la raccolta e 1'allontanamento dei rifiu

ti solidi e liquidi, di gualsiasi zenere,
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Titolo IV - Capo II

SPATILIVENTI BALNZARI
ATRERGHI DIURITI - LATRINE YUBBLICHD

Art. 115 Stabilirenti balneari

¥on ©possono essere aperti o postl in eéércizio stabili
menti balneari senza 1'autorizzazione del Sindaco, il quale
la concede su parere favorevole del Servizio Igiene e Sanita
Pubblica della USL e dell'Ufficio Tecnico Comunale eARALUAO
per gquanto di competenzaj; il Sindaco ordira la chiusura dg
gli stabilimenti talneeri aperti senza la suddetta autoriz-
>zazione. 7

G1li stobilimenti balneari debbono soddisfare a tutte le
esigenze per la sicureziza delle persone, per la decenza, peT
l'igiene e la nettezza, nel riguardi dell'acoua da bagno,
dei locali, dell'arredamento. Debbono essere provvisti di we.
c. in numero non inferiore ad uno pef ognildieci cabine e di
un numero adeguato di lavandini. '

¥ei locali deve essere assicurato, con mezzi idonei, il
ricambio d‘aria. ,

"Sono considerati stabilimenti balnéarivéfséttoposﬁiiaff“'
vigilanza i gruppi:di due o pilt cabine balneari poste sulle-
arenile, durante 1av9tagione estiva, anche se usate sempli-

cemente come spogliatoio dei bagnanti.

Art. 116 Camerini - Vasche da bagno :

..

¢

I camerini debbono avere una alitezza di almeno ml. 2,70
e una superficie di base non inferiore a mg. 4 per i bagni

in vasca e non inferiore o mg..2 per i-bagni-a docecia. I-cg -
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merini‘di guesti ultiri devono essere preceduti da uno s»o-
gliatoio fén superficie non inferiore a zg. 2. Ogni canmeri-
no deve essere dotalbo di lavandino.

I camerini di cisscun stabilirmento devono essere rag-
gruppati in :cdo da assicurare la disti-zione per sesso.

I vavimenti e i rivessirenti delle pareti, fino a ml. 2
di altezza, debbono essere eeguiti con rateriale liscio, la
vabile e disinfetiabile, ben connesso, non fes:urabile, re-
sistente agli urti. -

I camerini debbono essere riscaldati mediante irpianto
centralizzato e forniii di campanello di allarme posto pres
so la vasca da bagno o la doccia.

I1 materiale delle vasche da bagno deve essere liscio,
impermeabile, ben connesso, non fessurabile, con angoli ar-
rotendati, resistente agli urti.

Dopo ogni bagno, con mezzi idonei, si deve procedere al

la disinfezione della vasca ed al - .cambio della biancheria..
Art. 117 Bagni medicati

Gli stabilimenti autorizzati a somministrare alla clien
tela bagni medicsti dovramno avere per tale uso apposite va
sche, restando vietato destinarvi quelle adoperate per la or
dinaria pulizia delle persone.

Cosl pure & vieiato alle persone, che si recano a fare
il bagno 1l cualche stgbilimento,‘di irmettere abusivamente
nelle vasche sostanze redicamentose e pid narsicolarmente il

cosiddetto fegato di zolfo.

Art. 118 Alberghi diurni

Sono alberghi dinrni i gruppi di servizi aperti al pub
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blico comprendenti, oltre alla sala d'attesa e alla cassa,
gabinetti, toelette, bagni, barbierie, parrucchierie, lu-
strascarpe, stirature e smacchiature d4i abiti, gu?rdaroba,
custodia di valigie e di pacchi.

Gli alberghi diurni sono soggetti a tutte le noxme ge-
nerali e speciali previste dul presente regolamento, € devo,
no rispondere ai requisiti stadiliti di volta in volta dal
Servizio Igiene e Sanita Tubblica della USL a seconda delle
-attivita svolte. | ' |

Art. 119 Latrine pubtliche

‘Te latrine pubbliche sono costruite a cura delfoficio Tec-
nic» Comunale, che ne assicura snche la manutenzione. I PTro
getti sono sottoposti al parere del Servizio Igiene e Sanita
ubblica Gella USL. Il servizic Comunale di Nettezza Urbana
deve assicurarne le pulizie giomaliere e la disinfezione,

con cloruro &i calce, o creolira, o latte di calce.

S
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Titolo IV - Capo 3

-»

PISCINE
Art. 120 Norme generali

Le piscine pubbliche o aperts al vubblico, sia coperte
che scoperte, devono essere sutorizzate dal Sindaco su pare
re favorevole della Commissione Provinciale di Vigilanza
sui locali di pubblico spettacolo, -cul spetta accertare il
perfetto stato igienico-sanitario dell'edificio in ogni sua
componente, nonché la assenza di rischi Per l'incolumitd dei
bagnanti e degli svpettatori.

L'agibilitd delle piscine é subordinata alla osservan-—
za di norme e condizioni di uso concernenti l'affluenza dei
bagnanti, le modalithd di esecuzione e di esercizio degli im
pianti di depurazione, la entitd del ciclo di rinnovo del-
l'acqua delle vasche..

‘ Le piscine devono avere:.
1) idonei impianti di depurazione dell'acquaj;
2) spogliatoi, distinti ber sesso, con pareti, pavimenti e
suppellettili facilmente lavabili e disinfettabilis;
3) camerini rispondenti ai requisiti ai cui all'art. 116 del
presente Regolémento, ovvero:strutture alternative idonee
a rendere obbligatorio il bagno di pulizia prima di en-
trare nella vasca;
A Madaetro
4) w.c\non inferiore a 1 ogni 15 persone contemporaneamente
présenti°

Art. 121 Acqua d4i alimentazione

Per l'alimentazione della vasca pud essere utilizzata

acqua di origine diversa _( acquedotto, pozzo, sorgente loca
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- le, acqua ai mare)s qualunque sia il sistema di alimentazig
ne, l'acqua in entrate deve avere 1e caratteristiche batte-
riologiche dell'acqua potabile ¢ deve essere esente da so-
stanze tossiche O irritanti o inquinanti, ¢ ammessa la pre-
senze di piccole quantitd dai sostanze chimiche agriunte al-
lt'acgqua & scopo alghicida, fungeicida, - ﬁlSlﬁfettante.

Ltacqua di allmenta21one deve afflulre nella vasca con
una portata di base sufficiente a sostencre i1 numero di ci
cli di rlnnovo prescrlttl, questa norbata deveéi sommare
la integrazione necessaria a compensare le perdite per evapo

- razione, per sfioro o per altre cause, in misura non inferig

re al 10% della poriata base.
Art. 122 Con+rollo del numero dei ba¢nant1

Per evitare condizioni di ecceS°1v0 affollamento della
vasca, pregiudizievole sotto il profilo della sicurezza ©
dell'igiene, deve essere rispettato il rap: vorto di 1 bagnan
te ogni mg. 2 o mc. 2 riferito a tutti i frequentatorl del-

la piscina contemporaneamente presenti nello stablllmento e

non solo a auelli effetsivamente in vaSca.

11 numero mascimo aei frequentatorl deve essere quindi

calcolato mediante le seguentl formule.‘

a) n. max frequentatori ammessi =
, PR NP
b) n. max frequentatori ammessi # volume della vasce 1n TC:
. - 2 . - i
Per evitare che 1vaccumulo di impuritd apportate dai. ba

gnantl raggiunga limiti di lntollerablllta, nbcessarlo Tea

ligzare congrui periodi di rlposo tra clascun turno dl affluen

superficie della vasca in’ mq.‘




Art. 123 Riciclo e trattamento dell'acqua

I1 rlclclo dell'acqua deve assicurare, in modo continmo

sengza 1nterruz1on1 un prelievo di acqua usata ed una immis
sione di acqua depurata nella quantitd oraria non inferiore
a 1/8 del volume totale della vasca, sicché si abbiano tre
ricambi completi nell'arco delle 24 ofé.

L'acqua proveniente dalla vasca, prima dells disinfezio
ne, deve essere sottoposta a filtrazione con apparecchiature
idonee allo scovo e in batterie multiplé per permettere il
lavaggio d4i una aliquota:di esse, mentre altre unitid sono
in funzione.

Le sostanze inquinanti sospese devono essere eliminate
mediante idonea flocculazione e successiva filtrazione.

Allo scopo di distruggere quanto pilt rapidamente pos-—
sibile 1 microrganismi patogeni, le alghe e le sostanze or
ganiche facilmente cedute dai bagnanti, l'acgua deve essere
trattata con cloro (ipocloriti o biossido 4i cloro) con mo

“dalitd tali da assicurare la presenza di cloro residuo 1li-
bero nell'acqua in uscita dalla vasca in guantiti® compresa
tra 0,4 e 0,6 mg./1, fermo restando che in nessun punto del
la vasca pud essere superato il rapporto di 1 mg./Ll.

Possono essere adottati sistemi di disinfezione con ap-
parecchi ozonizzantl in aggiunta ma non in alternativa alla

‘clorazione,

Art, 124 Contro;li

Il gestore della piscina deve 1st1tu1re un registro,
da compllare con accuratezza e da tenere sempre aggiornato,

nel quale devono escere riportati giornalmente i seguenti

dati:
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a) valore del cloro residuo livero deters
sni due ore su campioni grelevafi in
due punti diversi delln vascas 4

1) numero dei bagnantl presenti nei Slnﬂol
le dell'intera giornata; .

¢) orario di apertura e di chiusura.

Angloghi controlli sono eseguitl ‘dal Se
Sanith Pubblica della USL e dal Serv121oAmnlt*z'

ta Pubbllca' in caso di dlscordanza con 1 da

'campionamento per eseguire controlli battereo

mici. N
I campioni da sottoporre ad esane batterlo

esseret prelevati con LOtGl"lle sterili contenentlfo 1 ml

+iosolfato di sodio al lO/ per ogni 100 ml. al can

la bottiglia.

quas

le colonie su agar a . 37°C, la rlcerca quantltatlva del

fi:oscocceo aureo; 1l'analista, a suo glud1z1o, pud allargar

o

1 ampo della rikcerca. :

I controlli cfimici devono perseguire 1o scopo ai accer
=2 se ltacgua uclllzzata ha conservato le caratterlstlche ;
de' La acgua di alimentazione, mediante la determlan21one deif7 

paz‘me+r1 di seguito elencati con a fianco uegnatl i 11m1t1¢'

d; accettabilitas

oH : 6,5 -8,3 o o
~Torhiditd : 10 mgo/mvSiO T e
Sostanze organiche (KMnO ). _quantlta uguale all'acqua

4i alimentazione .
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4 NON rilevabile
NO, , NON rilevabile
Cloruri . 30 mg./1 oltre il quantitati

vo presente nell'acqua di all
mentazione
Nel caso la differenza del tenore di' cloruri tra ltac—
qua di alimentazione e l'acqua in uscita sia superiore a 50
mg./1 é necessario rinnovare completamente 1'acgua della va
sca. .
: L'organo di controllo di ogni disfunzione accertata é
- tenuto a tenere informati il Sindacc ed il Presidente della

Commissione di Vigilanza sui loczli &i pubblico spettacolo;

se diverso dal Zervizio Igiene e Sanitd Pubblica della USL,

deve essere avvertito anche guesto,
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mitolo IV - Capo IV

GOMPLESSI RECETRIVI C - PLEMEATART A CARATTLRE TURISTICO
(CAMPINGS E VILLASGI TURISTICI)

Art. 125 TNorme generall

Ltapertura e 1'esercizio dei compless i recettivi com-
plementarl a carattere turistico sono subordlnatn ad autoriz

zagione del Sindaco che la rilascia una voltea acquisiti i P2

reri degli organi competenti per il controllo; qualora 1lat-

tivitd dei complessi abbia durata stagionale nell'autorizza
zione dovria essere indicato il periodo di apertura; il rila
8scio dell'autorizzazione é subordinato aﬂversamento della
tassa di concessilone regionale.

I campeggi e 1 villaggi turistici devono essere alle-
stiti in locaiité salubre, a conveniente distanza da altri
insediamenti che possono essere motivo ¢i molestia © di no-

cumento; devono avere agsicurato il rifornimento idricojla

raccolta e lo smaltimento dei rifiuti solidi e liquidi, la
strada 4i accesso carrozzabile, servizi ouali—qu entitativi L
donei in rapporto al carico delle persone ogpitate.
Mell'ambito dei comnle si recettivi complementurl a ca
rattere turistico possono essere cousenulte attivita dlvcrse
relative all'escercizio di bar, ristorante,; supermarket, bar |
viere, parrucchiere, nel rispetto delle specifiche nonmatlve.

I1 personale addetto ail servizi dei camnles&l recettmvi

complementarl a carattere turlstlco devono 1nddssare uwna  mas

glletta su cui é riportata in bella evidenza la danomlna21o
ne del complesso, sia sul davanti che sul Xggtro, sicché

simno facilmente identificabili.
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Art, 126 Superficie e servizi

Compresi gli spazi occupati dai servizi comuni, ogni
camping deve avere disponibile una superficie di 80 mq. per

ogni tenda - auto o caravan - auto e di 60 mq. per la sola

tenda, presumendo ai fini del calcolo della rgecettivitad una

media nell'uno e/o nell'altro caso di 3 posti letto per ognd

installazione, '
I servizi comuni devono essere distinti per sesso con
ingressi diemetralmente opnostl e devono comprendere:

a) un gebinetto, un lavabo, un lavapiatti, un lavapanni per
ogni 45 »versones

) una doccia per ogmi 20 persones

¢) un lavapiedi per ogni 50 persone.

Inoltre : )

- ogni 10 gabinetti e ogni 10 lavabi deve essere previsto
un gabinetto e un lavabo di dimensioni ridotte per i bam
bini; |

- la zona riservata agli uomini deve coﬁprendere orinatol
in ragione di 1 ogni 50 individuis |

- per un uso pil razionale dei lavabi devono installati a
parte specchi con mensole e prese di correntelnel rappoX
to di l:specchio ogni 3 lawvabij

-~ 1 gabinetti devono essere dotati di doccetta a telefono
con scarifo a pavimentos

- sono racopmendati i vasi alla turca, purché incassatl nel
pavimento e rialzati n:i soli punti di appogglo dei,piedi;.

~ le doccie nel rapportc di 1/i0.devono erogare acqua calda.

I1 materiale per la costruzione dei servizi, sia al li-
vello di strutture edilizie che di arredamento, deve Irispon=-
dere a requisiti di efficienza, robustezza, affidabiliti,re—
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sistenza all'uso, facile manutenzione, pulizia, disinfezione.
Per i complessi recettivi aperti durante la stagione e-
sgbb, i servizi possono essere realizzati con ampi spazi sfi
nestrati, per assicurare in modo semplice la mlgliore'venti-
lazione ed illuminazione naturale, senza perd contrastare

con le esigenze della riservatezza e della decenza.

Art. 127 Raccolta e smeltimento dei rifiuti solidi

Nei campings e villéggi turistici deve essere mesSSo in

atto un sistema @i raccolta dei rifiuti solidi analogo & quel

lo gestito dai servizi municipali e con questi congruo sic~
ché i campeggiatori abbiano la possibilitd di disfarsi in mo
do idoneo dei rifiuti prodotti, gli spazl comuni siano tenu-—
ti ordinath® e sgombri da qualsiasi immondizia, i rifiuti ac-
cumulati possano essere allontanati giornalmente nel rispet-
to del vivere civile.

Per determinare condizioni favoren52'~corretti rapporti

con i servizi municipali di nettezza urbana, ogni camping O

villaggio turistico deve essere dotato di un deposito coper=

to e chiuso ove accumulare temporanesmente 1 contenitori di
rifiuti, fornito di doppia porta, una interna perché sia ac-
cessibile al personale Zel complesso recettive e unad ester—
perche s1a accessibile al Dersonale del sérvizio pubbli-
co, posto alla periferla del compleS°o stesso in posizione
facilmente accessibile per l'autocarro raccoglitare; detto
deposato deve essere pulito, 1avato, d1s1nfettato ogni glo;
‘no a cura del personale del complesso recettlvo.
Qualora lp viabilitd interna del camping © villaggio tu
ristico lo permette, la raccolta dei rifiuti solidi urbanl
pud essere effettuata con le stesse modalitd e gli stessi

mezzi in uso per ltzbitato comunale.
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Art. 128 Raccolta e smaltimento dei rifiuti liquidi

Ogni camping o villaggio turistico deve essere dotato
di installazione atte a far sl che i rifiuti -ligquidi di qual
siasi specie siano raccolti in modo idoneo in luoghi stessi
di produzione presidiati da efficienti collegamenti con la

R4

rete fognante.
Le acque immonde e di rifiuto convogliate dalla rete fo
gnante devono essere immesse in un collettore pubblico se e
sistente, ovvero. in alternativa al Servizio Pubblico avvia
te ad un'impianto di depurazione la cui installazione e il
cui funzionamento resta ovviamente a tbtéle carico del ge-

store del complesso recettivo.
Art. 129 Rifornimento idrico

Ogni camping o villaggio turistico deve disporre di un
idoneo rifornimento idrico con acqua condotta e potabile in
quantita tale da assicurare un minimo di 100 i. di acqua per
campeggiatore al giorno. -

Nel caso il pubblicotacquedotto non sia in grado di as
sicurare in tutto o in parte il rifornimento idrico, ¢ ammes
so il ricorso a pozzi o sorgenti locali purché le opere di
captazione siano realizzate & perfetta regola dlarte e pur-
ché l'acgqua erogata sia sempre e comunque trattata con mezzi
fisici e chimici-per assicurarne la potabiliti.

Nell'uno e nell'altro caso deve essere prevista una Ti
serva idrica che consenta una autonomia di almeno *re giorni
ancorché in regime di razionamento.

Nell'ampito di ciascun campiﬁg devono essere poste in

essere tante bocche erogatrici di acqua potabile quante ne

servono per fa?éi che ogni campeggiatore possa acecedervi con
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" un percorso non guperiore ai 50 ml. dal punto 1n cui & siste
mata la sua tenda o roulotte o caravan; ogni fontanina deve
essere dotata di scarico grigliato allacciato alla fognatura
del campeggioe. |

E' pure ammessa la doppia ditribuzione di acgua potabi
le e non potabile, purgh® le bocche erogatrici @i questa sig
no tutte presidiate da appositi cartellil indlcanti tqle sta
to, purché l'acqua Sia comungue sottoposta a ‘clorazione e Pur
cht i motivi ‘di non potebilitd siano tali dea non impedirne
1tuso per la pulizia della persona o degli oggetti o altri
impieghi similari.

Per garantire le distribuzione jdrica anche in condizig
ni di emergenza ogni complesso recettivo deve essere dotato
di uno o pil serbatol mobili a bocchebte- ai erogaﬂloue malti

ple rifornibili facilmente con autobotte.

Axrt. 30 Residenze deil v1llagg1 turisticl

Le case prefabbrlcate e non componenti\v1llaggi turisti
ci devono essexe improntate alla semplicita , alla fun21onali
t3,alla efficienza,alla rgsistenza dedi materlalllnsati, de
vono avere garantito il corretto rifornimento idricéye lo
scarico dei rifiuti liguidi. x L

In considerazione che trattasi di residenzé}ﬁgmpofanée'
ed in genere estive, potra essere derogato dai paramefri mi
nimi richiesti per le case di civile abitazione, genza- perd
venixr meno 2 quel requigiti che sono essen21a11 edv;ndlspeg
sabili per assicurare sia ltadeguata protezlone dal caldo,”

dal freddo, dagli agenti atmosferici, sia 1a clv1;e convi-

venza.




Art. 131 Proﬁto soccorso

]

In oghi camping o villaggio turistico deve essere atti
vato a cura del gestore e sotto la sua diretta reSpoﬁsabili
t& un servizio di pronto soccorso proporzionato alle loro
capacitd recettive. . . '

I complessi fino a 500 persone devono essere dotati di
una cassetta di prontoc soccorso suddivisa in due scomparti,
uno senza chiave contenente materiale di medicazione sempli
ce come garze, cotone idrofilo, bende sterili, disinfettanti,
pomate contro punture di insetti e piccole bruciature, uno
chiuso a chiave contenente materiali usabili dal personale
sanitario.

La cassetta di pronto soccorso deve essere a;yidata a
perscne responsabilizzate e sempre presenti a turno: deve es
sere presidiata da un cartello chiaro e con precise istruzio
ni per reperire in ogni ora del giorno e della notte il me-
dico e il servizio di ambulanza deve esserevi indicato anche

l'ospedale pil vicino; inoltre deve essere colloecata in un

L
‘locale adibito ad infermerig\arredato con le attrezzature mi

nime proprie di un ambulatorio medico.

Nei complessi recettivi pill grandi 1'infermeria sara
proporzionalmente arredata con attrezzatura e presidi mnedi-
co~chirurgici pill complessi; inoltre deve essere assicurata
la presenze ad ore fisse di rersonale medico e paramedico,
integrata da un servizio di pronta repe®ibiYitd di detto per

sonale.
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Pitolo IV - Capo V

AGRITURISMO
Art. 132 Insedlamentl agrltufistioi — Autorizzazione

- Sono operatori agrlturlstlcl gli 1mprend1tor1 agricoli,

i coltivatbri diretti, gli affittuari, 1 mezzadri, i coloni,

i salariati agricoii; che intendono svolgere attivita agrlﬂ'
turistica € che siano autorizzati dal Comune terrltorlalmen
te competende. ' | i
Per ottenere 1' autorlzza21one, 1'operatore agruturisfg
co deve presentare apposita domenda con la quale Qeve essere
- gpecificata 1'attivitd che si intende svolgere, corredata
dalla documentaz1one atta a comprovare 1'951stenza dei requl
siti di idoneita tecnlca delle strutture rlcettlve.
L'idoneita igienico-sanitaria delle strutture & accer-
tata dal Servizio Igiene e Sanith Pubblica della UsL, secon

do quanto disposto dal presente regolamento.
Art. 133 Approvvigiongmento idrico

"@1li insediamenti agrituristici devono essere approvvié
gionati con acgua qualitativamente potabile e quénfitativa—
mente non inferiore a 50 liiri/persona. Nel caso la zona non
sia servmta dal, pubbllco acquedotto poLTa fars: uso di acqua
atulnta da pozzi o sorgenti locali purche‘w' :

- le opere di captazione siano esegulte a perfetta regola
d'arte e siano comungue talil da garantlre 1@ salvaguardla
della falda idrica; ' :

- 1'acqua sia risultata potabile alle analisi chimiche e

. .

batteriologiche.

éu«
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E' ammessa la potabilizzazione dell'acqua con sistémi
idonei‘(fi;trazione con filtri a sabbia silicia integrata da
trattamenfo con cloro o con raggi ultravioletti o con 0z0ono).

Sono da escludere tassativamente pozzi o sorgenti rea-
lizzati con materiali e/o tecniche che non garantiscono a
sufficienza la protezione della falda acgquifera, -

Inodtre deve essere disponibile una riserva idrica da

consentire una autonomia di almeno due giorni.

Art. 134 Smaltirmento dei rifiuti solidi e liquidi

Gli insediarenti agrituristici devono avere garantito
1'idoneo smaltimento dei rifiuti solidi e Ziouidi.

Laddove non fosse poscibile fare ricorso ai servizi pub
blici di Weitezza Urbana e fognatura, devono essere realizza
ti validi sisseri alternativi:

- 1 rifiuti solidi devoro esseie correttanente inserrati

ogni giorno nell'ambito dell'insediamento agriturisiico

e in uno spazio di terreno idoneo allo scopo individuato

dall'organo &i controllos

- 1 rifiuti liquidil devono essere fLtretsati con fossa tipo
Imhoff e impianto di sub-irrigazione semplice o drenata,

a seconda del tipo di terreno.
Art. 135 Residenze agrituristiche

Le residenze facentd parte degli insediazmenti agrituri
gtlci, pur se semplici e rustiche, devono comuncue éonsentg
ie il rispetto di quelle che sono le fondamentali norme igie
nibhe in specie quelle relative alla pulizia della persona
e degli effetti personali.

Non coétituiscono motivo ‘di diniego dell‘autorizzazione

rilievi relativi alle altezze alle cubature alla superficie




finestrata, affe controsoffittature, allo stato degld infongi
ci, dei pavimenti e degli infissi e simili, purché le defi-
cienze non siano tanto grossolane da indurre 1torganoc di con
trollo a considerare i localil impropri ai.fini abitativi,an-
corché temporanei. |
Per ciascun nucleo familiare ospitato,. ogni residenza

dovra essere dotata di un lavapanni, un 1avap1att1 e un ser-
vizio igienico, completo di ogni accessorio, in alternativa:
alle vasche da bagno e ai bidets devono essere pretese doc-
cie e doccette a telefono; devono essere preferiti i vasi al

la turca.

Pud essere reallzzato un gruppo servizi collettlvo,nel

rispetto dei parametri previsti dalltart. seguente.
L'organo di controllo figsa la presenza massima ammissi
bile delle persone ospitate, da contenersi in modo tale da e-
vitare che si die lwogo & situazioni intensive proprie degli
alberghi,dei villaggi furistici e altri complessi recettivi.
Gli animali, se presenti, devono esseré ospitati in ap—
posite stalle ubicate in corpi di fabbrica diétinti dalle re

——

sidenze e fornite delle strutture necessarie per la loxo coOZX
retta tenuta. _ v S
Le adiacenze delle residenze devono essere tenute ordi

nate e pulite e comunque sgombre d%fzfluxl ai qualsia31 ge-
nere.

Art. 136 Aree attrezzate -

rd

Gli insediamenti agrituristici possono comprendere an-

<

che aree attrezzate per tende e rouloties in alterpatlva &L

1e residenze o in aggiunta a gqueste.

Gt i s B e
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Tali aree non potranno ospitare pilt 41 ¢éinque tende o
roulotteé per un massimo di 15 persone e devono essere at-
trezzate in modo tale che sia assicurato 1'approvvigionamen
to idrico, lo smaltimento dei rifiuti, la pulizia della per
sona e degli effetti pérsonali, secondo quanto stabilito dal

i d

presente regdlamento.'

In ogni caso deve essere previsto un £ruppo- servizi co-
stituito da un w.e.,una doccia, un lavapiatti e un lavepanni
fino a 5 persone ospitate, due w.c. due doccie, due lavapiai
ti e due lavapanni fino a 10 persone ospitate, quattro w.c.
due doccie due lavapiatti-e due lavapanni fino a 15 persone
ospitate.

I1 gruppo servizi deve essere realizzato con tecniche e
m ateriali idonei; i w.c. devono comprendere un vaso alla
turca, uno specchio con mensola, un lavandino, una docc etta
a telefono. '

Non saranno ammesse sistemazioni improvvisate,posticcie,
mal realiszate, tali da compromettere il rispetto delle pil
elementari norme del vivere civile.

Il gruppo servizi dell'area attrezzata per tende e rou-

lottes non pud essere sostituito nemmeno momentaneamente dai

servizi della residenza.



Pitolo IV - Capo VI

DIVIETO DI FUMARE

Art. 137 ZILuoghi ove & viebsato fumare

E' vietato fumares

a) nelle corsie degli ospedali, nelle aule scolastiche di
ogni ordine e grado, negli autovelcoll adlbltl a traspoXl
to collettivo di persone, nelle sale di attesa autofilo-
tranviaries ) '

b) nei locali chiusi adibiti & pubblic: & riunione, nelle s2
1le chiuse di spettacolo cinematografico o teatrale, nel-
1e sale chiuse da bvallo, nelle sale di riunione delle ac-
cademie, nei musel, nelle blblloteche e nelle sale di let
tura aperte al pubblico, nelle pinacoteche € nelle galle~-

rie d'arte pubbliche o aperte al pubblico.

Coloro cui spetta pexr legee, regolamento 0 disposizio-
ni di autoritd assicurare 1! ordine .allt'interno dei luoghi in-
dicati al comma precedente, lettere a) e b), nonche i conﬂwgf

tori dei locali di cui alle lettera b), curano l'osservanza

del divieto esponendo in posizione visibile, cartelli ripro-

ducenti l= norma con l‘indicazione'della sanzione comminata

ai trasgressorl.

ATt. 38 Deroghe

R N

I conduttore di uno dei 1oca11 indicati allableftera'
b) del precedente articolo qualora jnstalli unlimpianto ai
condlzlonamento dell'aria o un impianto di ventllaZ1one, .
giudlcato 1doneo dal Servigzio Igiene © Sanlté Pubblica della
USL, pud avanzare domenda sl Sindaco, corredata del progetto
dell'impianto, per ottenere l'esenzione dell'osservanza del

divieto di fumare.

T1 Sindaco a richiesta del SerV121o Igiene e Sanlté de'

(W
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blica della USL, pud revocare l'autorizzazione all'esenzione

dell'osseféanza del divieto di fumare nel caso che gli impian

i

di condizionamento non siano funzionanti o non siano con-

dottivin meniera idonea ¢ non siano perfettamente efficienti.

Art. 139 Caratteristiche degli impianiti’di condizionamento

e di ventilazione

Gli impianti di condizionamento devono avere i seguenti

requisiti di massima:

1)

2)

3)

4)

a)

b)

devono garantire una immissione di aria esterna non infe
riore a mc. 20 per persona é per oraj

il numero massimo delle persone deve essere pomputato im
base al numero massimo di frequentatori ammesso dall'au-
torizzazione di Pubblica Sicurezza;

la velocitd dell'aria nelle zone occupate dal pubblico dal
pavimento fino all'altezza di ml. 2 , .non deve superare
metri al secondo 0,15.Nelle vicinanze delle bocchette di
estrazione e di mandata possono essere tollerate velocitd
maggiori fino a metri al secondo 0,70, purché ¢id non ar-
rechi disturbo alle persone; '

la temperatura e l'umiditd relativa devono essere mantenu
te nei seguenti limiti:

nei periodi nei quali non é necessaria la refrigerazione
dell'aria, lé temperatura interna deve essere mantenuta
tra i 18°C. e i1 20°C.; l'umiditad relativa deve essere com
presa tra i 40 e il 60%;

nei periodi nei guali é necessaria la refrigerazione del-
l'aria la differenza di temperatura dell'aria tra 1ieste£

no e l'interno non deve superare il valore di T7°C.mentre

1'umiditd relativa deve essere compresa tra il 40 e il 50%.
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Gli impianti di ventilazione debbono assicurare l'im-
missione di sola aria esterna con 1o stesso limite di velo-
citd fissato per gli impianti di condizionamento ad una por
tata non inferiore a mc. 32 per persona € per ora.

All'interno dei locali la temperatura delltaria non de
ve essere inferiore & 20°C. e 1'umiditd relativa non deve
esgere inferiore al 30%. Non ¢ permesso riscaldare l'arla
immessa senza la necessarla umidificazione, ne é permesso
raffreddarla senza la necessaria deum;d1f1caz1one.

Gli impianti 4i condizionamento e di ventilazione deb-
bono essere forniti di dispositiﬁi automatici per il control
~lo della temperatura e dell'umiditd relativa, tarati in ba-
se ai limiti fissati nel presente artlcolo;tall dlSpOSltlvi
debbono essere installati in almeno due punti del locale ric
tenuti idonei dal Servizio Igiene e Saniti Pubblica della
USL. ‘

All'interno dei locali dévono essere abplicati cartelli
juminosi in numero non inferiore a 3 recanti la scritta WIE
TATO F " la cui accensione avvenga antomaticamente im ca
so di mancato funzionamento degli impianti di condizionamen-
to o di ventilazione, ovverc quando non sono rispettati i 1i

miti di temperatura e umiditd relativa fissati dal presente
articolo. '

-

Tali cartelli wvanno dlSpOStl, in pos121one ben VlSlbllB
ai frequentatori, due all'interno del locale e uno nell'in-
gresso. “ B

-

4
.

Nell'ingresso deve essere esposto in modo ben visibile

3 - 3 * . (3 ' - ’ 3 >
un cartello indicante l'esistenza dell‘'impiento di condizig
namento o di ventilazione. '
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Le bocche di uscita delle canne di estrazione dell'aria
viziata ¢evono essere collocate in modo da non pregiudicare
' -.

le condizioni 4di salubriti e 4i benessere delle abitazion#
vicine,




Titolo V - Capo I

OPIFTCI (STABILIMENTI INDUSTRIALI ED ARTIGIANALI - FABBRICHE -

LABORATORI - MANIFATTURE - BOTTEGHE)
Art. 140 Igiene del lavoro

Le d18p051zlon1 del presente capo sono appllcablli a =
tutti i locali 4i lavoro nei guali si trattengono, Per pit
ore del giorno una o pil persone, Pper svolgervi una attivitd
lavorativa, fuori delle loro abitazioni, tanto se il lavoTo
é éemplicemente manuale, gquanto se susaidiato da macchine.

Vengono considerati alla stessa stregua i cantieri edi-
li, i laboratori tecnici scientifici, 1 depositi d4i materie
prime e prodottl industriali, i magazzini commerciali ed ang
loghi relativi ad industrie insalubri, alla lavorazione di
materiali nocivi, eccCs.

Chiungue intenda attivare o rilevare un opificio di
qualsiasi genere, deve chiedere l'autorizzazione del Sindaco,

che la rilascia, previo parere dell'Ufficio Tecnico Comunale

del Servizio Igiene e Sanitd Pubblica e ove occorra, dsl Sexr

vizio Multizonale di Sanitd Pubblica.

Ta domanda per ottenere 1'autorizzazione‘ad aprire un O
pificio deve essere corredata da una piantina e da una o pil
Semioni in scald 1:100 déi locali, nonché da una relazione
tecnica che deve esplicitamente dichiarare 1tattivitd svolta,
illustrare il ciclo di lavorazioné e gli impianti, indicare
ciascuna sostanza usata, descrivere i 31stem1 di smaltimento
degli effluenti, solidi, liquidi, ga55051 e quantp altro ne
cessario.

E' vietato determinare molestia, insalubritd, pericolo

[
®
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o) dannp alla’ salute pubdblica con l'emanazione di vapori,gas
o altre esalazioni, scoli d'acqua, rifiuti solidi e liquidi,
proveniegfi da qualsiasi opificio.

I1 Sindaco, sentito il Servizio Igiene e Sanita Pubbli
ca della USL e ove occorra il Servizio Multizonale di Sani-
ta Pubblice, prescrive le norme da appli;are per impedire
la molestia, 1'insalubritd, il damno o il pericolo, e si asg
gsicurerd della loro esecuzione ed efficienza.,

Nel cas® di inadempimento, il Sindaco ordina la chiusu

ra dell'opificio.

Art. 141 Ambienti di lavoro

I locali di lavoro oltre ad avere le condizioni genera
1i di salubritad stabilite per i loecgli di abitazione, devo-
no essere: |
a) di altezza non inferiore a ml.3, di cubatura non inferio

re a mc. 10 per ogni operaio e di superficie minima di
mq. 2 per lavoratore; asciutti e ben difesi dagli agenti
atmosferici e dall'umiditi;

b) provvisti in tutte le loro. parti di pavimenti impermeabi
1i, forniti di fognolo di scarico con sifone a chiusura
idraulica, e di pareti a superficie liscia (gli ambienti

adibiti a lavorazione di sostanze maleodoranti, tossiche,  _
infettive, devono avere una zoccolatura alta ml.2 di ma-
teriale lavabile e disinfettabile, resistente agli urti,

non fessurabile, ben connesso )

c) tenuti costantemente puliti, per guanto 1o consenta . la

natura dell'attivitd svoltagp
d) provvisti di un sufficiente ricambio d'aria, anche ad am

biente chiuso, assicurato da aperture a wasistas, ubica-




e)

£)

g)

h)
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te sui lati conbrapposti, canne e cappe di aspirazione,
aspiratorl elettricis
illuminati in modo che gli operal possano attendere al
1oro lavoro senza sforzo dell'organo visivo (1'area fi-
nestrata deve essere non inferiore & un quarto della su-
perficie del pavimento), (1'illuminazione artificiale de-
ve assicurare sul piano di lavoro una intensita di illu-
minazione ritenuta gufficiente e idonea);
provv;stl di abbondante acqua potabile, conservata e con
dotta in guisa da esludere ogni contaminazione pPer parte
dei prodottl e rifiuti dell'opificio o per al-
tra causa gualunguej la prpvvista di acqua potabile deve
essere sufficiente ad assicurare anche una conveniente
pulizia personale;.
rigcaldati con sistemi riconosciuti idonei (gli indici di
temperatura effettiva e 4i calore radiante dovranno ess8g
re compresi entro i 1imiti della zona di benessere)s
provvisti di gruppi di servizi igienici. ' completamente i-
solati dai locali 4i lavoro, costituiti de fontanella a
zampillo, bagno, antibagno, spogliatoio, docciajnelle a=
ziende che occupano javoratori di sesso diverso in nume-
ro non inferiore 2 5, i gruppi devono essere distinti per
sesso: i bagni devono essere in numero non inferiore a
uno ogni trefta operai’ occupati per turno;
(1e caratteristiche minlme-&&.serV121 1glenlcl devamo es-—
gsere quelle stabilite dal presente Regolamento agli art.
66 e 103: gli antibagni per uom1n1 devono comprendere uno

o piu orinatoiﬁ' - : ,

provvisti di lavandini adiacqua-corrente;(deve~essere evi

tato l'uso di wvaschette o d4i catinelle ad acqua ferma Juno
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ogni cinque operai occupati per turno, con un minimo obbliga
torio di due, dotati di mezzi detersivi e sistemi igienici

per asciuégrsi; a cura del proprietario (i lavandini collet-
tivi devono disporre di uno spazio minimo di cm.60 per posto e

E' vietato adibire @ locali di lavoro i seminterrati
quando non ¢é possibile assicurare condiziéni di areazione,il-
luminazione, difesa dell'umiditd, tali da non pregiudicare
lo stato di salufe degli operai. ’

L'altezza dei locali di lavoro pud essere ridotta a ml.
2,70 per opifici ove si svolgano attivitd lavorative sempli
c¢i non comportanti probiemi particolari e che comungue non
danno luogo ad effluenti (solidi, liquidi, gassosi) a carat
tere inquinante o/o0 nocivo e/o molesto, quali possono essere
i laboratori adi b~‘§f§ﬁ€7—~”°x e/o ou{’}uuq , 1 laboratori di ri-
parazione di apparecchi radio e televisori, i laboratori di
montaggio di cornici, piccole officine meccaniche, sartorie ,
studi odontotecnici e analoghi. A giudizio del Servizio Igie
ne e Sanitd Pubblica - Settore HeAreiaek del Lavoro pud es-
sere prescritta l'istallazione di idonea canalizzazione gspi-
rante o altro sistema idoneo ad assicurare un:.effettivo ri-

cambio d'aria.
Art., 142 Opifici con emanazioni sgradevoli

Nei locali in cui si trovano materie prime o prodotti
lavorati che danno umn cattivo odore o nei guali si effettua
no operazioni capaci di svolgeré emanazioni sgradevoli, il
proprietario deve provvedere in maniera appropriata alla ven-
tilazioni di essi, adottando le opportune ﬁisure per prbcurag

ne lo smaltimento (aspirazione rapida dei gas o vapori sul

luogo stesso di produzione), senza peraltro arrecare distur-




bo al vicinato.
ATt. 143 ZILocali invcui si spandono liquidi e grassi

11 pavimento dei locali nei quali si spandono liquidi,
deve escere percorso da canalette di scolo impermeabili, con
la pendenza necessaria ad assicurare il deflusso, collegate
con le fogne a mezzo di sifone idraulico e griglie idonee 2
trattenere i materialil sospesi.

Nei locali suindicati gli operai devono &vere sovrascar
pe di gomma ed il pavimento deve essexe coperto da un grati-
colqﬁdl legno posto a conveniente altezza

I1 pavimento dei localil dove si 1avorano materie grasse
. capaci di imbrattarlo, deve mantenersi cosicantemente coperto
con segatura di legno o altre sostanze idonee. a trattener ©

il sudiciume.
Mrt. 144 Provvedimenti contro i fumi, polveri, vapori

Ogni opificio dove si sviluppano fumi, polveri, vepori
deve essere provvisto 4i sistemi idonei ad abbatterli oespi
rarli sui luighi stessi di produzzone per impedire che si
diffondano nei locali di lavoro ovvero possano spandersi nel
1e vicinanze dell'opificio stessoj i camini, devono avere
una altezza, rispetto al colmo dei tettl es1stent1 in un
raggio di ml. 30, non 1nferlore ml. 5, per 1mpedire che i fu
mi, levpolvera e i vapori da essi effluenti possano disturba
Te e dannegglare il vicinato.

"I1 Servizio Igiene e Sanita Pubblica - Sei:‘l;o:c'e/(r(k UNM
del Lavoro con il concorso ove occorTra del Ser¥rizio Multlzo-
nale di Sanitd Pubblice, prescrive 1'&&021one ai appareoéhi

idonei ad assicurare una perfetta combustione e promblsce
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l'impego di combustibili non adatti al tipo di focolare, o
che comunque possano esseré causea di insalubrita, molestia,
pericolo:o danno alla salute pubblica.

I proprietari di opifici, compresi i panifici debborno
evitare che l'effluente dei camini possa comunque determina

v

re inconvenienti per il vicinato.
Art, 145 ©Prev enzione malattie infettive

Negli opifici dove si lavorano materie prime capaci di
trasmettere malattie infettive, si debbono sottoporre le ma
ferie stesse, appena giunte in fabbrica, ad opportuno trgt-
tamento disinfettante, senza danneggiarle.

Anche 1 residui devono essere trattati per impedire che
possano comunque causare inquinamenti o favorire la diffusio
ne di malattie infettive.

I locali devono essere tali da potersi facilmente lava
Te e disinfettare.
Gli operai devono usare ogni cautela gtta evitare il

cohtagio.
Art. 146 Deposito di cenci

I depasiti di cenci e gli stabilimenti per la cernita
di questi debbono essere ubicati fuori dell'abitato.

E"permesso ai conduttori di tale esercizio di usare
nelle vie secondariéidella citté un locale (che deve essere
sgombrgto ogni sera) per la sola raccolta dei cenei, esclusa
assolutamente la céfnita; ' -

Tali locali devono avere il pavimentd e 1le pareti im-
permeabili che si prestino al lavaggio ed alla disinfezione,
da effettuarsi almeno una volta al mese,
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Per l'apertura di tali locali deve essere inoltrata
domanda al Sindaco, che rilascia un apposito permesso sSu
parere del Servizio Igiene e Sanitd Pubblica della USL.

In tutti i sudetti locali non possono tenersi ossa o

altro materiale organico in depositof quello‘che eventualmen

te si sia accumuwlato nella giormata, deve essere a;lontanato
nelle ore pomeridiane del giorno stesso. i

Per esercltare 1'attivith di cenciaiuolo, raccoglitore
di oggetti usatl, residui, rottami e simili, deve essere Tri
chiesta 1l'autorizzazione al Sindaco, che la concede sentito
i1 Servizio Igiene e Sanita Pubblica della UShi.

Chi esercita detta attivita deve indoséare una tuta i-
donea e deve essere provvisto di sacco impermeabile e veico
lo con cassa & chiusura ermetica, facilmente lavebile e di-
sinfettabile. |

E! vietato\trasbordo dei cenci da un sacco all'altro
o da un veicolo all'altro in luogo pubblico o aperto al pub
blicoe. |

Art. 147 Industrie insglubri, pericolose, rumoTose, moleste

Gli opifici compresi nell'elenco delle industrie insa=-
1ubr1 di I classe, o pericolose perché soggette a rischio di
incendio o di scoppio, © rumorose, o capaci di produrre for-
ti vibrezioni, o _comunque moleste, . devga? essere colloecati -

in aperta campagna fuori dai centri\ab1tat1. .

La distanza dai centri e nuclei abitati deve essere Tis

sata di volta in volta dsl Sindaco, su parere dgpl Servizio -

Igiene e Sanitd Pubblica della USL, e ove occorre del  Servi-
zio Multizonale di Sanitd Pubblica, a seconda dell'attiv1té

svolta dall'opificio; esse comunque non potra essere mai in-

A.-i_-v.‘? L
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feriore ai mi, 100 per i nuclei abitati, e ai ml. 200 pér i
centri‘abiQati; comunque deve essere assicurata unz zona di
rispetto profonda almenoc ml. 50,

Gli opifici di cui al primo comma del presente articolo
possono essere permessi anche all'interno dei nuclei e centri
abitati a condizione che il preoprietario’provi di poter ov=
viare a tutti gli inconvenienti derivanti dal ciclo di lavo
razione con l'applicazione di speciali cautele, ritenute i-
donee dal Servizioc Igiene e S®nita Pubblica della USL e ove
occorra dal Servizio Multizonale di Saniti Pubblica.

Dove si lavorano materie asfissianti, tossiche infettan
ti, e comungque nocive alla sealute, il proprietario deve met-
tere in atto tutte le cautele per salvaguardare la salute de
gli operai e pexr iﬁpedire che tali materie possano causare

danni all'esterno dell'opnificio.
Art,. 148 lense aziendali e ambienti di ristoro

Le aziende nelle quali piu di 30 ovperai rimangono in se
de durante gli intervalli per la refezione,{devono avere un
refettorio, separato dai luoghi di lavoro avente le carat-
teristiche delle sale - ristorante previste dall'art.105 del
presente regolamento.

Se l'azienda dispone di una proprié cucina, questa deve
avere le caratteristiche di cui all'art.,l05 del presente Xe
golamento. In tal caso, il proprietario dell'azienda deve chig
dere l'autorizzazione Sanitaria al Sindacoc.

I1 personale addetto deve essere in possesso del libret
to di idoneitd Sanitarid, rilasciato dal Sindaco secondo le

modalitd di cmpi all'art. 172 del presente regolamento.
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Art. 149 Sale di allattamento

Oxfzw»»vw

In tutti gli opifici ove siano occupate\30 donne coniw

gate di etd inferiore ai 50 anni, é obbligatoria la cameIra.
di allattamento, salubre e decorosa, convenientemente arre-
data, tenuta sempre in perfetto stato di pﬁl;zia, e provvi&
sta d4i acqua potabile e di riscaldamento. |

Art. 150 Autorimesse

I locali adlbltl ad autorimesse pubbliche o condominia
n&\égggfe_conforml alle norme generali di Iglene del LavoTro
e comunque: )

a) i pavamentl devono essere impermeabili, ben connessi e
non fessurab111 e con pendenza idonea ad assicurare 1o
scolo delle acque di lavaggios;

b) le pareti devono avere unz zoccolatura lavabile e disin-
fettabile alta almeno ml. 23 A

¢) le finestre e i lucernari prospicienti cortili e simild
devono consentire una buona illuminazione naturale e im-
pedire la fuoriuscita di gas o di esalazioni noleste o
nocive, con pregiudizio per 1a salubrith delle abitazios

ni circostantis

d) il ricambio d'aria deve essere forzato & regime di decom

pressione in modo da garantire almeno gquattro ricambi o=
rari. ¢
J1 sistema aspirante deve conﬁogliare 1’aria estratta
ad una altezza non inferiore a ml. 5 rlspetto 4l colmo deil
tetti esistenti in un raggio di ml. 30, e ron &eve attravexr
sare locali adibiti a4 abitazione. Le canne dl aspirazione
devono avere bocche di presa, in numero € con sezione -ade-

suata alla cubatura dei locpli, site alternativamente al-

RIS AR
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la Dbase del soffittc ed al piano di calpestio, per assicura
re l'aépifazione sia dei gas leggeri che pesanti, I1 funzio
namento dégli~aspiratori non deve dar luogo a rumori o vibra
zioni moleste. Il funzionamento dell'impianto deve essere
tale da garantire le seguenti concentrazioni massime di CO,
c0,, P:0,01%, 1,5%, 9,15 mg/mc rispettivamente.

E' vietato adibire ad autorimessa pubblica corsili sui
quali si aprono finestre di abitazioni o di opifici.

Devono essere posti in atto tutti gli accorgimenti ido
nei ad impedire la diffusione alle abitazioni viciniori o
sovrastanti di vibrazioni e rumuri. 50&,':QMM

I locali accessoxri, allo stesso piana\lnferiore, ripo-
stigli, magazzini, buche di ispezione ecc.,, devono essere
collegati con l'impianto di Qyreazione dell'autorimessa. Le
buche di ispezione macchine devono essere eseguite con ma-
teriale lavabile, ben connesso non fessurabile ed avere il
fognolo di scarico con le stesse caratteristiche di quello
previsto per gli autolavaggi. afmews

In ogni autorimessa deve essere istallata\una latrina
con antilatrine eseguita secondo le norme del presente Regpo
lamento. Nelle autorimesse di maggiore importanza devono es
sere previsti gruppi di servizi igienici distinti pexr sesso
e per il personale, completi di docce e spogliatoi.

Lo spazio adibitq a guardiola deve essere ben areatoj
il lettino per il guardigno notturno deve essere sollevato
dal pavimento almeno ml. 1.

Art. 151 Autolavaggi

Gli autolavaggi, sia che siano annessi eno ad auto-

rimesse, devono essere conformi alle norme generali di Igie




ne del lavoro e inoltre: devono essere forniti di ééﬁina o
locale di lavaggio chiuso, con telai in ferro e vetro, o al
tri materiali equivalenti; devono avere le pareti con rive-
stimento alto ml. 2 facilmente lavabile, ben connesso, non
fessurabile, e il pavimento, eseguito con materiale avente
le medesime caratteristiche, dotato di uno o pilt fognoli di
scarico delle acque di lavaggio, collegato con pozzetti d4i
sedimentazione.e di separazione degli olii minérali e deter
sivi, prima della immissione nella fognatura pubblica.I lo-
cali adibiti ad autolavaggio devono avere garantito il ri:—
cambio d'aria analogamente alle autorimesse, con sistemi
meccanici a decompressione. Gli autolavaggi devono essere
forniti di idonee latrine. |

Devono essere posti ih atto tutti gli accorgimenti ido
nei ad impedire la diffusione alle abitazioni viciniori o
sovrastanti di rumori e viorazioni.

Limitatamente allo scarico delle acque di lavaggio,le
presenti norme si applicano anche agli autolavagsgi siti a

cielo aperto.
Art. 152 Lavanderie

Per 1l'attivazione di lavanderie comuni o.a secco deve
essere ottenuta l'autorizzazione del Sindaco, che la conce=

de sentito il Servizio Igiene e Sanith Pubblica della USL;

alla domands deve essere allegata la planimetria dei localil
'in scala 13100, nonch® una o pih sezioni pure in scala 13
100, | Cod |
" Le caratteristiche generali dei locali adibiti a lavan
deria sono quelle previste per gli opifici, inoltre;’ -
a)’la biancheria sporca deve essere tenuta‘séﬁére distinta

dalla biancheria pulitas

TR T
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b) 1le varle fasi di lavaggio devono svolgersi a senso unico,

dal puﬁto di arrivo della biancheria Sporca al punto di

distribuzione Qb quella pulitaj
¢) le lavanderie a secco devono avere assicurato un idoneo
ricambio d'aria con mezzi naturali e artifieciali; la
quantita massima di trielina non deve superare le 100p.
P.m.; il tubo di espulsione del vapori delle macchine la
vatrici deve sfociare sopra il tetto del fabbricato e
deve essere munito di un depuratore a carbone attivosil
periodo di asciugamento deve essere protratto fino al re
cupero totale del solvente contenuto nell'aria di circo-
lo interno ai cogdensazione;
d) é vietato usare, anche temporaneamente, come dormitori i
; . locali adibiti 5 lavanderie;
(r ; e) le lavanderie non devono comunicare né direttamente né
indirettamente con locali abitati e loro accessorij;
£) il riscaldamento dei locali non deve essere eseguitd con
apparecchi a fuoco diretto o comunque con mezzi irradian

ti calore ad alte tempergture (bracieri, stufe, resisten
ze elettriche scoperte e simili).
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TITOLO VI - CAPO I

SCUOLE
Art, 153 Igiene delle scuole - Norme genetali

Le Séuole pubbliche e private debbono rispondere a tut
te le condizioni stabilite dal presente Regolamento per 1'%
giene delle abitazioni, oltre a quelle contenute nelle leg-
gi generali. |

B' vietato servirsi delle scuole per ogni altro uso di
:»vefso dall'insegnameﬁto,salvn deroghe per particolari moti~
vi a giudizio del Sindaco. s

ILe scuole dowranno essere mantenute in buono\di puli-
zia; si avrd ogni cura di impedire il sollevamento della pol
vere; é vietata la spazzatura a secco,;»

I'apertura delle scuole, pubbliche e private, asili,coX
si di preparazione ad esami, corsi di lingue, di arti e simi
1i, & autorizzate dal Sindaco dietro attestasioms - del Ser
vizio Igiene e Sanitid Pubblica della USL comprovante 1'ido~-
neitd dei locali e dell‘arredamento e dall'Ufficio Tecnico
Comunale comprovanté la staticitha del fabbricato e ogni al
tro reguisito tecnico - edilizio. .

Le scuole devono essere sottoposte' a disinfezione quan
do particolari condizioni epidemiche lo richiédahb,ba giudi
sio del Servizid Igiene e Senitd Pubblica della DSEw . . _. -

E' vietata neli'ambito degli'edifici.scolastiei la de-
tenzione di animali di gualunque specie. )

. Tutti gli edifiei scolastici debbono éﬁe;ezassicuratb
il rifornimento idrico e lo smaltimento dek rifiupi solidi

e.liquidiy 11 rifornimento idrico a scopo strettamente pota-
bile pud emsere assicurato s mezzo autobotte o a mezzp acqua

minerale in bottiglia con caratteristiche di acqua da tavolas

e s e e
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La temperatura dei locali scolastici non deve essere in-
feriore ai 16°C; qualora ¢id non avvenga per le normali condi-
zioni climat%che, 1l'edificio scolaatico deve essere dotato di
un impianto di riscaldamento, tenendo presente 1'opportunita di:

1) preferire i sistemi centrali a circolazione di acqua
calda e ocomunque sistemi che non permettano rapide variazioni di
temperatura, distribuiscano uniformemente il calore e non presen
tino pericoli di sorta, nd richiedano persomale specializzato
per il loro funzionamento; '

2) evitare che le superfici riscaldanti raggiungano tempe
rature troppo elevate tali da scomporre il pulviscolo atmosferi-

co;
3) escludere i sistemi di riscaldamento ad aria oalda non

proporzionglmente umidificata.

L'uso di apparecchi di riscaldamento a combustibile liqui
do o gassoso & consentito solo se i prodotti della combustione
sono allontanati con idonea canna di aspirazione.

I loocali facenti pgrte di uwn edificio sc~oclastico devono
essere provvisii di pavimento liscio, bem connesso, lavébile, dai
sinfettabile, resistente agli urti, non fessurabile, e di una
zoccelatura alta ml. 1,50 eseguita ocon materiali aventi possibil
mente le stesse caratteristiche fisiche,

Qualora difficoltd obiettive o situazioni di emergensza in’
ducano ad utilizzare strutture edilizie concepite per altri scopi
e/o realizzate in altri tempi, resta tassativo richiedere solo il
soddisfacimento dei bisogni prizari della vita in ambiente confi
nato. »

E' altresl ammesso 1l'uso di complessi edilizi ad utilizza-

zione promiscua, purch® sia possibile realizzare accessi e colle-
gamenti orizzonitali e verticali ad uso esclusivo scolastico.
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Art, 154 DlmenSlonl e morfclogla degll edlflci scola-
stici

Tenuto conto dei fattori economici e funzionali, la ai
mensione ottimale degli caifici scolastici resta fissata cQ
me segue: |
- Scuola materna: minimo tre sezioni, massimo 9 sezioni;

- Scuola elementare: minimo cingue classi, massimo 25 clas
si;

— Scuola media inferiore: minimo sel classi, massimo 24
classis

- Scuola media superiore: minimo dieci claqs1 massimo 60
¢lassi.

1a scuola m@terna di norma deve essere ubicata al piano
terra con accesso diretto al terreno di gioco e attivita al
l'aperto. .

1a scuola elementare e media inferiore 4i norma pud usu
fruire di edifici a uno o due piani, salvo deroghe motivate.

La scuola media superiore di norma pud essere ubicata,
in ed1f1c1 a tre piani, salvo deroghe motivate.

'~ L'eventuale piano semlnterrato ve destinato a servizi
(centrale termica, centrale elettrica, depos1t1 e simili);
un locale seminterrrato non & considerato tale se la meta
del perimetro 41 base ¢ situnata completamente fuori terra.

Negli edifici scolastici a pid piani le scale devono di
norma-essere cos&ituite coa gradini aventi l'alzata non su-
periore a 16 cm., pedata non inferiors a 30 cm., larghezza
della rampa pari a O,S ecm. per ogni alunno che me usufrui-
sce con un minimo di 1,20 ml. ed un massimo di g,00 ml;, e
con i pisni di larghezza pari a circa una volta e un guar-
to quella delle rumpe medesime; ogni scala serve dl regola

a non pil. di 10 aule.

‘v/
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Allo scopo 4i non determinare Barriere architettoaiche
2l winorati fisici, gli edifici scolastici a piu piani devo
no esse}e, , A1 norma, wuniti d4i ascensore, tale da cgteng

re una sedia a.rotelle e wa accompagnatore.

Art. 155 Requisiti dell'area da destinarsi alla costruzio-

ne di edifiei scolastici

v

L'area da destinarsi alla costruzione di un edificio
scolastico deve essere dichiarata idonea dall'apposita Cem~—
missione Provinciale.
Essa, compatibilmente con le caratteristiche delle situa
zioni locali, deve avere, di norma, i seguenti requisiti:
a) essere situata in localith aperta, ricca di verde, che
consenta il massimo soleggiamento, di forma regolare e
pianeggiante; . )

b) essere lontana da’ depositi e scoli di materie di rifiuto,

‘. da acq%e Z}gfnanti, da strade polverose e di grande traf

fico, da) Xause di rumori o di esalazioni moleste e/o noei
ve, da mercati, da cimiteri, da stazioni ferroviarie e
da tutto cid che possa arrecare nocumento o disturbo al-
la vita scolastica;

¢) non deve insistere su terreni umidi o soggetti ad infil-
trazioni o ristagni e non deve ricadere in zone franose
o potehzialmente talis

d) deve essere facilmente accessibile con -opere stradaii i-
donee allo scopo; ' ' ,

e) deve consentire l'arrstramento dell'ingresso prihcipalc
rispetto al filo stradaie in modo da offrire sufficiente

sicurezza all'uscita degli alunni;

H
~

non deve avere accessi diretti da strade statali o provin

" : ciali;
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g) l'area non coperta dgll'edificio in ragione ai 2/3 del to

tale deve essere sistemata a verde e attrezzata per con-

sentire lo svolgimento all'aperto delle attivitd educati

ve e ginnico-sportive.

ATt. 156 Requisiti dei locali delle scuole maternme

T locali degli edifici delle scuole materne devono ri-

spondere ai seguenti requisiti:

a) il vestibolo nel quale i bambini sono consegnati alla

scuola da chi 1i accompagna deve immettere direttamente

nell'atrlo (pud essere sostituito da una tett01a),

b) l'atrlo, potendo essere destinato anche alla raccolta €

allo smistamento dei bambini nelle sezioni, in cui é e-
ventuslmente divisa la scuola, ed essendo destinato al
‘soggiorno ed alle attivitd di movimento, deﬁe essere di
ampiezza tale da permettere ai bambini di sostarvi senza

disagio;

c) lo spogliatoio deve avere ampiezza tale da consentire ail

bambini liberta di movimento;

d) il locale per lo svolgimento delle att1V1ta di pulizia

-

che pud funzionare anche da antlbagnlq, deve di norma es
sere dotato: :

di fontanelle a getto parabolico per l'acqua da bere;
di lavabi a comando individuale, sistemati ad altezza
convenlente alla statura dei bamblni, in numero non ming
re di quattro per<tmélone, |

di vaschette per la lavatura dei piedi separate dal resto

.del locale per mezzo di una tramezza bassa°“

e) i servizi igienici devono: essere almeno tre per ogni se

. zione;
essere divisi l'uno da 1l'altro mediante itramezzi di mate

riale lavabile, alti circa m. 1,30 e profondi m.l1,203
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- avere una larghezza non minore di m. 0,80;

- esséere grovveduti ciascuno di una piccola tazza di por-—
cellanp di forma ovoidale a grosso labbro di altezza
non superiore a cm. 25;

£ . R

- devono essere preceduti da antibagno/ﬁevono essere in di
retta comunicazione con i1 lncale destinato allo svolgi-
mento dell'tattivitd di puliziaj;

— le scuole materne devono essere dotate di uno o piu ser-
vizi igienici per il personale docente e non docente;

f£) le aule per le attivitd ordinate devond essere ben areate
ed-illuminate;di norma devono essere dimensionate in ra-
gione di mgq. 1,80 per alunno e devono avere l'altezza mi
nima di ml. 3; si sconsiglia di superare il numero di 30
alunni per aulaj

g) ogni scuole materna deve avere anmesso poscibilmente un
campetto giuochi di almeno mq.200;

h) la scuola materns non deve corunicare con altre scuole,
anche se ubicate nello stesso edificio, e deve comunque

avere ingresso indipendente.
Art. 15% Requisiti dei locali delle altre scuole

I looali degli edifici destinati alle scuole eleren-
tari ed zlle scuole secondarie devono avere di norma, i se-
guenti requisiti:

a) aule:

La superficis minima di ciascuna aula delle scuole ele-
nentari e medie deve essere dimensionata in ragione di ng.
1,80 per alunno e per un massimo consigliato di 25 alunni.

Per le scuole secondarie di secondo grado la superficie mi

nima deve essere in rugione di mqg. 1,96 per alunno € per un




massimo consigliato di 25 alunni.

TL'altezza libera dell'aula deve esuere non inferiore a
rl.3.

Quando il soffitto dell'aula non sia orizzontale, 1l'al
tezza libera da computarsi sara la media; la minima di norma
non dovrd scendere al di otto d4i ml. 2,70.

La profonditd dell'aula rispetto alla parete finestrata
deve essere, di norma, di =l. 6.

La luce proverlente dalle finestre deve essere quanto
plu p0351b11e adeguata e uniformemente distribuita, tanto
nei posti pil vicini ~alle finestre, quanto nei posti pil lon
tani; l'altezza del parapetto deve essere comprese tra ml.
i 10 e ml. 1,30 e 1'estremité superiore deve arrivare fin
presso 1! 1mposta21one della volta dell'aula.

Nella disposizione deil banchi scolastléi si dovra>fene£
presente che la luce deve sempre provenire dal lato ginistro
degli scolari.

Nella assegnazione del banco e del posto ai singoli sco
lari si dovré tener conto della statura e delle condizioni
" della vista e dell'udito di ciascund di essi.

I1 rapporto fra la superficie finestrata e la‘superfice
dell'aula deve essere compreso tra 1/5 ed 1/7. -

L 111um1na21one artificiale, nei casi in cui 51a neées
sario, deve essexe anch'essa adeguata ed unlformemente dl—
stribuita.

Occorre ass1curare una intensita lumlnosa d1 almeno
300 lux sul piano dei tavoli per disegno, cucitp, ricamo,
sulle lavagne e cartellonl, di aimeno 200 lux sul pl&nO di
1avoro per lezione, lettura, laboratori, ufflcl, d1 almeno

lOO lux nei 1oca11 per rlunlonl, glnnastlca, corr1d01, scale,
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4) pozzetto formante chiusura idraulica al piede della célqg
na di‘scayico;
5) orinatoi} nei w.c. destinati ai maschi.

I lavabi, gli eventuali lavapiedi e le fontanelle pei‘
bere debbono essere collocati in apposito locale che potréaM~L&
funzionare da antibagno. ’

Sia i lavabi che i lavapiedi devono essere ad acqua
grondande;le fontanelle per bere debbono essere dotate.di ac-
R imestreties To8ShPe BaraPelico: | eienici, debbono
essere munite nella parte superiore, 4di wasistas, integrate
ove occorra dfl canne di ventilazione o aspiratori elettrici.

Gli edifici scolastici a piu piani devono avere gruppi
di servizi igienici distinti per sesso 44 ogni piano.

d) Docce:
le docoe richieste per ogni edificio scolastico posaono esse-
re collocate in cimscun nucleo di servizi igienico-sanitari,
compreso quello della palestra ove preferibilmente vanno realis
zaté; esse debbono essere munite:

- ai apposito spogliatoio singolo o collettivos

- di vaschetta o canale lavapiedi che possa servire anche
per il solo lavaggio delleistremitd imferiori;

-~ di un soffione inclinato coll&cato in modo da investire
non la testa, ma le spalle del fanciullo e regolato facilmente
con una valvola comandata a méno. _
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Art. 158 Mense scolastiche

Le mense scolastiche devono rispondere ai requisiti ge
nerali stabiliti dal presente regolamento per i ristoranti,
le trattorie e le comunitd in genere.

Esse devono, in  ogni caso, essere ubicate preferibilmen
te al piano terra, essere costituite da un locale destinato
al consumo dei pasti, da una cucina di dimensioni, forma ed
arredamento tali da consentire lo svolgimento razionale del
le funzioni cui & destinata, da uné dispensa per la conser-
vazione delie derrate alimentari anche iﬂ frigorifero oppor
tunamente disimpegnata, da un locale per il lavaggio delle
stoviglie, da uno spogliatoio e da un servizio igienico per
i1 personale addetto, separati con idonei disimpegni dagli
altri locali:

Per le scuole meterne costituite da una sezione & con-
sigliabile &imensionare il locale destinato al consumo dei
pasti in ragione di mgq. 0,67 per alunnb, la cucina e i loca
1i accessori in ragione di mg. 1,00 per alunno, nel caso le
sezioni siano due per il locale destinato al consumo aei ra
sti il rapporto consigliato & di mg. 0,40 per alunno, per la
cucina e locali accessori mg. 0,50 per alunno, nel caso le
sezioni siano in numero superiore a due, fermo restandoAilv
valore di mg. 0,40 per alunno relatlmamente al 1oca1e destl
nato al consumo dei pasti, per la cucina e locali accessorl
il rapporto puo essere cont&huto in mg. 0,35 per alunno.

La mensa e relativi servizi della souola elementare e

opportuno siano dimensionati nel rapporto di mq. 0,70 .per
alunno; per la scuola media si consiglia il rapporto di mq.

0,50 per alunno; per la scuola media superiore il rapporto
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consigliato & di mg. 0,60 per alunno.

I‘rappprti su indicati sono validi per ipotesi di dop-
pio turnojdi refezione.,

Mensa e cucina devono essere ben areate ed illuminate;
la gestione deve essere contraddistinta dalla pulizia e dal
l'ordine; il personale addetto deve essere in possesso del
libretto di idoneitd sanitaria rilasciato dal Sindaco secon
do le mod=alita di cui all'art. 172 del presente regolamen-
to.

Art. 159 Palestre

Gli spazi per ;'educazione fisica e sportiva devono pre
sentare caratteristiche e requisiti correlati al livello sco
lastico per cui vengono realizzati.

Sono quindi previste;

- palestre tipo Al da 200 mg. pil servizi e altezza di ml.
5,40 per scuole elementari da 10 a 25 classi, per scuole
medie da 6 a 20 classi, perlscuole secondarie da 10 a 14
classi; :

— palestre tipo A2 da 400 mg. pilt  servizi e altézza dai
ml. 5,40 per scuole medie da 21 a 24 classi, per scuole
secondarie da 15 a 23 classi;

—.palestre di tipo Bl da 600 mg. pil servizi ed altezza di
ml. 7,50, aperte anche a comunitad extra-scolastiche, per
scuole secondarie da 24 a 60 dlassi; )

—~ palestre di tipo B2 da 600 mq. pil servizi e altezza di
ml. 7,50 pil ulteriori 150 mg. per spazio per il pubblico
e relativi servizi igienici. '

Le palestrf si articolano nelle seguenti zone:

- zona destinata all'attivitd ginnico-sportive;
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- Gl desfinata agli insegnanti costituita da uno o piu lo
~a1i e corredata da servizi igienici e doccej
- zona dei servizi pef gli allievi costituita da spogliatoi,
scrvizi igienici, docce;
—- vona destinata a depositi per attrezzi e materiali vari ng
~ossari per la pratica addestrativa e la manutenzione;
- 2 na per la visita medica. ]
13 allievi devono poter accedere alla zona destinata
ali 'nttivitd ginnico-sportiva dalla zona dei servizi.
Te péiestre‘aperte a comunitd extrascolastiche devono
essere disimpegnate dagli spazi pil propriamente didattici

dell'edificio scolastico/cui fanno parte.

160 Asili hido e sale di custodia

o~

.

31i asili nido e le 'sale di custodia nelle queli si rag
a2toono lattanti e fanciulli nell'etd prescolastica, debbo-

< crrispondere a tutti i requisiti previsti per gli edifi
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ci scolastici ed inoltre devono avere:

- alteéza non inferiore a ml. 2,70;

- superfiéie non inferiore a mg. 20;

- surficie a disposizione di ciascun bimbo di mgq. 0,803
tali locali non possono essere adibiti ad altri usi e devo-
no essere tenuti cor la massima pulizia éd uniformati a tul

‘te le regole dell'igiene.




avvenga, sud mezzi di trasporto, sugl" :z.mplan'bn. apparecchm
Rz AawmMA
attrezzature adibiti allebge:;c d:. cu:L sopra.o
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dina la distruzione, ove dagli accertamensi eseguiti cid

risulti necessario per la tutela della pubblica salute,

ovvero lg§

destinazione per l'alimentazione degli animali.

I campioni di sostanze alimentari e bevande da prele-

vare devono essere fornitg gratuitamente.

I1 Servizio Igiene e Sanitd Pubblica della USL pud al

tresl procedere a prelievo di campioni ed al sequestro di

utensili da cucina o da tavola, recipienti,scatole, conteni

tori di "bostanze alimentari e bevande" con le medesime mo-

dalita.

L'organo di vigilanza, quando ne trovi rotivo, deve ele

vare contravvenz:. one.

Di ogni prelievo o sequestro o contravvenzione deve

W .|
copilarsi

lanza cheg

apposito verbale firmato sia dall'organo di vigi=

dal titolare dell'eserciziojgualora questi rifiuti

di firmare, deve farsene menzione nel verbale e indicare i

motivi addoitti per il rifiuto.

Art. 162

Autorizzazione sanitaria

v+ Indipendentemente agli obblighi spettanti in forza ai

altre Leggi e Regolament&, chiunque intende aprire un qual-

Lo ] . s s s g
-siasi eser0121o, ove si svolgano attivita lavorative relati

ve alla produz1one, prepara21one,conserva21one, dep031to,ma

n1p01a21one, confezione, vendita, somministrazione di sostag

ze allmentarl e bevande, pruna di attivarlo, deve inoltrare

| > ’ : .- . 3 k3 : . 3
apposita domenda al Sindaco, indicando esplicitamente il ti-

l . N O ~
po di att?vité che si intende attuare ed il personale addet-

to, corredata da una piantina - .e 82 una o piﬁ sezioni in

scala 12100 di tutti i locali che compongono l'eserclzlo nes

- suno escly

180, per ottenere l'autorlzza21one‘6an1par1a.__




L'autorizzazione predetta deve essere esposta nell'e-
sercigzio in sito ben visibile.

E' parimenti subordinato alla autorizzazione sanitaria,
per gli esercizi gia esistenti, il sub—ingresso,iii loro
trasferimento in altro luogo, modifiche e ampliamenti.l

I1 rilascio di tale autorizzazione é condizionato al-
1'accertamento dei requisiti igienico-sanitari, sia di im-
pianto che di funzionamento, ed alla adozione di misure neceg
sarie ad eliminare manchevolezze e.deficienze eventualmente

emerse .dall'accertamento stesso.

Art. 163 Caratteristiche generali degli esercizi adibiti a
preparazione, produzione, conservazione, deposito
manipolazione, confezione, vendita, s@mministra-

zione di sostanze alimentari e bevande.

Gli esercizi di cui al precedente art. 162 non possono
essere collocati in locali nei quali trovansi bocche di-e-
strazione di pozzi neri, bocchette di ispezioni di fogne,
tratti di colonne di scarico e coﬁdotte in genere di acque
luride o di rifiuto.

Essi devono esseie ubicati in locali idonei, costruiti
in modo tale da consentire una facile e adeguate pulizia, e
devono essere esenti da gualsiasi causa di insalubrita inteX
na o esternaj; avere assicurato il rifornimento di acqua pota
bile e lo scarico di tutte le acque 4i rifiuto; essere dota-
ti di dispositivi idonei per la raccolta e l'allontanamento
dei, rifiuti solidi; essere. sufflclenmemente ;mpl, ascluttl e
ben areati {con wasistas, aspiratori, cappe aspiramnti, cana-
lizzazioni aspiranti); essere dotati di attrezzatura idonea

ed arredamento confaciente e decoroso; essere forniti di pa-
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vimento ?seguito con materiale lavabile, disinfettabile,re-
sistente agli, urti, non fessurabile e di zoccolatura alta
almeno ml. i,50~avente le medesime caratteristiche fisiche,
sempreché armadi, scaffalature ed altri elementi di arreda-
mento non la rendano superilua.

Gli esercizi suindicati devono avere dccesso solo dal-
la pubblica via e non devono avere comunicazioni interme con
locali adibiti ad abitazioni o comungue non facenti parte dg
gli esercizi stessi) .

non devono comunicare direttamente
con servizi igienici, né possono essere adibiti,‘in tutto o
in parte, a&fggo diverso da gquello per cui sono stati auto=
rizzatia

Inoltre devono essere rispettate le prescrizioni igie-
nico-sanitarie in materia di Igiene del Lavoro, specie per

quanto riguarda le caratteristiche microclimatiche.

Art. 164 TEsercizi di produzione e confezionamento di sostan

ze alimentari e bevande - Requisiti

Oltre alle caratteristiche gi2 stabilite dall'art.pre-
cedente, gli eser0121 di produ21one e confezionamento devo-
no, in rapporto alla loro potenzallté operativa, essere oOr-
ganlzzatl 1n modo tale da avere separate fisicamente in lo-
“cali dlYBTSl—O funz *onalmep+e nello stesso locale le sequen
ti zone:

- deposito di materi prime;

- produzione, preparazione; confezionamento delle sostanzev
alimentari e delle Be#andé; -

—~ deposito dei prodotti flnltl,

- dep031to di sostanze non destlnate all'alimentazione.



La superficie del locale o dei locali deve essere pro-
porzionata al votenziale operativo ed alle caratteristiche
del ciclo di lavorazione e del prodotto ¥inivoj per picco-
le attivitd artigianali o familieri reste fissata in mq.25
la superficie minima richiesta per un esercizio di pfodu-
zione e confezionamento; deve in ogni caso essere evitato
1'ingombro eccessivo delle attrezzature, 1taffollamento del
personale, la promiscuité dei percorsi, nel caso di imprese
che effettuano sia la produzione che la vendita al dettaglio,
le due funzioni devono essere sufficientemente separate.

Gli esercizi di produgzione e confezionamento devono a-
vere servizi igienici in numero proporzionato al personale
addetto realizzati secondo l= regole dell'arte e dell'igienes
devono in ogni caso essere dotati di antibagno,essere adegua
tamente disimpegnati,avere pavimenti lavabili, disinfettabi-
1i, non fessurabili, resistenti agli urti e zoccolatura alta
ml. 1,50 con le medesime caratteristiche fisichej; avere la=-
vebi con rubineitti a comando non manuale ( a pedale), avere
distributori di sapone liquido o in polvere e asciugamani €
lettrici o di materiale & perdere o analoghi presidi’ in
grado di eliminare la promiscuita; avere una superficie mi-
nima di mg. 3 (bagno + antlbagno). |

Per plccoll esercizi pud derogarsi dall'dbbllgp del ser
vizio igienico ogni volta la sua presenza, data la rlstreti
tezza degli spazi a disposizione, pud essere motivo pil nega
tivo che positivo ai fini della tenuta igienica:dell'éééréi-
7zio stesso; non pud invece in ogni caéo derogarsi dalla pre-
senza di un lavabo attrezzato come al comma~precedente per

agsicurare la pulizia delle maniy
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Infine devono essere disponibili spogliatoi forniéi
o cost&tui?i da uno o pil armadietti individuwali, opportu-
namente gosizionati, realizzati con mmteriali lavabili e
disinfettabili, a doppio scomparto uno per il deposi%o de
gli indumenti personali e l'altro per qullli usati a scopo

lavorativo, .

. _
Art. 165 Esercizi di vendita e sommindstrazione d4i sostan-

- ze alimentari e bevande -~ Requisiti.

Perme restando le caratteristiche generali di cui al-
l'art. 163 del presente regolamento, gli esercizi di vendi
ta e somministrazione di sostanze alimentari e bevande de-
vono avere un'altezza non inferiore a ml. 2,70 e una super
ficie minima quale-a quella stabilita dal piano Comunale
del Commercic, fermo restando un minimo assoluto di mq.25
perché indispensabile ad assicurare la gestione decorosa e
igienica dell'esercizio; il Servizio Igiene e Sanita Pubbli
ca della USL pud sempre, a suo giudizio, chiedere al Sinda—
co la limitazione quali—%d%titativa dei prodotti wvenduti o
somministrgti in rapporto alla superficie a disposizione
ed al suwo utilizzo.

Essi inoltre devono essere provvisti di 1avandino.con
acqua potabile, regolare scarico in fognatura,‘rubinetto a
comando non manuale (a pedale), distributore’'di sapone liqui
do o in polvere, asciugamani elettrico o di nateriale a per-
dets, o analoghi predidi. in grado di eliminare Je promiscul
ta; -devono essere dotati di adeguato retrobottega di super-
ficie non inferiore ad 1/5 del totale. B

Le vasche ove si mettono in guazzd il baccalé ellqutog

cafisso o si eseguono analoghe operazioni devono essere di
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-igle liscio, impermeabile, resistente agli urti e devo
n. -ssere fornite di acqua potablle e corrente, con regolare
sc sico in fognatura;é vietato eseguire dette operazioni nel
3snadino di cui al comma precedente.

Gli esercizi di vendita e somministrazione di sostanze
al:..untari e bevande devono essere forniti, sia nelle mostre
che cgli eventuali depesiti, di mezzi idonei ad una adegua-—
ta conservazione dellu merce, in rapprorso alla natura e alle
caratteristiche intrinsecﬂb' di essa.

Le apparecchiature, gli utensili, le attrezzature ed i
materiali che conunque SOnNo destinati a venire a contatto -

con gli alimenti devono essere conformi zlle norme vigentil.
Art. 166 Depositi all'ingrosso - requisiti

I depositi all'ingrosso devono possedere caratteristi-
che costruttive, impianti ed attrezzature tali da soddisfa-—
re le esigenze di una vuona conservazione delle sostanze Qe
limentari in rapporto alla navura e alle specifiche dei pro
dotti depositati.

Ai sudetti depositi, si applicano le disposizioni di
cui ai precedenti artt. 163, 164, 165, in quanto applicabi~
li.

Art. 167 Distributori automatici o semiantomatici

I distribubori automatici o semiautomatici di sostanze
alimentari e bevande devono essere realizzati in ogni loro
parte con materiali di facile pulizia e disinfezione, resi-
stentl all'uso; essi devono proteggere efficacelnente i pro-
dotti distribuiti da qualungue causa ai contamlna21one e de
“1vono essere attrezzati opportunamente per mantenere a tem

perature particolari le sostanze alimentari e bevande se ne

3
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cessar%o, con blocco automatico della distribuzione in caso
la temperatura di conservazione si allontani da—~i limiti
stabiliti§ eventualli sorgenti interne di calore devono esse
re collocate in modo tale da non influire ﬁegativamente sul
la conservazione delle sostanze alimentari e bevande.

Nella collocazione si avrd cura di sistemarli in ambien
ti decorosi, con la boqgg esterna di erogazione protetta da
insudiciamenti e contaminazioni, in posizione lontana da sor
genti di calore, presidiati da portarifiuti da wvuotare e s0-
stituire con la necessaria frequenza perché si presentino
sempre in buone cbndizioni.

La loro installazione ¢ subordinata alla comunicazione
scritta da produrre in tempo utile al Servizio Igiéne e Sa-
nitd Pubblica della USL.

Art. 168 Requisiti delle sostanze alimentari e delle bevan
de poste in vendita a mezzo distributori automati

¢i o semiautomatici

Le sostanze alimentari e le bevande poste in vendita a
mezzo distributori automatici o semiautomatici devono essere
prodotte in laboratori autorizzati e devono corrispondere al
le rispettive denominazioni 1ega1i'd merceologiche con le -
quali vengono poste in vendita.

I1 titolare &ell‘impresa'&i,vendita~di sg%anze alimenta
ri e bevande a mezzo distributori automatici o seﬁiautamati-»
ci @ ténuto ad accertarsi_déllg loro rispondenza ai requisi-
ti 81 legge. .

I prodotti alimentari preconrézidnati devono ripdrtare
tutte le indicazioni bbbligatq:ie,previsfe]dalla legge in .-
fatto di etichettatura; nel caso di distribuzione di sostan-—
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zo vimentari non‘preconfezionate, ovvero di bevaﬁde a pre
p&.: »ione estemporanea o ad erogazione istantanea, le indi
¢ onl obbligatorie in fatto di etichetta devono essere
ripaviate sul distributori, unitamente a quelle necessarie
ad identificare l'impresa responsabile della gestione del-
1 +*=ypianto.

tutte le indicazioni suindicate devono essere in lin-
gua italiana e con caratteri indelebili facilmente visibi-

1: & chiaramente leggibili.

Ar?, 169 ©Personale addetto al rifornimento dei distributo
ri automatici o semiautomatici di sostanze ali-

mentari e bevande

I1 personale che effettua il rifornimento dei distri—

Sueocl dl sostanze alimentari e bevande, anche se queste

S..0 tutte in confezioni originali sigillate, devono essere

nossesso del libretto di idoneitd sanitaria di cui all'art.

ir
172 del presente regolamento.

Unitamente al titolare dell’impresa, esso risponde del

ila funzionalitd e dello stato di conservazione e manutenzio

n2 dell'impiento @i distribuzione, compresa la pulizia del

= atenitore dei rifiuti e delle adiacenze del distributore

‘tistributori, nonché della salubrita dei prodotti posti in

endita.

-

~+ 170 Norme per la manutenzione degli esercizi

Gli esercizi di cui agli artt. precedenti a cure dei ge

~ : . 3 ) - '
"7 e sotto la loro responsabilitd devono esstre tenuti

[¢]

0:s1i. Loro parte e con l'integrale osservanza delle prescri-

¢.iantemente con la massima pulizia ed il massimo, ordine in

()

U
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zioni per la iotta contxro le mosche; inoltre devono essere
oggetto di efficaci interventi di lotta contro altri inset
ti e contrp i roditori da eseguire con le dovute cautele
per evitare la contaminazione delle sostanze alimentari e
delle bevande con possibile danno indiretto per l'uomo.
0ltre alla esecuzione delle operazioni quotidiane di
pulizia, periodicamente una volta l'anno ed ogni qualvolta
se ne ravvisi la necessitd, essi devono essere oggetto di -

una ripulitura profonde e generele, accompagnata da disinfe

zione se necessaria.

Le opere di manutenzione ordinaria e straordinaria, la

sostituzione dell'arredamento e delle suppellettili, devono
essere eseguite tempestivamente, si da evitare il degrado
dovuto al logorio causato dall'uso e dal tempo; gli eventuza
1i interventi necessari per riparazioni urgenti di qualungue
cosa sia andata incontro a roitura, gqualuncue ne sia stata
la causa,devono essere eseguiti con assoluta irmediatezza.

.‘ Te immondizie, le rmaterie putrescibili o comungue di
rifiuto che si formano al loro interno, devono essere rac-—
colte per la loro cGetenzione temporanea, fino al momento
della loro rimozione, # recipienti con chiusura ermetica cQ
mandata da apposito pedale.,

" E' vietato temere in qualsiasi locale facente parte de
gli esercizi di cuil sopra compresi i retrobottega ed i magaz
zini in genere, gualungue-.oggetto o sostanza non attinente
all*esercizio stesso, o cine, comungue, sia fonte di molestia *
o di pericolo, di confusione o di spércizia o che possa tro
vare impiego per produrre sofisticazioni, falsificazioni,

adulterazioni.
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.1 vietato tenere depositate fuori dagli esercizi suin

-

&. - . conunaque esposte O sicterate, sostanze aglimentari e
be. . Lo, ovvero rifiuti, materizli di scarto, imballaggi,

contenitori vari o guant'altro annesso all'attivitd svolta,

o ! =ltra natura.

Ay /1 Norme per la tenuta delle sostanze alimentari e
delle bevande

T,e sostanze alimentari e bevande devonQ essere tenute
~ndo tale da evitarne 1'1nsudlc1amento e 1'inguinamento,
non possono in ognl caso essere poggliate diretisamente sul pa
~ii:ento, anche se confezionate; devono essere invece tenute
. sosite scaffalature o altro idoneo sostegno all'altezza
w7, a da terra di ml. 0,30. |

Le sostanze alimentari gil cotte o soggette a facile in

ssmento oppure che si consumano senza cotvura o lavaggsio

.»nellemento, devono essere protette a mezzo di vetrine €
con altri ripari idonei.
Mmutte le sostanze alimentari suddette devono essere pre
e con strumenti appositi (pinze metalliche, cucchiai,
v rehette, ecc.) a cid idonei e di massima pulizia e non de
essere toccate o manipolate dalla stessa persona che

poceoria o ritira il denaro, se non con le necessarie precay

)

igieniche.*

E' vietato . . inupidire le dita con la saliva
D mﬂhéggiare?caréa da involti, come pure“soffiare sui mar .
g  tei fogli per separarli. v R ' |
41 yietato avvolgere sostanze alimentari 1n carta non
pus i

a, colorata con sostanze nocive, stampata, manoscritta




o di giormali o gia usaté.

Ef vietato contenere travasare, misurare, pesare le so
stanze allmentari &\ beva-nde con involucri o recipienti non
idonei.

E' vietato tenere fuori dalle apparecchiature frigori-
fere o dai banconi o contenitori o carrelli termici sostan-
ze alimentari i bevande per la cui conservazione sono richie
ste particolari temperature.

Gli alimenti deperibili con copertura, o farciti con

panna e crema a base di uova e latte, yogmrt#ﬁfvari tipi,

~ bibite a base di latte non sterilizzato, prodotti di gastro

nonia con copertura di gelatina, devono essere conservati a
temperatura non superiore a +4°(C.

Gli alimenti de@eribili cotti da consumarsi caldi (qua
1i piatti pronti, snacks, polli, ecc.) devono essere consexr
vati da +60°C a +65°C.

Gli alimenti deperibili cotti da consumarsi freddi (qua
1i arrosti, roast beef, ecc.) e le paste glimentari fresche
con ripieno devono essere conservate a temperatura non supe
riore a +10°C. -

Negli spacci di sostanze alimentari e bevande deve es-

sere tenuto esposto in modo ben visibile un cartello indi--

cante il divieto per i clienti di toccare la merce.

La carta da involgére;gli involucri, i recipienti, i
contenitori di qualsiasi specie, devono essere tenuti in ap
posite scaffalature o armadi, nel pieno rispetto dell’ordi-
ne e della pulizia, a riparb dallavpolvere e da qualsiasi ‘

causa di insudiciamento.

Art. 172 Personale

I1 personale addetto alla prodf#lzione, preparazione, -
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conservazione, deposito, manipolazione, confezione, vendita,
somministrazione di sostanze alimentéri e bevande deve essg
re munito di apposito libretto di idoneitd sanitaria rilascia
to dal Sindmco del Comune di residenza; 1'obbligo & esteso
anche ai titolare degli esewrcizi ed a tutti coloro che comun
gue ne fanno parte, anche se addetti solo a mansioni diretti
ve ed amministrative.

All'atto del rilascio e sﬁpcebsivamente con periodicitd
annuale il soggetto titolare del libretto & obbligato a sot-
toporsi presso il Servizio Igiene o Sanita Pubblica della
USL agli accertamenti sanitari e ai provvedimenti profilatii
‘ei ritenuti necessari e/o opportuni dal Medico Addetio.

La ricorrenza'annualq degli acoertamenti sanitari e dei
provvedimenti profilattici costituisce data di scadenza ed
ha valore di rinnove della validitd del libretto di idoneitad
sanitaria, che in caso di inoséervanza perde ogni efficacia.
Le procedure per il r}nnovo possono essere eseguite nei ses-
santa giorni a cavallo dells data di scadenza,

I1 libretto di idoneitd sanitaria deve essere tenuto
sul posto di lavoro a cura del titolare o conduttore dell'e-
sercizio, il quale ha altresl 1'obbligo di esibirlo ad ogni
richiesta dell'organo di vigilanza.

T
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L' vietato assumere o mantenere in servizio per sonale
addetto alle attivitid di cui al primo comma del presente ar
ticolo non munito di libretto di idoneitd sanitaria o con ‘
manifestazioni evidenti di malattie infeltive e trasmissibel
in atto.

Il titolare di un esercizio Qi sostanze alimentari e
bevande ¢ tenuto a dare immediata'comunicazione al Servizio
Igiene e Sanitd rubblica della USL dei casi di malattie in-
fettive e trasmissibili che si dovescere verificare t#a il

- personale; egli inoltre & tenuto a richiedere in caso di as
Sénza per malattia del personale dipendente protrattasi ol-
tre cinque giorni la presentazione di certificato medico at
testante che il lavoratore non presenta pericolo di conta-
gio dipendente dalla malattia causa dell'assenza; i medici
curanti sono tenuti a rilasciare detta cert1f10a21one.

E! v1etato attendere alle attivitd di cui al primo com
na a coloro che sono a conoscenza di eszere affetti da ma-
lattie infettive e “trasmissibili.

Il personale addetto alle attivitd di cui al prino com
ma del presente articolo deve indossare vestaglie e giacche
bianche, ovvero colorate purchd di tonalithi chiare, pulite

e non usurate, e deve sempre presentarsi in condizioni di
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buona pulizia personale, con particolare riguardo alle ma-
ni ed alle unghie; inoltre;specie se addetto alle cucine,

ai forni ed in genere agli esercizi di produzione, prepa-

razione, mgnipolazione,confezione, somministrazione, deve

portargvag4bopricapo idoneo a raccogliere e contenere i

capelii.
Art. 173 Sostanze alimentari e bevande non idonee all'uso

Negli esercizi di cui all'art. 162.4 vietata la detenzione,
1a vendite e la somministrazione, anche gratuita o a titolo
di compenso ai propri . dipendenti, di sostanze alimentari
e bevande scadute, sofisticate, adulterate}\falsificate,in;
festate da parassiti animali o vegetali con caratteri og
ganolettici alterati,guaste, con segni di decomposizione
anche incipiente (scatoloni gonfi o bombati), corrotte,in-
fette, ammuffite per causa spontanea o provocata, che pos—
sano. comunque riuscire insalubri o nocive, sia jmmediatemen
te, sia per uso continuato.
Le sostanze alimentari e le bevende che trovansi in

tali condizioni, se rinvenute nel corso del servizio di Vi-
gilanza sanitaria, devono essere sequestraté per essere di-
strutte su ordinanza motivata del Sindaco, a tutela della
salute pubblica. - |

Di tali sostanze alimentari e bevande potra essere con

sentita la sosta temporanea solo se sistemate nei contenito

ri appositi per la detenzione delle immondizie, delle mate .

rie putrescibili, o, comungue di rifiuto 4i cui! al secondo
comma dellart. 170. '

E' pure proibito nella preparazione, produzione, mani=
polazione, confezione, vendita e somministrazione delle so-

stanze alimentari e -delle bevande, 1l'uso di acqua contaming

5
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ta o corrotta,

E' vietata la vendite di sostanze alimentari e tevande,
anche se non nocive, se non sono rispondenti per natura, so
stanza e gqualiti alla denominazione base con la gquale sono
state designate.

E' vietata la vendita di sostanze aldimentari e bevande
private in parte delle loro proprietd nutrienti o mescolate
con materie di qualitd inferiore.

E' vietato vendere sostanze alimentari e bevande adot-
tando denominazioni o nomi imprgpri, frasi pubblicitarie,
marchi, atiestvati di qualith e|genuinitd da chiungue rila-
sciati, nonché disegni illustrativi tali da sorprendere la
buona fede o indurre in errore gli acquirenti circa la loro
natura, sostanza, qualité, e proprietd nutritive o vantando
azioni medicamentose.

Art. 174 Tempi di conservazione, modalitd di conservazione &

M owne delle sostanze alimentari e delle bevande

La étichettatura delle sostanze alimentari e delie be-
vande comporta anche 1'obbligovdi riportare con caratteri
indelebili , facilmente visibili e chiaramente leggibili le
indicazioni riferite a:

- termine minimo di conservazione;

- modalitd di conservazione e di utilizzazione se necessa-

ria 1l'adozione di particolari accorgimenti in funzione
della natura del prodottos. -
- le istrizioni per l'uso, quando l'omissione non consente
di fare uso appropriato del prodotto. | A
Il termine minimo di conservazione di un prodotto aliw
mentare é la data fino alla quale lo stesso conserva le sue

proprieta specifiche in adeguate condizioni di-conservazione.
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Pale termine deve essere indicato con la menzione

n .. sonsumarsi preferibilmente entrOesso", OVVEro con

la . izione " da consumarsi entro...." nel caso di pro-

do.ii alimentari altemente deperibili dal punto di vi-

str. icrobiologico; l'una o l'altra menzione deve esse*

&e seguita dalla data gstessa oppure dalla indicazione

del . unto della confezione in cui essa figura.

Qualora sia necessario per garantire la conservazig
ne Jel prodotto ovvero per espressa disposizione di leg-
g: i1 termine minimo 4i conservazione deve essere comple
tato con le condizioni di conservazione, con pafticolare
rifsrimento alla temperafura in funzione della guale il
'pé‘* 1o di validith é stato determinato.

La date si compone del giorno, del mese, dell'anmno,
m- © limitata &l giorno e al mese per 1 prodotti alimen-—
tu i conservabili per meno di tre mesi, al mese e all'an
ne ser i prodotti alimentari conservabili per pit di tre
mesi ma non per oltre 18 mesi, al solo anno per i prodol

~1imentari conservabili per:piﬁ di 18 mesi. '

L'indicazione del termine minimo di conservazione
r~= & richiesta:

. ser gli ortofrutticoli freschi, comprese le patate,che
.on sono stati sbucciati o tagliati o subito analoghi
“rattamentip ¢

- per tutti i vini, compresi i liguorosi, gli ppumanti
¢ gli arometizzatis o
.2y le bevande con contenuto alcolico ughale:o superio
o al 10% in volume; ‘ ,

- ser i prodotti §i panetteria e pasticceria, consumati

ntro le 24 ore fabbricaziones;




1)

2)

3)

4)
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per gli aceti, il sale di cucina, zli zuccheri solidi, i

1
prodotti d4i confetteria, i gelati monodose.

'Y

Art. 175 'Ttichette

Le sostanze alimentari e le bevande poste in commercio

confezionate devono riportare sulla confeszione o sulla eti-
chetta appostavi, a caratteri indelebili, chiaramente visi-
bili, facilmente leggibili e in lingua italiana le seguenti

indicazioni:

denominazione legale o merceologica, ovvero originaria

“reglonale o straniera nel caso non abbiano corrispondente

denominazione italiana;

nome o0 ragione sociale o marchio depositato dell'impresa
produttrice o confezionatrice;

sede dello stabilimento di produzione e confezionamento o
solo di confezionamento; nel caso di pil stabilimenti,
possono essere indicati tutti purchd quello effettivo ven
ga evidenziato confpunzonatura 0o altro segno particolare;
se 1l'impresa distribuisce e vende sostanze prodotte da
terzi per suo conto deve indicarsi anche la sede dello
stabilimento di produzione e confezionamentos

gli ingredienti, impiegati in ordine decrescente 4di quan
titd presente riferita a peso o volume, a seconda che il

contenuto sia espresso in peso o volumes -

5a) il quentitativo netto -espresso in uniti di volume per i

prodotti liquidi e in unitid di massa per gli altri pro-

- dotti, utilizzando per i primi il litro, il centilitro,

il milliletro e per gli =ltri il chilogrammo o il gram-

mo, con caratteri di maggiore ed immediata evidenza ri-

spetto a quelli impiegati per i singoli ingredienti;



5b) faite salve l¢ norme speciali, sulle confezioni di pro-
dosti alimentari solidi presentati immersi in liquido 4i
copertura o i governo, 1t'indicazione del contenuto netto
complessivo &eve esuere accompagnata da quella del peso
del prodotto sgocciolato;
S5¢) 1l'indicazione del upesc ¢ volume netto non ¢ obbligatoria
~. per i prodotti da vendere 2l dettaglio & peso, purche
sugli involueri sis riportata lz diciturs "da vendere 2
peso" o "da vendersi & pczzo“,'per i prodoisti la cul quan
tith netta sia inferiore & 5 gr. © 5ml.(salvo che per le
specie, le piante aromatiche, gli aromi e lieviti) e °
per i grodotti doleiari con pesc netto non superiore a
30 gr.

Le indicazioni ¢i cui ai punti 3),4) e 5a)possono essg
re omesse se trattasi di sostanze slimenturi non destinate
alls vendita al destaglio ovverc oggetto di scambio interna
zionale o :sra wroduttori e urilizzatori professionali, che
vengono vendu:ie al dettaglio previgtrasformazione e frazio-
narento; tali condizioni, unitorente all'eventuale presenza

di additivi, deve risultare dai docurenti di vendita e di
consegna o di accompaino. -

Te sostanze alimentari vendute alle stato sfuso perche

non confezionate ovvero in confezione non pil integra o per

eh® vencéuse preyio frazionamento devono egsere munite- di ap

posito cariello con su riportate le indicazioni 4i cui ai

gunti 1) e 4) del presente articolo. -

Tale cartello deve essuere tenuto ben visifile, possi- ' -

N

bilmente av

. . - . ¢ 3
licato al recipiente contenente la sosianza ali
> =

mentare cui si riferiece, ovvero nel comparto in cui & espg

. 5
sta, con le indicazioni obbligatorie scritte in lingua ita- ‘~3 1 &’
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liana con carejteri indelebili, chiaramente leggibili e fa-

cilmente vis b 1i

)

Art. 176 jEtichettatura dei prodotti dietetici

Le disposizioni relative alla etichettatufa si applica

no anche aili prodotti dietetici, le cui confezion
devono continuare perd a riportate anche le indica-
zioni previsste dalla syecifica normativa.

Quancdo trattasi di prcdeiti deperibili dal punto 4i vi
sta microbiolosico e della validisd dietetica, il termine ni
nimo di conservazione deve essere serpre indicato con la m
éioneb"da consuniarsi eniro..."; restano perc esentati da ta
le obbligo i sali dietetici, gli zuccheri dietetici, gli al
coli dolcificantl e loro rmiscele, le preparcazioni dieteti-
che di confetteria ed 1 prodoiti aventi»cara:teristidhe as—

similebili 2 cucelle dei wredoiti elencati 211'ultiro corma

[l
(]
=
[
&
H
ot
]
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Art., 177 Frodoisti alirenitari esenti

3

I

Soro esenitasi dal

By

sogmiccere alle disposizionl di eti-
cheitatura di cual agli art seg

ot

. brecedensi i suenti prodotti

.o

per i cucli conitinusne o valere le relaiive norre specialil
- uova; »

-~ volasili, coairzli alleviitl e selviag-inas

- ¢Becao e'ciocc 1las50s oo

- cgsyasti 01 caff: e cicoriaj

- vinig

- guccheri cesiineii alla alimensozione urana

.
b

- sucechi &i frusta e orodotti sinilis
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- confebtture, @ orrmeliuie © ~elayine 71 frutsa e cremae di maxr

ronis
- labtte conservaiso \M_Jla ~ante o Lobulmentc disidrasaio;

t
- acoue rineralis
- -rosciutio "1 Taima;
- n»rosciutio 5. Tanicle.

Y

Art. 178 Condizioni prrticolari - Tivieti

Te iniicozmioni richieste Gén neri-e specicli debbono es—
sere riportabte quiiGe non SORO eguipollenii & quellepﬂascrii
te degli arsicoli che precodono.

r1i irvallagsi c0‘tenv1,1 prodo:ti eserosenel confezlo
nati, enche se corprendenti una sinsola uwsxish 43 vendita al
destaglie, possono non riporiure le indicanioni srevisie dal
sreserte arsicolo purchi esse figurino sulle sinrole confe-
zioni conuenuic.

I prodosti oriegenel con nfezionati coatenvii in unico im
~balleggio costituente una singola unitd di vendita al detta
&lio possono non riportare le predette indicazioni purche
esse figurinc sulltimballaggio stesso; il peso netto pud es
sere riferito alla complessiva unith di vendita.

Le confezioni non superiori a gr 40 possono riportare
la sola indicagzione del nome 0O ragione sociale del produtto’
rc o marchio depositato, purché tenute in contenitore ripor
tante tutte le altie indiczzioni.

wnt 1°*azo i1l commercio del prodotti“alimentari che non
rlporulno 1n lingua italiana le 1rd1ca71on1 v*ablllte dal
preoente art. e dagli artt. che precedo 0} cualdra le indi-~-
cavioni siano fornmite in piu lingue, la dicitura ibaliana

dew~ avere caraiteri uguall o superiori a quelll relativi ad
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altre lingue;

H'etichettatura non deve indurre in errore l'acquiren-
te, carpgnéonp la buona fede, sulle caratteristiche del pro
dosto alimentare e precisamente sulla natura, sulla identi-
t&, sulla qualith, sulla composizione, sulla quantitd, sul-
la durabilitd, sull'origine o la provenienza, sul modo di
fabbricazione o di ottenimento del ;rodotto stesso.

L'etichettatura non deve altresl attribuire al prodot-
to alimentare proprietd atte a preVenire, curazre o guarire
malattie, nt accennare a tali proprietad, salvo quanto possa
essere previsio da -norme specifiche, ovvero attribuire effet
ti o proprietz che nor pos..iede, o caratterisiiche partico-
lari quando sono comuni a tﬁtti i prodotti alimentari analo
ghi.

I divieti e le limitazioni di cui ai precedenti commi
riguardano sia la realizzazione dell'etichettatura, sia la
presentazione dei urodotti alimentari, sia la relativa pub-
blicita.

Art., 179 Vendita promiscua di'sostanze alimentari e bevan-

de con nrodo tl non alimentari

-E' ammessa la véndita promiscua delle sostanze alimen-
tari e bevande con prodottl non alimentari, purchd questi
per caratteri 1ntr1nse¢u , per confezione, per dislocazione,
non siano in grado ai alﬁerare‘le qualité.organolettichevdég
le sostanze alimentari e.bevaﬁde e/o di‘conferire a: queste
caratteristiche di nocumen to ver i consumatorl.

Resta 1n ognl ceso vietato vendere in pro*lsculté nel-
1o stesso esercizio le sostanze allmeptar;wg_;e bevande con

i preeidi sanitari.
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Art. 180 Trasporto delle sostanze-. alimenteri e bevande

Il trasporto delle sostanze alimentari e bevande de
ve avvenire con mezzo igienicamente idoneo e tale da as-
sicurare alle medesime adeguata protezione, evitando o-
gni causa di insidiciamento o altro danno che possa essg
re causato da agenti atmosferici, fattori ambientali diver
si, insetti compresi; esso deve essere tenuto in buone con
dizioni di pulizia e di decoro.

Ai fini del presente regolamen%o per mezzo di tresporto

" di sostanze alimentari e bevande si intende qualungue cosa,
" grande o piwcola, semovente e no, con cui sia possibile

trasferire da un luogo ad un altro i prodotti di cul sopraj;

& mezzo di trasporto di sostanze alimentari e hevande quine

di il piccolo contenitore in acciaio inossidabile da porta-

ra:

ner.,

51li autoveicoli &urgonati usati come mezzo d&i traspor—
to di sostanze alimentari e bevande devono avere il cassone
di carico completamente indipendente dalla cabina di guida.

I nmezzi di trasporto delle sos\aqze alimentari devono
avere un rivessimento interno eseguﬁuo con materlale 113010,
lavabile, disinfettabile, resisten tﬁ alla,co“r031ont agll

urti 21 altre sollecitazioni meccandche con angoll e svlgoll

smuas~nti, e devono essere munﬂtl di rfflcace chlusura.x.,%
Gli eventuali accessori usati per le oper321on1 di ca—-

rico o searico evono essere facllmé-*evsmontabil 1 per po—

- ]
texr} . fuoecilmente lavare e dlglnfebua e. .

Jopo ogni scarico e p rima dl ogpi carico i mea21 devo-

no = sare puliti e disinfettati, qul

mano, il cassone di una automezzo, la cisterma, il contei

di lavati- con acqua po ..
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tabile,

Le 01sterne ed i contenitori asvortabili ed intercambia
bili devono es. ere punzonati o recare un contrassegno metal-
lico 1nasportab11e con gli estremi dell'autorizzazione.

I pradotti trasportati ron DPOssono essere diversi da
quelli indicati dall'autorizeazione. .

I mezzi di trasporto di sostanze alimentari e bevande
quali:péne, articoli d4i pasticceria, dolciumi,sostanze ali-
mentari sfuse non in confezioni originali sigillate, alimen
i surgelati, latte, carni fresche e congelate, predotti it
tici freschi e congelati, -alimenti gia cotti o che siano
soggetti a facile inquinamento o rer i aguali siano necessax
rie cautele particolari, devono essere ausorizzati dal Sin-
daco, previo collaudo del Servizio Igiene e Saniti Pubblica
della USL o del Servizio Veserinario della USL, secondo le
rispettive competenze; essi non bossonc essere utilizzati
rer uessun altro séopo; l'autorizzazione soyvra detta deve es

sere esitita a richiesta dell'organo di vigilanza e di con-
trollo.

La competenza ferritoriale al rilascio dell'auwtorizza—
zlone per autoveicoli & decermln“ua dalla residenza del Yo
nrletarlo r1"~luan+e dall'iscrizione al pubblico registro
automobilistico. ’ o |

 Gli auteme zi us3ti'pcr ii'éo.: ercio ambulu te deile
éosﬁénze alimentari é_tevanﬁe debrono, in ogni caso, essere
ccellaudati ed auntorizzasi. V

necessario

(¢

Per otteners l'autorizzazione dal Sindaco
presentare a posita domenda contenente il nome o la ragione

L

scciale e la sede dell 'lmpresa, gli estremi di identifica—
zione del veicolo\\~o

stanze alimentari o Tevande al cui



tra ... cto il veicolo ¢ destinato, l'indicazione del luogo

ove ‘! wveicolo viene ricoverato ai fi=ni delle omnerazioni
di l.saggio, disinfezione e disinfestazionejle domande devo

no .usere corredate da una dichiarazione della ditta costrut
trice attestante che i meteriali impiegati destinati a veni-
re o contatto con alimenti sono conformi a legge.

"autorizzazione ha la validitd di due anni e, alla sca

denze. | deve -essere rinnovata. ﬁel caso il mezzo non venga pill
us.ste per il trasporto delle sostanze alimentari e bavande,
‘1':.iborizzazione deve essere riconsegnata al Servizio Igiene
e Sanitd Pubblica e al Servizio veterinario della USL.
‘ f'autorizzazione pud essere revocata d'ufficio qualora
1'. o di vigilenza accerta che il‘mezzo non € pil idoneo
al ‘rasporto di sostanze alimentari e bevande.
11, personale addetto agli automezzi suindicati si appli
car. integralmente le disposizioni di cui all'art. 172 deX
pPr:c Liawregolamento, inoltre esso rlsponde dello stato di

puiwz;a‘\manutenz1one e di ogni altra condizione dell'auto-

RS i1 NP

i mezzi di trasporto di sostanze alimentari e bevande
per '~ guali é neces: arlo osservare la catena del freado de
Ve 3sere dotatl dl 1doqee at-breuature :E'mgonfere.

1L trasporto di sostanze allmentarlﬁe‘bevande facllmen :

£+ -ceribili, che pex loro natura sono normalmente consuma‘
te

~

-unro 24 ore ‘dalla. Dro&uz1one, pub eusere effettuato cox
M. sprovvisto di attrezzatura frlgorlfera, parche conve-

n . .aente coibentato.. . . .. s;}wﬂvﬁ‘g
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Durante il trasporto di sostanze alimentari congelate
e surgglate devono escere rispettate lc condizioni di tem-

peratura 4 seguito elencate:

*
[
‘ Temperatura
massimas Rialzo termico
Sostanze alimentard nl mggng&l’o ;:Pﬁ:g:ﬁ.
¢ duriots di breve durala
1 wusporto
v

Gelati alia frutta ¢ succhi di —10°C

frutta copgelati
Alri gelatt . ., L., L, ., ~15*C
Prodott) della pesca congelad o - 18°C

surgelaid
Altre  sostanze alimentard sur —18C

selate ) +3C

- Burro o altre sostanze grasse - 10°C

congelate
Frattaglie, uova ‘sgusciate, polla- —10°C

me ¢ selvaggina copyelata
Carni congelate . ., ... . —10C
Tutte le altre sostanze alimen- - - 10°C I

tari congelate _ . [—

Durante il Srasporto delle sostanze alimentare di segui
B : J..._
to elencate non coungclate ne surgelate devono essere risped

tate le condiizioni &i temperatura a fianco di ciascuna indi-

, B \
Ca. R,

Temperatura

alimen dure
sos,mm, M -t{Ams::J?to o B .
i ' da —1'Ca +3C
Fratt-.gllc © 2% e s a & s 6 6 ¢ % e ¥
Burro...........‘..._.... da +1°Ca ¢C
Selvagging . . . . e e e ete 0 —l‘Ca-i-S‘C

Latt¢ In cisterna, crudo o pastorizzato’. .. « 13302 rc;

Prodotti luttiero-caseari (att! ferrsentat), pan- | ‘da 0 & 4G :

xa, formaggi freschi) :

© Prodotti della pesca frc;cm (da trasportare | da 0 a ++°C

- gempre $otty ghiacccio ) : N R
C:fm..................’ﬁa-—l‘Cadﬂl‘C.

Pollami ¢ conu.h R FCC I IR TR l“Ca -H'C,
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Art. 181 Suppellettili da cucina ed oggetti diversi desti—_
nati a verire & centatto diretto con sostanze ali

mentari e bevande

®' vietato produrre, devenere per il commercio, immet-

tere in cocmmercio so%to gqualsiasi forma, ussre utensili da

cucina o da tavola, recipientiy scatole, imballagei, conte-

nitori wvari, per conservare sostanze alimentari e bevande,

nonchd qualsiasi altro oggetto destinato a venire a contat—

to diretto ccn sostanze alimentari e bevande, che siano:

2) di piombo, zincc o di leghe contenenti pid del 10% di
piombo ad eccezione deil tubi per l'tacqua potabile;

;b) stagnati internamente con stagno contenente piombo in
quantitd superiore all '1%;

¢) rivestiti internamente con strati vetfificati, vernicia-
ti o smalteati, che messi a contatto per 24 ore con una
soluzione all'l% di acido acetico, cedano piombo alla tem
peratura ordinaria;

d) saldati con lega stagno-piombo, con contenufo di piombo
superiore al 10%, scno tollerate per la seldatura ester-
na dei recipienti leghe contenenti piombo in misura SUPE

riore purché lWLaggraffature da saldare siano realizzate

in modo da;garantire,la:impenetrabilitéiﬁa,parte.dellag,”.

. lega saldante;

o4

e) costituiti d& materlale nella cul comp03121one si trovi.
piu di tre centigramml dlvarsen;coiperrloo,gramml;digma—;

- teriale; -

. co . - - i)

f) 1i materie plastlche o di.qualsiasi alfro prodoutotche j

~ossano cedere sapori od odori ‘che modlflchlno.sfavorevo;r

rente le proprietd organoleutlche e/o- rendano BOCIVGyle“‘
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sostanze alimentari e le bevande; :

g) fatti di rame ¢ di ottone e non rivestiti internamente
di stagnatura insegra a stagno puro estesa a tutta le su
perfic{e;

h)di materiale colorato con sostanze nocive salvo il caso
che gueste restino incorporate nelle Qassa del matsriale
stesso, per fusione, sicché non possano essere cedute in
alcun mddo;

i) di materiale plastico o cartaceo di scarto o gid utiliz-
zato per altri scopi.
~ Lie predette disposizioni si applicano a tutti i recipien

tl utensili ed apparecchi che possono venire a contatto di

retto con le sostanze alimentari e le bevande durante la 10

ro produzione, preparazione, ccnservazione, deposito, meni-

polazione, confezione, vendita, sorministrazione, sia fami-

liari, sia artigianali, sie industriszsli.

Art. 182 Norme per il controllo della idoneitd degli ogget
' ti destinati a venire a contatto diretto con so-

stanze alimentari e bevande

Chi utilizza rec1p1ent1, laminati, pelllcoje, conteni-
tori, u*enSLll, fogll, vernlcl, 1mp1ant1 apparecchlature,'
scatole, 1nvolucr1, 1mballagg1, qtrumentl di produzione, di
1mmagaz21nagglo, d1 trasporto,‘dl condlZlonamento,_ ed. altri
mnnufattl destinati comunque & venlre a contatto dlretto con
sostanze allmentarl e bevande, e tenuto ad asslcurar31 della
loro 1donelta allo scopo cui sono destlnatl e deve essere
+in grado di consentlre la identificazione del fornitore e
del produttore dell’ ogget o impiegato.

G11 oggetti dl cuital primoc comma debbono recare 1'1n—~



‘1en

dicazione del nome o ragione sociale, 1l'indirizzo o la sede
sociale, o. il marchio depositato del fabbricante o del tra-
sformatore o di un venditore stabilito all'interno delle
CEE, nonchdé la dicitura in maniera visibile, leggibile, in-
delebile "Per Alimenti ovvero una mensione specifica circa
il loro uso (*macchina da caffe", "bottiglia di vino", cucs
chiaio per minestra")e ove ne sia motivo, anche una dicitu-
ra dalle quale risultino le limitazioni di impiego per de-
terminate sostanze alimentari e bevandie o gruppi di esse.

TLe indicazioni di cui sopra,‘pﬁrché legsibili ed inde-
lebili, possono essere riportate su un talloncino saldamen-
te assicurato all'oggetto, oppure sulla confezione guando
gli oggetti siano posti-in vendita al devtaglio in confezio
ne chiusa all'origine.

Gli oggetti di cui al primo comma pOSSONO essere rea-

1izzati in materie plastiche. gorma, cellulosa rigererata,

carte e cartone, vetro, acciaio inossidabile, del tipi ammes

si dalla vigente legislazione.

Le imprese che producono oggetti destinati a venire a”
contatto con sostanze alimentari sono tenute a controllare
la rispondenza degli stessi‘alle rispettive disposizioni ' sa

nitarie e 2 dimostrare in ognigmomento di‘averevprOVVe&uto

2i controlli ed accertamenti necessari. - WL R

L' utlllzza21one in- sede 1ndus+r1ale o) commer01a1e1d1

oggetti destinati a venire a- contatto con sostanze allmenta=“»

ri & sbbordinata all'accertamento della loro 1done1ta allo

scopo cul sonc»destlnatl. e

I 2 T

»

Art. 183 Venditori ambulanti

. E' venditore ambulante chi vende domlclllo degll ac—75-

D NN :v,»,., L el T e

W e
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A
quirenti oppure su aree pubbliche, esclusi i banchi/&ei‘meg

cati ed i chioschi.
Per féercitare il commercio ambulante di sostanze ali-
mentari e bevénde € necessaria l'autorizzazione sanitaria.
I mezzi che vengono usati per il commercio ambulante
di sostanze alimentari e bevande, nonch?, i locali di deposi

to per le sostanze da smerciare, debbono essere sottoposti,

prime di iniziare l'attivita, a visita da parte del‘Servizio
Igiene e Sanitd Pubblica della USL; sulla base delle risultan

ze deil:sopralluogoil Sindaco au*orizza, insidacabilmente,

la vendita di quei prodotti ritenuti ammissibili.
I venditori ambulanti devono essere attrezzati in modo
da poter curare la pil scrupolosa protezione delle sostanze

alimentari e bevande da ogni possibile causa di insudicia-—

mento e di ingquinamento.

E' vietata la vendita ambulante di carni fresche, con-
gelate, surgelate o comunque preparate, del pane, delle pa-
ste alimentari, delle bevande alcoliche di qualsiasi grada-
zione, di tutti i prodotti che non siano in confeéioni ori-
ginali sigillate, dei generi alimentari gii cotti o soggetti
a facile inquinamento oppure che si consumino senza che sia
no sottoposti a cottura, lavaggio o depellamento, dei dol-
ciumi, degli articoli di pasticceria , delle pizze, dei gene
ri ckhe richiedono aﬁparecchiature frigorifere'pef la loro
conservazione. Ai venditori ambulanti si applicano integraii
mente le disposiziori 4i omi agli artt. 172 e 180 del pre-

sente'regolamento.

Art. 184 Revoca dell' autor1zzaz1one sanltarla - Chlusura

degli eser0121

I1. andaco, quando ne rlcorrano gll estreml per 1nosser




&apza di una o pil dispoéizioni aé1 preéenteéregoiaﬁeﬁtbj“su:
richiesta motivata del Servizio Igiene e Sanitd Pubblica del
la USL, revoca 1l'autorizzazione sanitaria di cui all'art.1l62
e ordina la chiusura temporanea dell'eserciiio, prescriven-
do contestualmente le misure da adottare per la ripresa del
1l'attivita. | ‘ o

Qualora non sia possibile‘apportareisignificativi miglio
reamenti, l'ordinaﬁza del Sindaco & definitiva, salvo il tra
‘gferimento dell'esercizio in,altriblocali, se'possibile"é le
gittimo.- ) ‘ '
‘ + 11 Sindaco adotta il provvedimento di chiusura immedia
ta per glk esercizi attivati senza la preventiva prescrit- |
‘ta autorizzazione sanitaria.

I provvedimenti di chiusura temporanea O definitiva s
no adottati avendo particolare riguardo‘dello stato di peri
colo per la salute pubblica derivante dalla non igienicitad
delle operazioni di lavorazione O deposito, ovvero dalla na
tura o condizione delle sosténze prodotte o poste in vendi-

ta, nonché dei 1limiti invalicabili del comune decoro.
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TITCLO VII - CAPO II )

PRODOTTI DI ORIGINE ANIMALE

Art. 185 Camni di animali da macello, prodobti ittiei, pro

a
dotti di origine animale in genere - Vigilanza

v
Ie vigilanza sanitaria sulle carni di animali da mecel

lo, sui prodotti ittici, ed in genere suil prodotti di origi
ne animale & effettuata dal Servizio Veterinario della USL
in base alle norme syecifiche statali, regionali e locall
vigenti in materia. -

Ai laboratecri ove vengono ccmunqﬁe trattati i prodotf
ti di -origine animale, ai depositi, agli spacci di vendita,
ai mezzi di trasporto, al personale addetto, si applicano
integralmente le norme di cui al Titolo VII - Capo I del pre

sente regolamento.




Titolo VII — Capo III -

CEREALI - SFARINATI — PANE E PASTE ALIMENTARI

Ay, 186 Cereali non idonei per l'alimentazione

E' vietata la vendita per uso alimentare dei cereall
ivaaturi, umidi, commisti a sostanze minerali estranee o a
semi di altre specie, invasi da crittogame o da altri paras
+t%i.noeivi, alterati nel sapore e.nell'odore o avariati in
Gualsiasi modo o nocivi. - ‘ A -

E! viétato passare in macinazione cereali avariatl per
eccesso di umidita o‘per altro causa. PosSsono essere passa-—
. L& in macinazione solo se sottoposti a prepulitura in impian
L1 ocapaci di liberarli dalle impurezze, i cereazli che pre—
w5200 una delle seguenti caratteristiche:

rontenenti semi di specie che rendano la farina nociva
211a salute o che diano prodotti di odore e sapore catil
v0, come il loglio, il melampiro, la trigonella, il git-
taione; T e
..vasi da crittogame come la carie, il carbone, la sega-
4, cornutas ‘

invasi da parassiti anlmall.,

T cereali non idonei o comunque nocivi all'allmen+az10~i
‘mana possono egssere 1mplegat1 per la allmertaﬂlone del: -
.lame, e ove ‘cid non fosse: poss1blle, pOSSO“O essere de?;

aflnatl a scopi 1ndu5uria11 diversi. dalla.macinaZione; ovve;

apquestraul per essere dlStIuttlHSQ ordlnanza motlvata

nlndaco, a tutela della salute pﬁbblmca.

SR
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tellino fisso al recipiente che 1i contiene che indichi chia
ramente al compratore la loro natuvra.

11 §réttamento dei cereali per prevenire o eliminare le
infegtazioni dei parassiti arimali o vegetali pud essere
fatto sélo con prodetti regolarmente autorizsati dal Ministe
ro della Sanitd e sotto 1a sbtretta osservanza delle norme in

vigore per l'uso dei presidi senitari.
Art. 187 Sfarinati

3li sfarinati si distinguono in: N

"farina di grano tenero" o semplicemente "farina", ottenuta

dalla macianzione e conseguente abburrattamenio del grano te
nero, liberato dalle sostanze estranee e Jalle impuritd;
"semola 41 grano duzo" o ssmplicemente "semola", ottenuta
dalla mecinazione e conseguente abburrattamento del grano du
ro, liberato dalle sostanze estranee e dalle impurita,

“semolato di grano durc" o semplicamente “sewolato”, ottenuto dalla maci-
nazione e conseguente abburrattamento del yranc duro, liberato dalle so-
stanze estranee e dalle impuritd, dopo 1'estrazione della "semola”.
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Le :.ivine di grano tenero posoopo essere prodoute,soltanto nei

i e coir caratieristiche seguenti:
e e mmmmam e e v e ol o o o e -_-_5_,-__--___5--_-;___--—-__-__--n-
Ao d Unmigit: | Su cento perti di spstanza seccl
20 e de...oinazione o : , :
’ max b | Ceneri | Cellulosa Glutine secco
_ nmex | max min b
> 14,50 0,50 - 1
0 14’50 0,65 '50,20 v :v 9
1 14,50 0,80 . 0,30 S 10
- - - - )v'-—-—-----w ————— - oo - —————o-a--— h——-———-———:—h—-na—'————‘-———'0-!’-‘--’- .

Le f“rina tlpo 00 nuo essere prodo é anche

sato g-annlare (granlto)

.

sotto fprma éi sfa-

Heila lerins tlpo 1 le cenerm non. DDS»OHO contepere pil dello 0,3%
varte ;aolublle in acldo clo*mdrlco.,

B' aliresi consentlta la nroduzlone delle °e~uent1 farlne.

- J0 e Umidita . su cento sarti di sosianzs secea
t jpmina . .one max % . Ceneri | Ceneri|Cellulosa Glutine gecco
méx. | max max min o
—————— mwmnuun-~~~-—-—“——-h-,--—-»--—-~--—u-—~a—~~—~--n"ﬁﬂu---ﬁﬂ-"_-
~ina intageald 14,50 - 1,40 1, 50 '11',60'_:"' e | 10
cina tipo 2 | 24,50, o —e=]0,95. 1 €,50 10
——————— »»n—n———————-—---nv--q-~-~»_p-_~-_--_~_—-~~—»-——A~~——~—-————~

9i e cpi le caratd erlsulche seg uenil‘

01i sfarinati di graWo dlro possono essere proaottl soltanto, ned

po e . ' Umldlt* ' Su cenio nartl ai sast nza- seccar Sostunze’
apling L voang max ﬁ Ceneml ;Qen?xi Cellulosﬁ Cellulasa Azotate
——— /»qu—--;_n-_QEE-_;;£§§§i;4 ,._ R, _|mex S w<m1n
aola 114, 50 ;;'0 ID _ »;h; 9:29. 0 45 ';f" 10 50
AN : SRS L : N A
'T;74’50 e 1?35‘fﬁ”'f-.. m=- '-?509' o 11450

r

3simo o L

jarato -1 io o nhrez10ne

TR




Art. 188 Confezione per la vendita di sfarinati

¢

Gli %farinati rosti in vendita devono essere contenuti
in sacchi ‘recanti un sigillo che identifichi la impresa moli
trice ed un cartellino che ne indichi: il nome, la ragione
sociale e la sede, la sede dello stabilimento ed il tipe ¢3
sfarinato, nonche la data di macinazione ;d il peso netto.

Gli sfarinati di grano duro destinati esclusivamente
alla panificaziocne devono essere posti in commercio con la
indicazione suppletiva sul cartellino "solo per panifica-
zione'. . ‘

Qualora si adoperino sacchi di carta, & consentito di
sostituire il cartellino con la apposizione a stampa sul sac
chi stessi delle indicazioni prescritte.

Gli/sfarinavi acquistati in sacchi originali possono €s
sere riconfezionati e posti in commercio, purche le nuove
confezioni rechino all'esterno, con carta scrittsz a stampa,
oltre al peso netto, le indicazioni del tipo di sfarinato,
il nome e 1l'indirizzo del confezionatore.

‘Le,farine di cereali diverse dal grano, anche se misce
late con sfarinati di grano, devono essere posfe in vendita
con la chiara indicazione‘della-denominazione-del cereale .

da cui provengono.

Art. 189 Consegna degli sfarinati alla rinfusa in carri ci
sterna, loro deposito e concervazione presso gli

utilizzatori

La consegna degli sfarinati pud essere effettuata a mez
zo carri cisterna sotto la stmetta osservanza delle seguenti

disposizioni:



b)

c)

d)

SO

e)

)
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le cisterne devono essere adibite sclo a tale uso;

le cisterne devono €ssere idonee‘a mantenere inalterate
le proprietd originarie degli sfarineti e devono essere
facilmente lavabili, disinfettabili, disinfestabili;

il caricc deve essere effettuato da un solo molino pro-
duttore, con un solo tipo di sfarinato, medisnte sistema
meccanico a cielo chiuso;

dopo il carico, a cure del produttore le bocche di entra
ta e d4i uscita della cisterna devono essere sigillate e

munite di cartellini riportanti le indicazioni prescrit-

c..
]

no essere conservati integri fino a destinazione; nel ca
di piu destinatari il trasportatore e tenuto & riapplica
re i sigilli dopo ogni consegna; | . ‘ v

gli acquirenti devono avere un sistema meccanico a ciclo
chiuso di scarice ed idonei contenitori; il collegamento
meccanico tra cisterna e contenitori deve essere diretto;
in caso di non immediato utilizzo dello sfarinato le boc
che di entrata e di uscita dei contenitori saranno sigi;
late e tali resteranno fino all'impiego; in caso contra-
rio ogni responsabilitd ricade sull'acquirente dello sfa
rinato; _ : : - C e e

durante il trasporto il carico deve essere scortato da

un documento-rlportanié le 1ndlca21on1 di cui nll‘artlv

colo 188 del presente regolamento.

"Inoltre su entrambi i lati in p08121one dlametralmente

opposta e a livello edquidistante ‘dalla base e Halla parte

termlnale superiore nonche suvlla faccia nocterlore dell'ul-

.

timo o dell'unico contenitore e al medesimo livello, deve

essere riportata la scritta "Sfarinati di cereali pér'ali-'

dall'art. 188 del presente regolamento; 1 sigilli devo




